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GELATO PRO 1700 UPR i-Green

A) Télo vyrobniku zmrzliny s pevnou nadobou
B) Michaci lopatka pro pouziti v pevné nadobé
C) Zaijistovaci knoflik lopatek

D) Prahledny kryt

E) Stérka pro praci se zmrzlinou

F) Michaci lopatka pro pouziti ve vyjimatelné
néadobé

G) Vyjimatelna nadoba
H) Odmeérka
1) Napajeci kabel
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L) Ovladaci tlacitko chlazeni

M) Ovladaci tlacitko michaci lopatky

N) Ovladaci tlacitko automatického cyklu
O) LED kontrolka lopatky

P) LED kontrolka kompresoru

Q) LED kontrolka automatického cyklu
R) Disk pro regulaci pfivodu vzduchu

S) Hlavni vypina¢ ON/OFF

T) Ochranny krouzek pevné nadoby



Blahopiejeme, stavate se majitelem Spi¢kového vyrobniku zmrzliny znacky Nemox!
Za to, Ze jste si vybrali tento ekologicky vyrobnik zmrzliny nové generace italské
vyroby spole€nosti Nemox International vam dé&kujeme nejen my, ale i Zivotni
prostiedi.

Jsme velmi hrdi, Ze na$ novy vyrobek, vyuzivajici nejlepsich inovaci pro ochranu
Zivotniho prostfedi, vyrazné sniZuje spotiebu elektrické energie a zaroven zvysuje
efektivitu provozu.

Tento pfistroj vyuziva chladiva, jako je propan (R290), ktera ve srovnani s tradi¢nimi
plyny snizuji dopad na emise sklenikovych plynt az o 99,95 %! Jednotlivé dily
jsou z velké ¢€asti vyrobeny pomoci technologii s nizkou spotfebou energie
a recyklovatelnych material( na konci jejich zivotnosti. Obal pfistroje je napfiklad
vyroben vyhradné ze 100% recyklovatelné lepenky.

Dékujeme vam za duvéru v nasi spole¢nost a nas personal. Udélame vse pro to,
abyste byli se svym vybérem zcela spokojeni.

DULEZITE INFORMACE:

Uschoveijte si obal pFistroje. Pokud potfebujete pfistroj z jakéhokoli divodu vratit,
zabalte jej nejlépe do plvodniho obalu.

Pokud bude pfistroj zaslan v nevhodném pfepravnim obalu, budou veskeré naklady
na opravu Uctovany odesilateli, a to i v pfipadé, Ze je pfistroj v zaruce.

Pokud vraceny pfistroj nevykazuje Zadné provozni zavady, bude zaslan zpét
a naklady na kontrolu a dopravu uhradi odesilatel.

Spole¢nost Nemox si vyhrazuje pravo nepfijmout nedostate¢né zabaleny pfistroj.
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DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

P¥i pouzivani elektrickych spotfebicl je vzdy nutné dodrzovat zakladni bezpeénostni
opatfeni, v€etné nasledujicich:

Peclivé si pfectéte vSechny pokyny.

Nikdy neponofuijte télo pfistroje ani napajeci kabel do vody nebo jiné kapaliny,
v opacném pfipadé hrozi nebezpedi urazu elektrickym proudem.

Tento pfistroj neni ur€en pro pouzivani osobami (v€etné déti) se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi &i duSevnimi schopnostmi, pokud nejsou pod peclivym
dozorem osoby zodpovédné za jejich bezpe€nost nebo nebyly o pouzivani
tohoto pfistroje pfedem pouceny.

Dohlédnéte, aby si déti s pfistrojem nehraly.

POUZE PRO EVROPSKE TRHY

Tento pfistroj mohou pouzivat déti starSi 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,

smyslovymi ¢&i duSevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti

a znalosti pouze pokud jsou pod peclivym dozorem osoby zodpovédné za jejich

bezpecnost nebo byly o pouzivani tohoto pfistroje pfedem pouceny.

Pristroj neni ur€en détem na hrani.

NepouZiveijte pfisluSenstvi, které neni doporu¢eno nebo prodavano vyrobcem,

v opa¢ném pfipadé hrozi riziko pozaru, urazu elektrickym proudem nebo zranéni

0sob.

Nepouzivejte pfistroj venku.

Tento pfistroj je uréen pro pouziti v .domacnostech a podobnych zafizenich,

jako jsou napf.

- kuchynky pro zaméstnance obchodu, kancelafi a jinych pracovist;

- smi jej pouzivat i navstévnici hotel(, moteld a dalSich typl ubytovacich
zarizeni,

- zafizeni typu bed and breakfast;

+ catering apod. s vyjimkou maloobchodniho pouziti.

- Nikdy nenechavejte viset napajeci kabel pfes hranu stolu nebo kuchyriské
desky nebo se dotykat horkych povrchu.

Veskeré servisni ukony s vyjimkou Cisténi a udrzby ze strany uzivatele musi

provadét zastupce autorizovaného servisniho stfediska. Opravy smi provadét

pouze zaméstnanci autorizovaného servisu.

Po vybaleni pfistroje zkontrolujte, zda neni poSkozen. V pfipadé pochybnosti

pfistroj nepouzivejte a obratte se na zastupce autorizovaného servisniho

stfediska.

Plastové sacky, polystyren, hiebi¢ky apod. nesmi byt ponechany v dosahu déti,

protoze predstavuji potencialni nebezpedi.

Vyrobce a prodejce pfistroje odmitaji veSkerou odpovédnost za nedodrzeni

pokynu uvedenych v tomto navodu k pouziti.

Zkontrolujte, zda napéti uvedené na vyrobnim Stitku pfistroje odpovida napéti

v elektrické siti.

Uvnitf nadoby nepouzivejte ostré kuchyriské nacini! Ostré pfedméty by



mohly nadobu poSkrabat a poskodit. Pokud je vypina¢ v poloze ,OFF*
nebo ,0“, mizete pouzit gumovou stérku nebo kovovou IZici.

PFistroj nikdy necistéte abrazivnimi prasSky nebo tvrdymi nastroji.

PFistroj nepokladejte ani nepouzivejte na horkych povrsich, jako je napf. sporak
¢i hofak, nebo v blizkosti otevieného plynového plamene.

PFistroj nemyjte v my¢€ce na nadobi. Lopatky, prahledné viko, zajiStovaci knoflik,
stérku, ochranny krouzek a vyjimatelnou nadobu Ize myt v my€ce nadobi pfi
pouziti programu s nizkou teplotou.

PFi odpojovani pfistroje ze zasuvky netahejte za kabel.

PFistroj musi byt pfipojen k elektrické siti a k zdsuvce s minimalni kapacitou
10 A, kterd je vybavena u€innym zemnicim kontaktem. Vyrobce neodpovida
za poskozeni majetku nebo zranéni osob v disledku nedodrzeni uvedenych
bezpecnostnich predpisu.

Pfed provadénim jakékoli udrzby nebo &isténim se ujistéte, Ze byl pfistroj
odpojen od elektrické sit&, a to vytaZzenim zastrCky ze zasuvky.

Tento pfistroj byl testovan na elektricky bezpeény provoz pfi pokojové teploté
43 °C (klimaticka tfida T). Pro lepsi vykon pfistroje jej nepouZivejte pfi pokojovych
teplotach vyssich nez 30 °C. Vy33i teplota sice nema vliv na mechaniku vyrobku,
ale mGze mit negativni vliv na vyrobu zmrzliny.

PFistroj nikdy nemyjte pod proudem vody ani jej neponofujte do vody!
Maximalni mnozstvi ingredienci je 800 g na jeden vyrobni cyklus.

Tento navod k pouziti si mizete stahnout ve formatu PDF z webovych stranek
www.nemox.com/download.

TYTO POKYNY SI USCHOVEJTE.



ZVLASTNi UPOZORNENI PRO SPOTREBICE OBSAHUJICI

PLYN R290
VAROVANI: Dbejte na to, aby ventiladni otvory krytu pfistroje nebo vestavéné
konstrukce nebyly ni¢im blokovany.
POZOR: Neurychlujte proces odmrazovani pomoci jinych mechanickych zafizeni
nebo prostfedk(l, nez které doporucuje vyrobce.
POZOR: Nepouzivejte elektrické spotfebie uvniti prostor pro skladovani potravin
v pnstrop pokud nejsou doporuceny vyrobcem.
V tomto pfistroji neskladujte vybudné latky, napfiklad aerosolové nadobky
s hoflavym hnacim plynem.
Tento pfistroj obsahuje malé mnozZstvi chladiciho plynu R290, ktery je hoflavy,
viz vyrobni &titek pfistroje.
Zabrante kontaktu ostrych pfedméta s chladicim okruhem.
Dbejte na to, aby pfi pfepravé a instalaci nedoslo k poskozeni potrubi chladiciho
okruhu, v opaéném pfipadé muaze dojit k Uniku chladiva, které se maze vznitit
a poskodit o¢i. V blizkosti poSkozeného chladiciho okruhu nepouZzivejte elektrické
spotiebiCe ani protipozarni zafizeni a oteviete okna, abyste mistnost vyvétrali.
Obratte se na autorizované servisni stfedisko.
V pfipadé poskozeni pfistroj chrante pfed otevienym ohném a jakymkoli
zafizenim, které vytvafi jiskry, a odpojte jej od elektrické sité.
Mistnost, ve které se pfistroj nachazi, nechte nékolik minut fadné vétrat.

POZOR:
NEBEZPECi POZARU

R 290



DULEZITE INFORMACE PRO SPRAVNOU LIKVIDACI VYROBKU V SOULADU
SE SMERNICI 2012/19/ES.

Tento vyrobek mlze obsahovat latky, které mohou byt pfi nespravné likvidaci
nebezpeéné pro Zivotni prostfedi nebo lidské zdravi. Nasledujici informace vam
pomohou zabranit uvolfiovani téchto latek do Zivotniho prostfedi a zlepSit vyuZivani
pFirodnich zdroj.

Elektrické a elektronické spotiebiCe se nikdy nesmi likvidovat spoleéné
s komunalnim odpadem, ale musi se likvidovat oddélené&, aby mohly byt spravné
zpracovany. Symbol pfeskrtnuté popelnice na koleckach, ktery najdete na vyrobku
a na této strance, vam pfipomind, abyste vyrobek po skonéeni jeho Zivotnosti fadné
zlikvidovali. Timto zplisobem je mozné zabranit tomu, aby neodborné zachazeni
s latkami, které se v téchto vyrobcich nachéazeji, nebo jejich nespravné pouzivani
¢i nespravné pouzivani jejich dili nepfedstavovalo nebezpedi pro Zivotni prostfedi
nebo lidské zdravi. Kromé& toho pomahé obnovovat, recyklovat a znovu pouzivat
mnoho materialt pouzitych pfi vyrobé téchto vyrobkl. Za timto ucelem vyrobci
a distributofi elektrickych a elektronickych spotfebicu zfizuji systémy sbéru
a zpracovani téchto vyrobkl. Po skonceni Zivotnosti vyrobku se obratte na vaseho
prodejce, ktery vam poskytne informace o zpusobu jeho sbéru. Pfi nakupu tohoto
vyrobku vas prodejce rovnézZ informuje o moznosti bezplatného vraceni starého
pfistroje, pokud je ekvivalentniho typu a ma stejné funkce jako dodavané zafizeni.
Likvidace vyrobku jinym nez vySe popsanym zpusobem bude podléhat sankcim
stanovenym vnitrostatnimi pfedpisy zemé, kde je vyrobek likvidovan. Doporu€ujeme
vam takeé pfijmout dalSi opatfeni na ochranu Zivotniho prostfedi — recyklaci vnitfniho
a vnéjSiho obalu vyrobku a spravnou likvidaci pouzitych baterii (pokud je vyrobek
obsahuje). S vasi pomoci je mozné snizit mnozstvi pfirodnich zdroji pouzivanych
k vyrobé elektrickych a elektronickych spotfebicl, minimalizovat vyuzivani skladek
pro likvidaci vyrobku a zlepsit kvalitu naseho Zivota tim, Ze se zabrani uvolfovani
potencialné nebezpelnych latek do Zivotniho prostredi.
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DULEZITE INFORMACE:

Tento pfistroj obsahuje chladivo, které se musi po pfepravé usadit. Po zakoupeni pfistroje nebo po jakémkoli pohybu, pfi

kterém byl pfistroj pfevracen, jej nechte stat na rovném povrchu po dobu nejméné 12 hodin. Na kazdé strané pfistroje

ponechte prostor o velikosti alespori 20 cm pro volnou cirkulaci vzduchu. Ujistéte se, Ze ventilatni otvory jsou volné a nestoji
pfed nimi zadné prekazky. Proudéni horkého vzduchu, ktery unika ventilaénimi otvory, je znamkou Uc¢inného chlazeni.

PREDBEZNA UPOZORNENI, KTERA jE NUTNE DODRZOVAT PRED POUZITIM PRISTROJE

+ Hygiena je pfi vyrobé zmrzliny nesmirné dulezita. Ujistéte se, Ze vSechny dily pfistroje, zejména pak ty, které pfichazeji
do pfimého kontaktu se zmrzlinou, jsou zcela Cisté.

+ Nevypinejte chladici systém (L) ani hlavni vypina¢ (S), pokud pfistroj pracuje. V pfipadé, Ze pfistroj nepracuje spravné
nebo jste jej omylem odpojili od napajeni, pockejte pfiblizné 3 minuty, nez jej znovu zapnete. Kompresor je vybaven
bezpe€nostnim prvkem, ktery zabrariuje jeho poskozeni. Pokud pfistroj ihned znovu zapnete, chladici systém nebude
pracovat po dobu 3 minut.

+ Po zastaveni pfistroje pockejte pfiblizné 10 minut, neZ spustite novy cyklus.

+ Kolisani rychlosti a hlucnosti pfi pfipravé zmrzliny je zcela normaini a nema vliv na spravny provoz pfistroje.

+ Pouzivejte pfedem vychlazené ingredience. Ingredience doporucujeme do vyrobniku zmrzliny vkladat pfi teploté mezi
5-20 °C, v opaéném pfipadé by mohlo dojit k negativnimu ovlivnéni vysledné zmrzliny.

+ Doporu¢ena kapacita pfistroje je 800 g. Pokud pfidate vice ingredienci, objem se béhem vyroby zvétsi a smés mize
vytéct. Kromé toho mlze byt konzistence méné kompaktni.

+ Ingredience nasypte do oddélené nadoby a promichejte je.

+ Nenaplfiujte nadobu z vice nez poloviny jejiho objemu. Objem se béhem procesu mrazeni zvétSuje a mize dosahnout
maximalni objemové kapacity nadoby.

MOZNOSTI POUZIT

A) Pouziti s pevnou nadobou

Utahnéte zajiStovaci knoflik (C).

Opatrné nasadte ochranny krouzek (T) na okraj pevné nadoby (Obr. 1).

Pristroj je nyni pfipraven k pouziti.

B) Pouziti s vyjimatelnou nadobou

Tento pfistroj je dodavan s kompletnim pfisluenstvim pro pouziti s pevnou a vyjimatelnou nadobou. Vyjimatelna nadoba je

v originalnim baleni vloZzena do pevné nadoby.

Do pevné nadoby nalijte 1 nebo 2 odmérky (H) roztoku soli a vody (20 g soli a 80 g vody), nebo lihoviny s vy$§im nez 40%

obsahem alkoholu nebo alkoholu do potravin.

Zcela zasunite vyjimatelnou nadobu (G) do pevné nadoby a pevné ji pritiacte.

Zvednéte ji a ZKONTROLUJTE, ZDA JE VNEJSi STENA VYJIMATELNE NADOBY PO CELEM POVRCHU MOKRA, jinak

pfistroj nebude spravné chladit.

Vlozte michaci lopatku pro vyjimatelnou nadobu (F).

Utahnéte zajitovaci knoflik (C).

Pristroj je nyni pfipraven k pouziti.

POZOR! Pii pouziti solného roztoku po ukonceni pouzivani pfistroje dikladné umyijte a osuste pevnou i vyjimatelnou nadobu,

abyste zabranili korozi. Nenechavejte solny roztok uvniti nadoby!

DISK PRO REGULACI PRIVODU VZDUCHU

Priihledny kryt (D) pfistroje GELATO PRO 1700 UP je vybaven systémem regulace pfivodu vzduchu (R), ktery umoZziuje

nastavit pfivod vzduchu ke zpracovavané smési béhem mrazeni vybérem jednoho ze tfi otvor(i o riznych primérech.

PROVOZNi REZIM

Pristroj GELATO PRO 1700 UP nabizi dva provozni rezimy:

Manualni rezim

+ Tlacitka kompresoru (L) a lopatky (M) Ize ovladat samostatné.

+ Pokud hustota zmrzliny znemozriuje otaceni lopatky, elektronicky fidici a ochranny systém pfistroje vypne lopatku
i kompresor.

+V manualnim rezimu Ize pohyb lopatky zastavit a kompresor nechat bézet po zvolenou dobu.

+ Provoz ma ¢asovy limit 90 minut, po jehoz uplynuti software pfistroje vypne kompresor a lopatku.

+V manualnim rezimu miZete pomoci tlacitka (N) kdykoli pfepnout na automaticky rezim.



Automaticky rezim

+ Chcete-li spustit automaticky rezim, stisknéte tlacitko (N). VSechny funkce pfistroje jsou fizeny elektronickym fidicim
systémem a tlaitka lopatky (M) a kompresoru (L) jsou deaktivovana.

+ Po spusténi pfistroj GELATO PRO 1700 UP i-Green zaéne zpracovavat suroviny, a jakmile zmrzlina dosahne spravné
konzistence nebo je dosazeno Casového limitu nastaveného vyrobcem (45 minut), automaticky se pfepne do rezimu
skladovani.

+ Automaticky rezim ukonCite opétovnym stisknutim tlacitka (N) a pfistroj se vypne.

+ Chcete-li pfepnout z automatického rezimu na manualni, stisknéte a na 3 sekundy podrzte tlacitko (N).

SYSTEM SKLADOVANi

Hustotu zmrzliny fidi software pfistroje. Jakmile hustota dosahne nastavené mezni hodnoty, software zastavi lopatku

a kompresor. Nasledné zablika LED kontrolka (Q).

Jakmile se hustota zmrzliny snizi, software kompresor a lopatku opét spusti.

Timto zpUsobem je po uréenou dobu udrzovana spravna konzistence a teplota pro podavani.

Maximalni doba skladovani je 8 hodin (nastaveni softwaru).

VYROBA ZMRZLINY S GELATO PRO 1700 UP I-GREEN

Jak postupovat:

+ Zkontrolujte, zda napéti uvedené na vyrobnim Stitku odpovida napéti v elektrické siti. Zasurite zastrcku do zasuvky.
Zapnéte hlavni vypinac (S).

+ Elektronicka deska provede inicializaéni kontrolu rozsvicenim vSech LED kontrolek na panelu.

+ LED kontrolky budou v urgitych intervalech blikat, dokud se neaktivuje néktera z funkci.

Pristroj je nyni pfipraven k pouziti.

MANUALNi REZIM

Postupuijte nasledovné:

+  Pfed nalitim smési do nadoby doporu¢ujeme pomoci tladitka (L) spustit cyklus pfedchlazeni, a to 5 minut pfed zahajenim
vyroby zmrzliny.

+ Nalijte do nadoby pfipravenou smés.

+ Nasadte na nadobu kryt (D). Otocte diskem pro regulaci pfivodu vzduchu (R) do poZadované polohy.

«  Stisknutim tlagitka (M) spustte michaci lopatku.

+Doba pfipravy se li§i v zavislosti na mnozstvi a pocatecni teploté smési, pokojové teploté a jedna-li se o pfipravu zmrzliny,
¢i sorbetu. Jakmile zmrzlina dosahne pozadované konzistence, zastavte pfistroj stisknutim tlacitek (M) a (L).

+ VySroubujte knoflik (C) na lopatce otagenim proti sméru hodinovych rucicek a vytahnéte lopatku.

+ Pomoci dodané specialni stérky (E) vyjméte hotovou zmrzlinu. Nepouzivejte kovové kuchyriské nacini.

+ Dal$i zmrzlinu Ize pfipravit po kratké dobé pohotovostniho reZimu (cca 10 minut), a to opakovanim vySe popsanych krokd.

+ Po pouziti pfistroj vypnéte pomoci vypinace (S) a odpojte jej od elektrické sité.

AUTOMATICKY REZIM

Postupuijte nasledovné:

+ Pfed nalitim smési do nadoby doporu¢ujeme pomoci tladitka (L) spustit cyklus pfedchlazeni, a to 5 minut pfed zahajenim
vyroby zmrzliny.

+ Nalijte do nadoby pfipravenou smés.

+ Nasadte na nadobu kryt (D). Otocte diskem pro regulaci pfivodu vzduchu (R) do poZadované polohy.

+  Chcete-li spustit mrazeni, stisknéte tlacitko (N). Rozsviceni LED kontrolky (Q) znamena, Ze pfistroj pracuje v automatickém
rezimu.

+ Jakmile zmrzlina dosahne pozadované konzistence, elektronicky fidici systém pfistroje aktivuje funkci skladovani.

+ Vypnéte pfistroj stisknutim tlacitka (N) a podavejte zmrzlinu.

+ VySroubujte knoflik (C) na lopatce otagenim proti sméru hodinovych rucicéek a vytahnéte lopatku.

+ Pomoci dodané specialni stérky (E) vyjméte hotovou zmrzlinu. Nepouzivejte kovové kuchyriské nagini.

+ Dal$i zmrzlinu Ize pfipravit po kratké dobé pohotovostniho reZimu (cca 10 minut), a to opakovanim vySe popsanych krokd.

+ Po pouziti pfistroj vypnéte pomoci vypinace (S) a odpojte jej od elektrické sité.



DULEZITE INFORMACE

Pokud jste pouZili pevnou nadobu a chcete zmrzlinu vyjmout, pouZijte stérku (E) nebo plastové ¢i dfevéné kuchyriské nacini.

Vyjméte krouzek (T) a lopatku (B). Pfed vyjmutim zmrzliny, ktera zistala v nadobé, znovu vlozte krouzek (T). Tak zabranite

tomu, aby se zmrzlina nebo jiné ingredience dostaly pod tésnéni, a tim i do pfistroje.

POZOR!

Pokud se kompresor z jakéhokoli divodu vypne, software jej nespusti dfive nez za 3 minuty.

CO JE POTREBA PRO VYROBU DOBRE ZMRZLINY NEBO SORBETU?

Vyroba dobré, zdravé a pfirodni zmrzliny nebo sorbetu se spravnou konzistenci zavisi na riznych faktorech. Zde je nékolik

nasich tipu:

+UdrZujte pfistroj v dobrém technickém stavu — nechte na kuchyriské lince dostatek mista, aby kolem vyrobniku zmrzliny
mohl volné cirkulovat vzduch. Vzduch je nutny k chlazeni kompresoru.

+ Pouzivejte vyvazeny pomér kvalitnich a Cerstvych ingredienci.

+ Uspésny recept je vysledkem pouiti prvotidnich ingredienci a vynikajici (i¢innosti pfistroje.

+ Vyslednou smés podavejte v pfedem vychlazeném nadobi.

CISTENI PRISTROJE

+ Pred ¢isténim se uijistéte, Ze je pfistroj vypnuty a odpojeny od sité.

+ Lopatky (B) a (F), priihledny kryt (D), zajistovaci knoflik (C), stérku (E), krouzek (T) a vyjimatelnou nadobu (G) umyjte
v horké vodé se saponatem. Tyto dily Ize rovnéZ myt v my€ce nadobi pfi pouZiti programu s nizkou teplotou.

+ K gisténi t8la pristroje pouziite navihéeny hadik. NIKDY NEVKLADEJTE TELO PRISTROJE DO VODY!

+ Pouzitou nadobu oplachnéte vodou o teploté 45 °C, aby se rozpustil tuk a usnadnilo se jeho odstranéni.

+ Povrchové necistoty odstrarite houbickou. Vylijte vodu.

+ Napliite naddobu teplou vodou s pfidanym saponatem.

+ Dulkladné vycistéte zapusténa a skryté mista. Viyprazdnéte nadobu a vyplachnéte ji teplou vodou.

POZOR: Nikdy neotacejte pfistroj, abyste vyprazdnili pevnou nédobu. Pouzijte houbi¢ku nebo jiny vhodny Uklidovy

prostiedek.

POZOR: K ¢isténi nerezovych ¢asti pfistroje nepouzivejte pripravky na bézi chloriddi (napf. kyselinu chlorovodikovou), pfipravky

na bazi bélidla a kyseliny chloristé, pfipravky obsahujici silné kyseliny nebo specialni pfipravky na cisténi stfibra. Nepouzivejte

kovové nebo abrazivni pfedméty.

Pii pouzivani vyjimatelné nadoby je nezbytné odstranit vSechny stopy solného/vodniho roztoku z dild, které s nim pfichazeji

do styku, aby se zabranilo korozi.

Dukladné oplachnéte veskeré nacini pouzité pii ¢isténi.

POZOR: Pokud jste pouzili pevnou nadobu a chcete vyjmout zmrzlinu, peclivé dodrZujte nize uvedené pokyny.

VétSinu zmrzliny z nadoby odstrarite pomoci piilozené stérky (E) nebo jiného plastového ¢i dfevéného kuchyrského nacini.

Vyjméte krouzek (T), abyste mohli vyjmout lopatku (B). Pfed vyjmutim zbyvajici zmrzliny krouzek (T) znovu vloZte. Vycistéte

nadobu a vyjméte a diikladné vycistéte krouzek (T).

SKLADOVANI ZMRZLINY

V pristroji. Tento pfistroj je vybaven programem pro skladovani, ktery umoZziuje uchovéavat hotovou zmrzlinu v pfistroji az

8 hodin pfi idedlni teploté a konzistenci pro servirovani.

Pokud je aktivovan manualni rezim, mizete hotovou zmrzlinu nechat v uzavieném vyrobniku zmrzliny s vypnutym motorem

pfiblizné 10-20 minut. Pfed podavanim ji nechte opét nékolik minut zpracovavat, aby ziskala spravnou konzistenci a zmrzla.

V mrazaku. Zmrzlinu mizete skladovat v mrazéku ve vzduchotésné nadobé. NedoporuCujeme ji nechavat zmrazenou

piili§ dlouhou dobu.

Chut zmrzliny se po 1-2 tydnech zhorsi. Cerstva zmrzlina ma lepsi kvalitu i chut. Pokud presto chcete zmrzlinu uchovavat

v mrazéku, postupujte nasledovné: Vlozte zmrzlinu do ¢isté a dobfe uzaviené vzduchotésné nadoby.

Teplota v mrazaku by méla byt nejméné -18 °C.



Na nadobu napiSte datum, kdy byla zmrzlina pfipravena.

POZOR!

Zmrzlina je snadno kontaminovana bakteriemi. Proto je velmi ddleZité, aby byly vyrobnik zmrzliny a pouzité kuchyriské nacini

fadné vycistény a vysuseny.

DULEZITE INFORMACE: NIKDY ZNOVU NEZMRAZUJTE ZMRZLINU, KTERA JIZ BYLA VYJMUTA Z MRAZAKU

A ROZTALA.

PUl hodiny pfed podavanim vyjméte zmrzlinu z mrazaku. V piipadé potfeby ji miizete nechat 1015 minut pii pokojové teploté,

aby dosahla vhodné teploty pro podavani.

DOBA SKLADOVANI

Zmrzlina z tepelné neupravenych ingredienci £1 tyden

Sorbety 1-2 tydny

Zmrzlina z tepelné upravenych ingredienci +2 tydny

UZITECNE TIPY

+ Nekteré recepty zahrnuji vareni ingredienci. Pfipravte je alespori den pfedem, abyste se ujistili, ze zcela vychladnou
a roztahnou se. Nikdy do pfistroje nepfidavejte ingredience, jejichz teplota pfesahuje 25 °C.

+Néadobu napliite pouze z poloviny. Smés béhem pfipravy zvétsuje svij objem.

+Alkoholické pfisady zpomaluji proces chlazeni. Alkohol by se proto mél pridavat béhem poslednich nékolika minut pfipravy.

+ Chut sorbettl zavisi predevsim na zralosti a sladkosti pouZitého ovoce a $tavy. Méjte na paméti, Ze chlad snizuje vnimani
sladké chuti.

+ Pouzité ovoce musi byt pfed pouzitim vzdy omyto a osuSeno. | kdyz to neni vyslovné uvedeno, ovoce musi byt vzdy
oloupané, zbavené pecky atd.

+ Aby se celkové mnozstvi smési snizilo, je nutné Umérné snizit mnozstvi kazdé ingredience.

+Doba pfipravy se lii v zavislosti na mnoZstvi a teploté ingredienci, prostfedi a jedna-li se o pfipravu zmrzliny, &i sorbetu.

MOZNE PROBLEMY

Za normalnich podminek nezabere pfiprava zmrzliny vice nez 30-40 minut.

+ Pokud se zmrzlina nevytvorfi ani po 40-50 minutéch, zkontrolujte vSechny nasledujici body a poté pozadejte o pomoc
autorizované servisni stredisko:

+ Ingredience musi byt do vyrobniku zmrzliny nasypany pfi pokojové teploté, nejlépe vSak ihned po vyjmuti z lednicky.
Zmrzlinu neni mozné vyrobit z horkych ingredienci.

+ Nadoba nesmi byt naplnéna vice nez do poloviny svého objemu. Pokud je ingredienci pfili§ velké mnozstvi, doba potfebna
k vytvofeni zmrzliny se vyrazné prodlouzi a vysledek nemusi byt uspokojivy.

+ Diky bezpeénostnimu prvku na kompresoru se chladici zafizeni zastavi, pokud dojde k vypadku proudu nebo pokud je
pristroj z jakéhokoli diivodu vypnut a znovu zapnut.

+Vtéchto pfipadech nechte pfistroj pfed op&tovnym zapnutim 10 minut v klidu. Pokud nebude dodrzena 10minutovéa pauza,
provoz se neobnovi, i kdyz je spina€ chlazeni v poloze ,ON".



RESENi PROBLEMU
PROBLEM: Pistroj nechladi.
MOZNA PRICINA:

Zkontrolujte, zda je zastrcka spravné zapojena, zda je vypina¢ (S) zapnuty a zda je pfistroj napajen elektrickym proudem.
Zkontrolujte, zda jsou tlaitka (N) a (L) zapnuta.

Pokud doslo k vypadku proudu nebo byla zéstrcka omylem odpojena, pfistroj se zastavi.

Pfed opétovnym spusténim pfistroje vyckejte 3 minuty. Pokud tuto pauzu nedodrzite, mize dojit k poSkozeni chladiciho
systému nebo mize trvat velmi dlouho, nez dojde k opétovnému spusténi.

Zkontrolujte, zda je pfistroj spravné umistén a zda nejsou ventilatni otvory ni¢im blokovany.

Zkontrolujte, zda software spustil cyklus skladovani (LED kontrolka (Q) blika).

Zkontrolujte, zda ventilace funguje, a ujistéte se, Ze vzduch vychazi z pfedni mfizky.

PROBLEM: Lopatka se neotadi.
MOZNA PRICINA:

Zkontrolujte, zda je lopatka fadné pfipevnéna k hfideli a upevnéna specialnim zajistovacim knoflikem (C).

Zkontrolujte, zda nejsou pfitomny zadné pfekazky, které by branily otaCeni lopatky (véetné pfipadné deformace nadoby).
Zkontrolujte, zda LED kontrolka (Q) blika, v takovém pfipadé software spustil cyklus skladovani a lopatka se po kratké
pauze spusti.

Vlypnéte pfistroj na 10 minut. Poté jej znovu spustte, pficemz vynechejte fazi pfedchlazeni.

PROBLEM: Pistroj vydava hluk.
MOZNA PRICINA:
+ Urcita uroven hluku je zcela normalni. Pfi nadmérném hluku se obratte na autorizované servisni stfedisko.



RECEPTY

PISTACIOVA ZMRZLINA

4 vaje€né Zloutky

75 g cukru

250 ml miéka

250 ml tu€né smetany

100 g pistacii

1 Cajova IZicka mandlové esence

Naplfite hrnec vodou, pfivedte k varu, pfidejte pistacie a nechte je dvé minuty
povafrit. Poté pistacie slijte, zbavte slupky a nahrubo nasekejte. Ze zZloutkdl, cukru
a mléka pfipravte krém (viz vanilkova zmrzlina). Nechte smés vychladnout a poté
ji smichejte se smetanou, pistaciemi a mandlovou esenci. Hotovou smés nalijte
do vyrobniku zmrzliny a spustte jej na 20 minut.

MATOVA ZMRZLINA S KOUSKY COKOLADY
500 ml mléka

250 ml tu€né smetany

125 g hotké ¢okolady

100 g cukru

1 Cajova IZicka matové esence

Smichejte mléko, smetanu, cukr a matovou esenci, hotovou smés nalijte do
nadoby vyrobniku zmrzliny a spustte jej na cca 15 minut. V této fazi by zmrzlina
méla zacit tuhnout a mlzete pfidat najemno nastrouhanou ¢okoladu. Poté zmrzlinu
nechte dalSich 5 minut zpracovavat.

VANILKOVA ZMRZLINA

100 g krupicového cukru

4 vaje€né Zloutky

250 ml miéka

250 ml tu€né smetany

1 a 1/2 &ajové I1Zicky vanilkové esence

Zloutky vy$lehejte s cukrem a nasledné za stalého Slehani prilijte miéko, které jste
pfedtim pfivedli k bodu varu. Krém pfelijte do hrnce a za stalého michani
dfevénou méchackou ho vafte na mirném ohni, dokud nezhoustne a nepfichyti se
k méchacce. Nasledné krém nechte zcela vychladnout a vmichejte smetanu
a vanilkovou esenci. Hotovou smés nalijte do vyrobniku zmrzliny a spustte jej na
cca 20 minut.



PRALINKOVA ZMRZLINA

vanilkova zmrzlina

100 g krystalového cukru

100 ml studené vody

150 g oloupanych mandli nebo liskovych ofisSkud

Vodu nalijte do panve, pfidejte cukr a za stalého michani pomalu pfivedte
k varu, dokud se cukr nerozpusti. Zvyste teplotu, pfestarite michat a nechte vafit
tak dlouho, dokud zavarovaci teplomér neukaze teplotu 175 °C. Pokud nemate
zavarovaci teplomér, jedna se o okamzik, kdy tekutina zaéne hnédnout.

Rychle pfisypte mandle, stahnéte hrnec z plotynky a smés opatrné prelijte
na plochy vymazany plech. Pockejte, dokud smés nevychladne a neztuhne,
a nasledné ji nahrubo rozmixujte.

Asi jednu polévkovou IZici této smési si dejte stranou a zbytek pfidejte do
vanilkové zmrzliny ve vyrobniku asi 5 minut pfed jejim dokon&enim. Pfi podavani
zmrzliny ji posypte zbyvajici pralinkovou smési na ozdobu.

KARIBSKA MOCHA ZMRZLINA

3 vajecné Zloutky

1 &ajova IZi¢ka instantni kavy

25 g mandlovych platk

2 polévkove IZice javorového sirupu
1/4 Cajové I1ZiCky mleté skofice

250 ml tuéné smetany

75 g nastrouhané &okolady

Oprazte mandle (dbejte na to, aby se nepfipalily), nasekejte je najemno
a smichejte s ostatnimi ingrediencemi kromé& nastrouhané ¢okolady. Smés nalijte
do vyrobniku zmrzliny a spustte jej na cca 20 minut. Nastrouhanou €okoladu
pfidejte po 10—15 minutach, az smés za¢ne mrznout a zvétSovat svuj objem.

CHLEBOVA ZMRZLINA

100 g hnédého chleba

100 g cukru

250 ml tuéné smetany

2 vejce

1 Cajova IZi¢ka vanilkové esence

Hnédy chléb rozmixujte na jemnou strouhanku. Smichejte ji s 25 g cukru, vysypte
smés na plech a pecte v troubé na 200 °C, dokud nezhnédne. Mozna ji bude
nutné jednou ¢i dvakrat oto€it. Oddélte zloutky od bilkd, bilky vySlehejte s cukrem
a nasledné za stalého Slehani pfilijte smetanu, kterou jste predtim pfivedli tésné



pod bod varu. Smés pfelijte zpét do hrnce a poté ji za stalého michani vafte na
mirném ohni, dokud smés nezhoustne natolik, aby se pfichytila k méchacce.
Nechte ji vychladnout, pfidejte vanilkovou esenci, strouhanku a nakonec tuhy
snih z bilk(. Smés nalijte do vyrobniku zmrzliny a spustte jej na cca 20 minut.

CITRONOVA ZMRZLINA

8 vajecnych Zloutk

225 g krupicového cukru

Stava ze dvou az tfi velkych citront
250 ml tu€né smetany

Zloutky vlijte do velké misy a pfidejte cukr. Slehejte, dokud nezesvétlaji
a nezacnou pénit, nasledné vmichejte citronovou Stavu a lehce uslehanou tuénou
smetanu. Smés nalijte do vyrobniku zmrzliny a spustte jej na cca 20 minut.

BANANOVA ZMRZLINA
450 g zralych banan
Stava ze dvou citront
125 g cukru

250 ml mléka

250 ml smetany

Banany, cukr a citronovou 8tavu rozmixujte v mixéru. Do vyrobniku zmrzliny nalijte
mléko a smetanu, pfidejte bananoveé pyré a spustte pfistroj na cca 20 minut.

RYCHLA OVOCNA ZMRZLINA
450 g konzervovaného ovoce bez pecek
250 ml tu€né smetany

Ovoce rozmixujte v mixéru a nalijte do nadoby vyrobniku zmrzliny. Pfidejte smetanu
a spustte vyrobnik na cca 15-20 minut.

SLANA AVOKADOVA ZMRZLINA
3 velka, zrala avokada

250 ml tu€né smetany

75 ml majonézy

75 ml jogurtu

Stava z citronu

1/2 strouzku ¢esneku



2 vaje¢né bilky
sul a pepf

Rozmixujte duZinu z avokada spoleéné s majonézou, jogurtem, citronovou Stavou,
Cesnekem a kofenim. Pfidejte smetanu a lehce naSlehané bilky do vyrobniku
zmrzliny a spustte jej na cca 20 minut.

ZMRZLINA TUTTI FRUTTI
25 g rozinek

50 g kandovanych tfedni

25 g smési kandovanych kar
75 g kastanového pyré

50 ml sherry

25 ml likéru Maraschino nebo Kirsch
250 ml tuéné smetany

2 vaje€né Zloutky

50 g cukru

125 ml mléka

Smichejte ovoce a kuru a nechte je pul hodiny louhovat v sherry. Ze Zloutk(, cukru
a mléka pfipravte krém (viz vanilkova zmrzlina). Jakmile krém vychladne, smichejte
ho s kastanovym pyré, pfidejte ovoce a sherry, zaSlehejte Maraschino nebo Kirsch
a smetanu, smés nalijte do vyrobniku zmrzliny a spustte jej na cca 20 minut.

KAVOVO-ORECHOVA ZMRZLINA

3 polévkové |Zice instantni kavy rozpusténé v 750 ml vody
150 g cukru

50 g nasekanych vlasskych ofecht

250 ml tuéné smetany

Do horké kavy vmichejte cukr a nechte vychladnout. Pfidejte nasekané vladské
ofechy a smetanu, nalijte smés do vyrobniku zmrzliny a spustte jej na cca 20 minut.

MALINOVO-JOGURTOVA ZMRZLINA

200 g malin

100 g cukru

velky kelimek (450 g) neochuceného jogurtu

Rozmixujte ovoce a cukr. Chcete-li mit hladkou strukturu zmrzliny, pfed nalitim do
vyrobniku zmrzliny pyré pfecedte. Pfidejte jogurt a spustte vyrobnik na cca 20
minut.



MALINOVY SORBET

450 g Cerstvych nebo mrazenych malin
100 g cukru

125 ml vody

St'ava z jednoho citronu

Rozmixujte ovoce a v pfipadé potfeby jej pfecedte. Vodu nalijte do panve, pfidejte
cukr a michejte na mirném ohni, dokud se cukr nerozpusti. Zvyste teplotu a nechte
smés cca 5 minut povafrit, dokud sirup nezesvétla nebo dokud zavarovaci teplomér
neukaze teplotu 113 °C. Jakmile sirup vychladne, nalijte ho spole€¢né& s ovochym
pyré a citronovou Stavou do vyrobniku zmrzliny a spustte jej na cca 20 minut.

MALINOVO-RYBIiZOVY SORBET

225 g malin

100 g Cerveného rybizu

nastrouhana kdra z jednoho pomerance a jednoho citronu
1 polévkova IZice citronové Stavy

125 ml vody

100 g cukru

Z cukru a vody pfipravte sirup (viz recept na malinovy sorbet). Rozmixujte ovoce
a scedte jej, abyste odstranili seminka.

Ovocné pyré nalijte do vyrobniku zmrzliny, pfidejte vychlazeny cukrovy sirup, karu
z pomerance a citronu, citronovou Stavu a spustte pfistroj na cca 20 minut.

OSVEZUJiCi JAHODOVA ZMRZLINA
450 g jahod

250 ml tuéné smetany

100 g krupicového cukru

Stava z jednoho citronu

Rozmixujte jahody. Jahodové pyré a ostatni ingredience nalijte do vyrobniku zmrzliny
a spustte jej na cca 20 minut.

ANANASOVY SORBET

375 g Cerstvého oloupaného ananasu bez jadra
Stava z jednoho citronu

125 ml cukru

1 Cajova IZi¢ka vanilkové esence

250 ml vody

2 vaje¢né bilky



Rozmixujte nebo nakrdjejte ananas a poté jej smichejte s ostatnimi ingrediencemi.
Smés nalijte do vyrobniku zmrzliny a spustte jej na cca 20 minut.

HRUSKOVY SORBET S LIKEREM BLUE CURAGAO
5 zralych hrusek

225 g krupicového cukru

250 g vody

sklenka na vino likéru Blue Curacao

Z cukru a vody pfipravte sirup (viz recept na malinovy sorbet). Oloupejte hrusky
a rozmixujte je. HruSkové pyré vmichejte do vychlazeného sirupu a pfidejte likér
Blue Curagao. Smés nalijte do vyrobniku zmrzliny a spustte jej na cca pul hodiny.

POMERANCOVY SORBET

225 g krystalového cukru

500 ml vody

250 ml Cerstvé pomerancové Stavy
Stava z jednoho citronu

klira ze dvou pomeranc(

Vodu nalijte do panve, pfidejte cukr a michejte na mirném ohni, dokud se cukr
nerozpusti. Pfivedte k varu a nechte cca 8 minut povafit (nebo dokud sirup
nezesvétla). Pokud pouzivate zavarovaci teplomér, pockejte, dokud neukaze teplotu
115 °C.

Nechte smés vychladnout na pokojovou teplotu a poté pfimichejte Stavu
z pomerance a citronu a pomerancovou klru. Hotovou smés nalijte do vyrobniku
zmrzliny a spustte jej na cca 25 minut.

VARIACE: CITRONOVY SORBET

Pomerancovou stavu nahradte citronovou $tavou, pomerancovou kiiru vynecheijte,
ale pouzijte kdiru z jednoho citronu. Pokud jsou citrony horké, mirné upravte mnozstvi
cukru.

LIMETKOVY SORBET
3 limetky

100 g cukru

125 ml vody

2 vajecné bilky



Oloupejte limetky, odStavnéte je a kdru nechte 2-3 hodiny louhovat ve Stave.
Pfipravte si cukrovy sirup (viz recept na malinovy sorbet) a po vychladnuti jej
nalijte do vyrobniku zmrzliny. Pfidejte scezenou limetkovou Stavu, lehce naslehany
snih z bilkd a spustte pFistroj na cca 20 minut.

MANGOVY SORBET
2 zrala manga

125 ml vody

100 g cukru

2 vaje¢né bilky

Stava z pulky citronu

Pfipravte si cukrovy sirup (viz recept na malinovy sorbet) a po vychladnuti jej
nalijte do vyrobniku zmrzliny. Rozmixujte oloupané ovoce a spole¢né s citronovou
8tavou a lehce na8lehanymi bilky je pfidejte do sirupu. Spustte vyrobnik zmrzliny
na 15—-20 minut.

COKOLADOVA POLEVA

150 g hotké &okolady

1 dezertni |1Zi¢ka instantni kavy
50 ml horké vody

Rozpustte kavu v horké vodé, poté rozpustte Cokoladu v misce nad hrncem s horkou
vodou a kavu do ni vmichejte. Tuto polevu Ize uchovat a pfed nalitim na zmrzlinu
ji znovu rozehfat.

MALINOVA POLEVA

225 g Cerstvych nebo mrazenych malin
225 g krupicového cukru

Stava z pullky citronu

Rozmixujte maliny a scedte je, abyste odstranili seminka. Pfimichejte cukr
a citronovou $tavu. Tuto polevu mlzete podavat teplou i studenou, obzvlasté
dobra je v kombinaci s chlebovou zmrzlinou.
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