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VaZeny zdakazniku,
Tento navod vam pom{ize efektivné pouzivat mostovac. Pri zakoupeni zkontrolujte celou sadu, véci
uvedené v tabulce €. 1 a vnéjsi nebo mechanicka poskozeni.

UPOZORNENI

Pred pouzitim mosStovace si pozorné prectéte tento navod. Vzhledem k neustdlému zlepsovani zatizeni si
spolecnost vyhrazuje pravo provadét zmény designu a vzhledu mostovace. Proto mohou byt mezi
zakoupenym zboZim a jeho popisem a znazornénim urcité rozdily.

1. VSeobecné pokyny

1.1 Sroubovy lis VP-S3 (dale jen ,lis“) je uréen k lisovéni $tavy z jablek, hrugek, bobulovitého ovoce,
hrozn(, zeleniny atd. na soukromych zemédélstvich a malych farmach.

1.2 Lis je navrZen k pouziti ve vnitfnich nebo zastfeSenych prostorach pfi teploté od 0 ° C do +40 ° C.
1.3 Béhem pouZivani a skladovani zabrarite padlim a naraztim.

2. Kompletni sada pro lis VP-3

Polozka sady Mnoistvi (kusy)
Konstrukce

Sroub

Odkapavaci vana (nadoba)
Kos

Pist

Filtracni pytel

RIR|R|R|R|R

3. Technické vlastnosti lisu VP-3

Objem kose: 31

Vyska kose: 160 mm
Primér kose: 155 mm
Hmotnost: 7 kg
Rozmeéry: 33x28x37cm

Casti lisu, které prichazeji do styku se $tavou, jsou vyrobené z dubového dfeva a nerezové oceli vhodné
na pouziti s potravinami.

4. Bezpecnostni opatreni
PFi pouzivani tohoto zafizeni dodrZujte bezpecnostni opatfeni. Poruseni ndvodu a bezpecnostnich
opatreni maze vést k Urazdm.

UPOZORNENI

4.1. Zatizeni musi byt béhem pouZivani pfipevnéno k masivnimu stolu, lavici nebo podlaze pomoci
Sroubl nebo svorek (v nohach lisu jsou specialni otvory).

4.2. Pti otdceni pakou nedrzte otacejici se ¢ast Sroubu.

4.3. Pti praci s lisem nepouzivejte cizi predméty. Napfiklad nesmite nasazovat na Sroub trubku, abyste jej
prodlouZili a tim ziskali vétsi lisovaci silu.

4.4. Zabrante znecisténi Sroubu cizimi pfedméty (napf. pisek nebo ocelové trisky).
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5. Prvni kroky

5.1. Vyndejte zafizeni z obalu. Pfed prvnim pouzitim lisu oplachnéte kos a pist, omyjte odkapavaci
nadobu teplou vodou s trochou jedlé sody nebo myciho prostfedku a s pomoci houbicky. Dikladné
proplachnéte filtracni pytel.

5.2. PoloZte zafizeni na rovny povrch a bezpecné ho pfipevnéte k masivnimu stolu, lavici nebo podlaze
pomoci Sroubl nebo svorek (v nohach lisu jsou specialni otvory). Pokud nechcete lis pripeviiovat,

v pfipadé malého mostovace VP-3S postaci, kdyz jej pfi lisovani budete pridrzovat rukou za ocelovou
konstrukci.

6. Provozni pokyny

6.1. Suroviny musi byt nejprve nastrouhany nebo nadrceny. PouZijte vhodny drti¢ na ovoce.

6.2. Polozte odkapdvaci vanu s kosem na kraj stolu.

6.3. Vlozte filtracni pytel do kose tak, aby okraj latky visel pfes sténu kose. Vlozte nadobu na $tavu pod
vyvod odkapévaci nddoby. Je to nutné, protoze $tava zacne vytékat uz pred lisovanim.

6.4. Naplnte kos duZinou, pfehnéte okraje filtracni latky smérem dovnitf a duzinu rovhomérné zakryijte.
6.5. Polozte pist (tlacny disk) na filtracni pytel se surovinami, zmacknéte ho vlastni vahou a umistéte do
vodorovné polohy. Naklonte odkapavaci nadobu i s kosem a vylijte prvni stavu. Pak vlozte odkapavaci
nadobu s naplnénym koSem do konstrukce. Vycentrujte koS s pistem (diskem) podle polohy Sroubu. 6.6.
Casteéné zadroubujte $roub do trubky na horni &asti pistu, znovu vycentrujte ko$ s pistem podle polohy
Sroubu a poté Sroub dotdhnéte nadoraz.

6.7. Zanéte otacet pakou po sméru hodinovych rucicek a lisovat stavu. Otacejte pomalu, aby se mohla
$tava oddélit od duziny.

Pokud mate hodné ¢asu, muzete vylisovat o 5-10% vice stavy. Otacejte pakou az do chvile, kdy
nevychazi témér zadna $tava, a v této poloze nechte lis 5 minut. Pak paku znovu utahnéte o pal otocky a
pockejte 5 minut. Opakujte tento postup, dokud vytéka stava a dokud lze pootocit pakou bez vétsiho
usili.

6.8. Naklonite lis a vylijte zbytek $tavy. Kdyz stava odkape, vySroubujte Sroub, abyste mohli vyndat
odkapavaci nddobu s koSem z konstrukce.

DilezZité! Nikdy uplné nevySroubovavejte Sroub ze zavitu konstrukce lisu. Po lisovani nechejte konec
Sroubu 3 cm pod koncem zdavitu konstrukce lisu. Opakovanym nasazovanim dochazi k deformaci konce

Sroubu, mizZe dojit k deformaci pracovni plochy Sroubu a zavitu v konstrukci. V disledku toho se mlze
zdeformovany konec Sroubu zaseknout v zavitu konstrukce.

6.9. Vytahnéte pist uchopem za krouzek. Vyjméte z kose filtracni pytel s drti.

Drt mlzZete pouzit ke krmeni zvifat nebo kompostovani.

6.10. Po ukonceni lisovani dikladné oplachnéte kos, pist, odkapavaci nddobu a YOU T“h?
filtra¢ni pytel vodou bez myciho prostifedku. Po omyti tyto ¢asti osuste a

SCAN TO WATCH

nechejte zcela uschnout na slunci.

Podivejte se jak pracovat s drticem na kandlu YouTube.
Ndzev kandlu: Apple Press Ltd.
https://www.youtube.com/channel/UCKFdbuOASzI3aWwg2rgMoBA/videos

PFiblizné mnoistvi $tavy:

Ze $tavnatych jablek ocesanych z jabloné podle odridy a zralosti: 50-70%

Z jablek sesbiranych ze zemé nebo starsich jablek: 20-40%.

Je tedy lepsi ziskavat stavu z erstvé oCesanych jablek. Tak ziskate maximalni mnoZstvi stavy s nejvyssim
obsahem vitamin(. Usetfite ¢as s mytim jablek (to mGzZe zabrat nejvice ¢asu, zejména pokud je musite
tridit a okrajovat poskozené Casti). Navic zachovate potiebné kvaseni, ptirodni kvasnice. To se hodi,
pokud budete ze $tavy pfipravovat vino. Tato $tava je chutnéjsi a zdravéjsi.
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https://www.youtube.com/channel/UCKFdbuOASzI3aWwq2rgMoBA/videos

Jak skladovat $tavu na zimu:

- ve sklenicich

j Vylisujte $tavu pomoci lisu na jablka. Nalijte ji do hrnce. Pokud je $tava pfilis kysela,
muzete do ni pridat cukr. Zahtejte ji na 70-80 °C a zahfivejte 5 minut. Pak nalijte stavu
do sterilizovanych sklenic a zaviete je sterilizovanymi vicky. Otocte sklenici vzhiru
nohama a zabalte ji. Nechejte vychladnout.

- sacek v krabici
Mizete stavu skladovat v sacku v krabici: naplrite plastovy sacek horkou
pasterizovanou $tavou a saéek umistéte do lepenkové krabice.

- zmrazeni;

Je velmi praktické zmrazit $tavu v obyéejnych plastovych lahvich, pokud to velikost
vaseho mrazédku umoziuje. Staci nalit $tdvu do lahvi a vloZit je do mrazdku. V takovém
& pfipadé nemusite travit ¢as pasterizaci. Stava si zachova 80-90 % vitamind a svou
pavodni chut (jako kdybyste ji pravé vylisovali). Pasterizovana $tadva ma trochu jinou
chut, protoze se zméni v disledku zahfati.

7. Udrzba

7.1. Obcas promazte Sroub a zavit (trubku) na horni ¢asti pistu néjakym mazivem (napf. Lithol-24).

7.2. Pokud je filtracni pytel ve Spatném stavu, nahradni origindlni pytel je k dostani

na www.sana-store.cz. MUZete ale pouZit i jinou latku vhodnou ke styku s potravinami. Napfiklad lavsan
nebo Inénou tkaninu. Ustfihnéte kus latky poZadované velikosti a zaSijte okraje na Sicim stroji.

7.3. Zivotnost lisu zvysite vioZzenim mince do trubky v pistu (minci volte podle priméru trubky). Minci
pfedem namazte mazivem z obou stran. Timto zplsobem se opotiebuje mince a ne pist. Pozdéji mlzete
minci vyménit.

8. Pravidla skladovani
Skladuje mostovac na suchém misté, chrarite pred destém/snéhem a pfimym slune¢nim svétlem.

9. Zaruka vyrobce

9.1 Vyrobce zarucuje dobré fungovani zafizeni pfi dodrzeni pravidel skladovani, instalace a provozu
uvedenych v navodu.

9.2 Zarucni Ih(tu zatizeni urcuje vyrobce a trva minimalné 12 mésicl od data prodeje zdkaznikovi. Pokud
neni datum zakoupeni uvedeno, pocita se zaruc¢ni Ihita od data vyroby zafizeni.

9.3 Vyrobce zarucuje, Ze provede bezplatné opravy v zarucni dobé, pokud jsou splnény nasledujici
podminky:

— zafizeni bylo pouZivano vyhradné v souladu s navodem k poutZiti, jinak hradi opravu zakaznik,

—kladné rozhodnuti ze zkousky odborné komise v oddéleni kvality do jednoho mésice ode dne obdrzeni
zafizeni,

— zafizeni bylo vraceno Cisté, bez mechanického poskozeni a s kompletnim vybavenim,

— zadost zakaznika uvadéjici dvody poruchy, fotky nebo videa,

— technicky odGvodnéné jednani obchodni organizace.

9.4 Zaruka vyrobce neplati pro nasledujici situace:

—vada zpUsobena imysinym nebo chybnym jednanim zakaznika,

— poskozeni nebo porucha zafizeni v disledku ptirodni katastrofy,

— Skody zplsobené vnikem cizich predmétl nebo tekutin,

— Skoda zpUsobena pfimym nebo nepfimym vlivem mechanickych sil, chemickym, tepelnym nebo
fyzickym nasilim,

— demontaz, zména nebo jiné zdsahy neuvedené v navodu k pouZiti.
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