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1. Tento odstaviiovac je ur¢en pouze k pouziti v domacnosti.
2. Pfed zac¢dtkem pouzivani odstaviiovace si peclivé prectéte tento névod.

3. Po precteni uchovejte tento ndvod na pfistupném misté.

4. Specifikace vyrobku za Ucelem zlepseni kvality se mohou méenit bez pfedchoziho upozornént.
5.Uchovejte si Uctenku a zarucni list a kontaktujte vaseho prodejce, pokud potfebujete servis nebo chcete
uplatnit zaruku.



A Bezpecnostni opatreni

Varovani Pfi nedodrzeni pokynti na stitku se miizete zranit.

Nezapojujte a nevypojujte napdjeci kabel mokryma rukama.

Pouzivejte pouze s napdjenim 220-240 V.

Nedodrzeni pokynu muize zplsobit elektricky $Sok, pozdr nebo
nedostatecny vykon spotrebic¢e. Pripojeni k jinému napéti mize
snizit Zivotnost motoru nebo zhorSit jeho fungovani.

Bezpecné zapojte napdjeci kabel do zasuvky. Pfi nedodrzeni
pokynu mize dojit k drazu elektrickym proudem nebo k pozaru.

Kabel nasilim neohybejte, nezavazujte, ani za néj netahejte.
Nedavejte ho do blizkosti zdroje tepla, napfiklad k plynovému
sporaku. Nepokldadejte na néj tézké predméty, nezasouvejte ho
do uzkych prostor ani ho nevyménujte. M(zete kabel poskodit
a zpUsobit pozar nebo utrpét Uraz elektrickym proudem.

Nepokousejte se odstaviiovaé demontovat nebo opravovat.
Nevkladejte cizi pfedméty, napfiklad nGz nebo sSroubovak,
do spoju nebo otvori v motorové zdkladné odstavriovaée. Pri
nedodrzenitéchto pokynl mdze dojit k Urazu elektrickym proudem,
k pozaru nebo selhdni odstaviiovace. Pokud potfebujete zarucnf
nebo pozarucni servis nebo opravu, kontaktujte servisni stfedisko.

Pokud je napdjeci kabel poskozeny, nezkousejte ho opravovat
nebo ménit sami. Kontaktujte servisni stfedisko. Pfi nedodrzeni
pokynu mize dojit k drazu elektrickym proudem nebo k pozaru.
Zabrante kontaktu motorové ¢asti s vodou. Ujistéte se, ze do
vypinace nevnikd voda nebo cizi predmety.

Nesahejte na vypina¢ mokryma rukama. Pri nedodrzeni pokyn(
maze dojit k Urazu elektrickym proudem nebo k pozaru.

Pro vasi bezpecnost zkontrolujte, zda je zdsuvka uzemnénad
(pouzivejte pouze uzemnénou zasuvku). Nesmi byt uzemnéna
do plynového potrubi, plastového vodovodniho potrubi nebo
telefonniho vedeni. Pri nedodrzen téchto pokynl mlze dojit
k Urazu elektrickym proudem nebo k poZéaru, k selhani odstaviiovace
nebo vybuchu.

Nikdy nerozebirejte odstaviiovaci dily a nestrkejte do nasypky
nebo vyvodu §tavy prsty nebo cizi predméty, kdyz je odstaviiovaé
spustény. Pri nedodrzeni téchto pokynl se muzete zranit nebo
poskodit odstavnovac.

Neumistujte vyrobek v dosahu déti. Dohlédnéte na to, aby si
s vyrobkem nehraly déti. Déti mohou do vyrobku nedmysiné stréit nebo
ho prevrhnout a zranit se, zplsobit poskozeni nebo selhani vyrobku.

Pied zaédtkem pouzivani odstaviiovaée se seznamte se
zplsobem pouzivani. Fyzicky nebo dusevné nemocné osoby,
které nejsou seznameny s provozem odstaviovace, by nemeély
odstavnovac pouzivat bez dozoru.

Nespoustéjte vyrobek bez nasazeného drzaku sita. Pfi nedodrzen(
pokynu se mlizete zranit nebo zplsobit selhani odstaviovace.

Nespoustéjte odstaviiovaé, pokud neni sestavena odstaviiovaci
komora Fadné pripevnéna k motorové casti. Pii nedodrzeni téchto
pokynt se mlzete zranit nebo zplsobit selhani odstaviiovace.

Pokud dochdzi k uniku plynu, napfiklad z plynového potrubi,
otevrete okna, mistnost dobfe vyvétrejte a nesahejte na napdjeci
kabel. Pii nedodrzeni téchto pokynd se mlzete zranit, zplsobit selhanf
odstaviiovace nebo pozar.

Strana 03



A Bezpecnostni opatreni

Varovani Pfi nedodrzeni pokynti na stitku se miizete zranit.

Nestrkejte prsty nebo cizi pfedméty do otvoru, do kterého se
vsunuje hfidel $neku. Nikdy nezasouvejte jidelni halky, IZici
apod. do vyvodu $tavy/odpadu. Pfi nedodrzenf téchto pokynd
se mizete zranit nebo zplsobit selhdni od$taviovace.

Nepouzivejte jidelni hualky, lZici nebo jiné cizi pfedméty
k upéchovani surovin v nasypce. K péchovani pouzivejte
vyhradné doddvané péchovadlo. Pri nedodrzeni téchto pokynd
se mlzete zranit nebo zplsobit poskozeni odstavrovace.

Nehybejte motorovou cdsti spotfebice ani nerozebirejte
nebo nesestavujte odstaviiovaci komoru nebo dily, kdyz
odstaviiovaé bézi. Pri nedodrzenitéchto pokynl se mizete zranit
nebo zplsobit zdvadu spotfebic¢e. Nejprve spotfebi¢ zastavte

a vypojte napajeci kabel.

Béhem pouzivani davejte pozor, aby ndasypka nevtdhla
véci, které mate na sobé, napfiklad kravatu, dlouhé rukavy,
nahrdelnik, $atek atd.

Pl nedodrzeni téchto pokyn( se mlzete zranit, zplsobit zdvadu
nebo poskozeni odstaviovace.

Umistéte vyrobek na rovny povrch na organizovaném misté,
kde ho budete pouzivat. Pfi nedodrzenitéchto pokynd se mizete
zranit nebo zplsobit selhani odstaviiovace.

Nevystavujte vyrobek silnym ndrazim a nepoustéjte ho na
zem.

Pri nedodrzeni pokyn mize dojit k Urazu elektrickym proudem,
k pozdru nebo poskozeni odstavnovace.
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Pokud vyrobek vyddva neobvyklé zvuky, nadmérné se
zahfiva nebo se z néj koufi, okamzité ho prestante pouzivat
a kontaktujte vaseho prodejce. Zépach vychazejicl z nového
vyrobku pfirozené zmizi po nékolika pouzitich.

Pokud spotiebi¢ nepouzivate, vypojte napdjeci kabel ze
zasuvky uchopenim za zastréku. Tahanim za kabel se mlzete
zranit, utrpét Uraz elektrickym proudem nebo zpUlsobit pozar.

Necistéte dily vodou o teploté vyssi nez 80 °C. Dily neddvejte
do mycky, susicky, mikrovinky atd.
Pfi nedodrzeni téchto pokynd maze dojit k deformaci dild.

Spotiebi¢ vazi pfiblizné 5 kg. Pfi pfesouvani ho pevné drzte
obéma rukama za motorovou ¢dast. Pokud ho budete zvedat
za odstaviiovaci komoru nebo ho drzet jinak nedbale, mize dojit
k padu odstaviiovace na zem a jeho poskozeni nebo k vasemu

drazu.

Tento spotiebi¢ je uréen pouze pro pouziti v domacnosti.
Nepouzivejte ho ke komerénim ucelim. Neodstaviujte velke
mnoZstvi surovin najednou. Mlzete poskodit dily.

Nespoustéjte odstaviiovaé se zaklapnutou zdtkou vypusti
Stavy.

Stéva se mize dostat do motoru. Zatku zaviete aZz po ukoncenf
odstavnovani, aby pfi  rozebirdnl odS$taviovaci  komory
neodkapavala $tava na stdl.

Malé otvory v plastovych dilech nejsou na zdvadu, jsou
vysledkem vyrobniho procesu.



1 Dily, sestaveni
a provozni pokyny

Ovladaci

kolecko
Vyvod stavy /




Nazvy dili

Péchovadlo

Motorova ¢ast
Odstaviiovaci komora

Zatka proti odkapavani stavy
Snek

Jemné sito

Hrubé sito

Zaslepka

Drzék sita

Extrakéni ¢epel
Tésnénidrzéku sita
Zajistovacikrouzek
Nahradni zajistovaci krouzek
Cisticikarté¢

Sklenice na tavu

Nédoba na odpad

Kryt ndsypky

Cednik
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Ovladaci kolecko a automaticky zpétny chod

REV

STOP

N

REV

STOP

1

w N

Odstaviova¢ spustite otocenim ovlddaciho kole¢ka po smeéru
hodinovych rucicek do doporucené polohy.

Otocenim kolecka do polohy STOP se motor zastavi.

Podrzenim kolecka v poloze REV zacne motor pomalu bezet ve
zpetném chodu. Toto nastaveni pouzijte k uvolneni zaseknutych nebo
nahromadénych surovin v odstaviovaci komore pouze v pripade, 7e
nepomohl automaticky zpétny chod.

1.

N

w

H

Automaticky zpétny chod chrani odstaviiovac pred poskozenim
motoru. Spust se, kdyz do odstaviiovace vhodite néco prilis
tvrdého, co nedokaze zpracovat. Systém zpétného chodu nejdfiv
zastavi motor a pak pootoci sSnekem opacnym smérem, aby doslo
k uvolnenf. Poté se vréti do bézného chodu.

. Pokud jedno automatické prepnuti do zpétného chodu nepom(ize,

spustl se podruhé.

. Pokud se odstaviiova¢ wvypne po neldspésnych pokusech

0 uvolnéni, podrzte ovladacl kolec¢ko v poloze REV, dokud se
odstaviovac neuvolnt.

. Jestlize selzou predchozi kroky, odstaviiovac rozeberte a pred

dals$im odstavrovanim ho vycistéte.
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Sestaveni pristroje pfed odstaviiovanim

Vyberte vhodné odstaviiovaci sito, viz Doporu¢end nastaveni a volba pFislusenstvi pro riizné suroviny na str. 12.
Jemné sito: \/ytvari na suroviny vétsitlak, ma vetsi vytéznost a produkuje $tavu s mensim obsahem viakniny.

Vhodné na vetsinu ovoce a zeleniny.

Hrubé sito: U vétsich otvor(l je mensi pravdépodobnost,
7e se ucpou mékkymi surovinami. Stava obsahuje vice
vldkniny. Je vhodné pro lisovani exotickych druht ovoce
jako jsou pomerance, ananas nebo grepy.

1. Nasadte odstaviiovaci komoru s ndsypkou na 2. Zasunte $nek do odstaviiovaci komory a poté 3. Na konec sestavené odstaviiovaci komory

motorovou ¢ast a otocenim proti sméru hodinovych viozte vybrané sito. Dodrzte polohu sita podle nasadte drzak sita a zajistéte jej otocenim proti

rucicek ji bezpecné zajistete. obrdzku. Drazka vyryta na okraji sita musi smérovat sméru hodinovych rucicek do polohy (CLOSE).
nahoru, nerezovy miizkovany vystupek dol(.
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Tip: Pokud méte radi Stavu zcela bez duziny, pred
odstavriovanim nasadte na sklenici na $tavu cednik.

hrubé sito jemné sito

STOP
REV 1
2
Umistéte sklenici na stavu pod vyvod stavy. Nddobu na Zapnéte spotfebic ovliddacim koleckem. Vyberte rychlost podle tabulky na str. 12 nebo podle
odpad dejte pod drzék sita. Vyvod Stavy nechte otevieny. potreby.
ejte do plniciho otvoru malé mnozstvi surovin. Malé kousky projdou nasypkou samy. Na vetsi kusy, Vzdy se ujistéte, Ze je zdtka vypusti stavy zcela

napfiklad na ¢tvrtiny nakrajend jablka, pouzifte péchovadlo. oteviend. Pokud je zdtka zaklapnutd, $tava se mize
Nenitfeba vyvijet velkou silu. Kousky surovin pechovadlem dostat do motoru.
jen lehce pridrzujte, aby sije snek mohl vzit.
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Sestaveni pristroje pro homogenizaci

Pfi homogenizaci se namisto sita pouziva zéslepka, ktera neoddéluje $tavu od duziny,
ale suroviny rozmélni a smicha. Pfistroj pak funguje jako mlynek, ktery je vhodny

pro pfipravu détskych kasicek, burdkového a kesu masla

7 prazenych ofiskd, mandlového miéka a sorbetu.

Pri pouziti zéslepky zaklapnéte zatku vypusti Stavy.

1. Nasadte odstaviovaci komoru s nasypkou na 2. Zasunte Snek do odstaviovaci komory a poté 3. Na konec sestavene odstaviovaci komory

motorovou ¢ast a oto¢enim proti sméru hodinovych vlozte zdslepku. Dodrzte polohu zdslepky podle nasadte drzék sita a zajistéte jej otocenim proti

rucicek ji bezpecne zajistete. obrdzku. Drdzka vyrytd na okraji zaslepky musi sméruhodinovych rucicek do polohy (CLOSE).
smérovat nahoru, zaslepeny vystupek dol(.
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Dejte nadobu pod drzak sita a zaklapnete zatku Zapnéte spotiebic¢ ovlddacim koleckem.

vypusti $tavy.

7

&

Vlozte malé mnoZstvi surovin.

Vyberte rychlost podle tabulky na str. 12.

V pfipade potreby pouzijte péchovadlo.

Z vyvodu odpadu vyjdou homogenizované suroviny.
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Doporuc¢ena nastaveni a volba pfislusenstvi pro rizné suroviny

RYCHLOST ODSTAVNOVANI

SUROVINA 1 5 3 a VOLBA SITA
jablka, hrusky JEMNE SITO
maliny, ostruziny o JEMNE SITO
rybiz, angrest, rakytnik () JEMNE SITO
aronie JEMNE SITO
granatové jablko, jahody, kiwi JEMNE SITO
pomerance, mandarinky () HRUBE SITO
ananasy, grepy () HRUBE SITO
hrozny, melouny () JEMNE SITO
cherry rajéata () JEMNE SITO
okurky o JEMNE SITO
listova zelenina, bylinky JEMNE SITO
fapikaty celer JEMNE SITO
mrkev JEMNESITO
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RYCHLOST ODSTAVNOVANI VOLBA SITA

SUROVINA 1 > 3 a
ostatni kofenovd zelenina JEMNE SITO
zdzvor, kfen JEMNE SITO
sorbet ZASLEPKA
burékové, keu maslo ZASLEPKA
détské prikrmy ZASLEPKA
mandle (mécené 6 hod) ZASLEPKA

*Ofechy pro vyrobu ofechového méasla musi byt vZdy prazené (vhodné jsou burské nebo kesu), nikdy nepouzivejte neprazené, mize dojit k poskozeni dilt odstaviovace.

*Mandle pro vyrobu mléka je nutné predem na 6 hodin namocit.
*Mrazené suroviny pro vyrobu sorbetu nechte pred zpracovanim chvili povolit.
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Pokyny k efektivhimu odstaviiovani

1. Pro maximalni objem ziskané stavy pouzijte vzdy co nejcerstvéjsi suroviny.

2. Pred zpracovanim pfipravte suroviny podle potrfeby. Oloupejte slupky,
odstrante tvrda seminka a pecky, odtrhnéte stopky a dfevnaté stonky.

3. Suroviny nakrdjejte podle potreby, aby se vesly do plniciho otvoru.

4. Pripravené suroviny vhazujte do plniciho otvoru kus po kusu. VZdy vyckejte,
az bude predchozi kus zpracovén a teprve poté vhazujte dalsi. V pripadé
potfeby pouzijte ke stlaceni surovin péchovadlo.

V pripadé jakychkoli surovin plati: pokud je odsfaviiovac nezvladd odvadet
a komora se plInf $tdvou, znamend to, 7e je ucpané sito. V takovém pfipade
nastavte rychlost na stupen 4 pro rychlé vyprazdnéni komory. Pokud to
nepomlize, je tfeba odstaviiovaC rozebrat a umyt Dily staci jen zbézné
opldchnout, aby se odstranily nejvétsi nanosy. Pak pokracujte v odstaviovant.

mrkev, ¢ervend
fepa, bulvovy
celer, fedkvicky,
brambory

Pred zpracovanim suroviny omyijte, zbavte $piny a pfipadné
odstrante kaminky. Pokud méte hezkou mrkev, neni nutné
ji Skrdbat, odkrojte pouze konce. Takto pripravené mrkve
rozkrojte podélné napll a poté napfic. Vzniknou vam
cca 2 cm &iroké a 10 cm dlouhé $palitky. Repu a bulvowy:
celer rozkréjejte na obdobné velké kusy. U fepy a celeru
odkrojte tvrdé konce. Kofenovou zeleninu mizete pred
odstavriovanim namocit alespor na 30 minut do studené
vody, dosdhnete tim vyssivytéznosti.

jablka, hrusky,
kiwi, hrozny, cherry
rajcata, okurky

M(izete je odstaviovat véetné seminek, jadérek a slupek.
Neni nutné vykrajovat jadrince, odstrante pouze stopky.
Kulicky hroznového vina otrhejte z hroznl. Jablka a hrusky
musi byt vzdy cerstvé a tvrdé. Kiwi a okurky nesmi byt
prezralé. U rajcat volte typ cherry, ktery ma tvrdsi duzinu.
Masitd rajéata jsou pro odstaviovani nevhodna. Nikdy
neodstaviujte star$i skladované suroviny, které jsou jiz
mékké a moucné. Vysledkem je spise pyré nez Stava
a mékka duzina odstaviiovac ucpava.

zazvor, kien,
kofenova petrzel

Dbejte na to, aby byly zpracovany bezprostfedné poté, co
je pfinesete domd z obchodu nebo ze zahradky. Dllezité je
suroviny odstavnit, dokud jsou jesté cerstvé, tvrdé a obsahuil
dostatek tekutin. Po par dnech na stole vyschnou, jsou
pruzné (gumoveé) a pro odstaviiovac nezpracovatelné. Pred
odstaviovanim neni nutné suroviny Skrabat. Pouze je omyjte
a nakrdjejte na 1-2 cm malé kousky, aby doslo k prerusent|
vldken a tvrdych slupek.

melouny, ananas,
granatové jablko,
pomerance, grepy,
citrény

Slupku nebo kru oloupejte ¢i odfiznéte a nakrdjejte duzinu
na mensi kusy, aby se vesly do piniciho otvoru. Grangtova
jablka oloupejte, zbavte duziny a odstaviujte pouze zrnicka.
U ananasu odfiznéte kiru a vykrojte tuhy stfed. Takto
pfipraveny ananas rozkrajejte na mensi kusy. Suroviny, jako
jsou grepy, pomerance a citrény zbavte slupky. U grepll je
lepsi odstranit i bilou duzinu (tzv. albedo), aby nebyla stéva

fapikaty celer,
mlady je¢men,
koprivy, hladkolista
petrzel

Rapikaty celer krdjejte na 2-3 cm malé kousky, aby do$lo
k preruseni vidken a drt mohla z odstaviiovace dobre
odchazet. Mlady je¢men a listy bylinek vklddejte po hrstech.
Pri odstaviiovani pouzivejte péchovadio. Pokud mlady
je¢men a bylinky pfedem namocite do studené vody,
dosdhnete vyssi vyteznosti. Nevkladejte do pfistroje silné
a drevnaté stonky bylinek. Vidkna ze surovin, jako je fapikaty,
celer se mohou namotat kolem extrakéni Cepele na konci
Sneku a negativné ovlivnit vykon odstaviovace. Pokud
se vidkna nahromadi a prfestanou z pfistroje odchézet,
odstaviovac vypnéte, oteviete koncovy drzak sita a vidkna
vytdhnéte.

piilis hotkd. Melouny Ize odstaviiovat i s pecickami.
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listova zelenina
(vSechny druhy
listovych salatu,
kapusta, Spendt,
polnicek)

Listovou zeleninu odstaviiujte bezprostfedné poté, co ji
prinesete doml, je Cerstvd a obsahuje dostatek tekutin. Mirné
povadlé listy je mozné Castecné rehydratovat ponorenim
do studené vody. Spenét vklddejte do odstaviiovace po
hrstech, vetsilisty (kapusta, salaty) vkladejte do odstaviovace
srolované a dopéchujte péchovadlem.

rybiz, rakytnik,
aronie, maliny,
ostruziny, bortivky

Pro ziskani plné sklenice $tavy je potrfeba vetsi mnozstvil
surovin. Rybiz mlizete lisovat véetné stopek, které pomahaji|

lépe odvédét drt. Bobuloviny vhazufte po hrstech do
plniciho otvoru a nepospichejte. Teprve pokud uvidite, ze
odstaviiovac suroviny dobfe odvadi, vhazuijte dalsi.

vyhonky jehlici

Vyhonky borovicového jehli¢i namocte asi na 1 hodinu do
vody a pak jesté mokré viozte do odstavriovace.

tfesné, broskve,
meruriky, Svestky,
mango, kaki

Tresné je nutné predem vypeckovat a pak je mlzete bez
problémd odstavnit. Ostatni peckovice a mékké plody je
mozné odstavnit pouze v mensim mnozstvi jako doplnék,
napfiklad s mrkvi nebo jablky. Samostatné je odstavnit
nejde z divodu piflis mékké duziny, kterd dfive nebo pozdéji
odstaviiovac ucpe. Tyto suroviny Stavé dodaji chut, vétsina
vihké duziny vSak odejde s odpadni drtl.

Neodstaviiujte a  nezpracovdvejte ndsledujici  suroviny.

Nedosdhnete uspokojivych vysledki, navic nékteré mohou

poskodit odstaviiovaé.
- jakékoliv prezrélé suroviny

- gumova kofenovd zelenina, zvadld listovd zelenina a bylinky

- nevypeckované ovoce

- rozmrazené ovoce (mrazené ovoce je mozné homogenizovat,
nikoliv odstaviiovat)

- plody bez dostate¢ného obsahu tekutin véetné banand, lipovych
plod(l, opuncie a aloe vera

- tuhé ¢inepozivatelné slupky

- konzervované nebo nalozené ovoce (v alkoholu, medu nebo cukru)

- obiloviny véetné ryze, jeCmene a psenice (odstaviovac nenf uréeny
pro mleti mouky)

- suché suroviny, jako susené ovoce, lusténiny, syrové neprazené
ofechy a kavové zrma

- kotenfjako Cerny pepf, skofice, hfebi¢ek, hrubozrnnd sl apod.

- Cerstvé Sipky s pecickami

- nepouzivejte odstaviiovac k extrakei rostlinnych tuk(

- pruzné suroviny, napf. syrové maso

- kostky ledu (pfistroj neslouzf jako drti¢ ledu)
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Rady a tipy

Stavu spotfebujte nejlépe ihned po odétaviiovéni. Tehdy mé
nejlepsi chut a nejwyssi vyzivové hodnoty. Pokud odstaviujete
do zdsoby, stavu dejte do uzavrené nadoby a ulozte do lednice.
Neskladujte déle nez 24 hodin.

Neodstavriujte odpad z odstaviiovani. Neziskdte uspokojivé
vysledky. Vyjimkou je mekké ovoce, které mizete znovu odstavnit.

Ovoce a zelenina, které byly skladovaneé v mrazaku, nejsou vhodné
k odstaviovani ani po rozmrazeni. Ziskate mdlo $tavy nebo viibec
zadnou.

Také ovoce a zelenina, které jste meli dlouho v lednici, mohou
obsahovat ménée vody a byt hiife odstavnitelné.

Pokud odstaviiujete, nespoustéjte odstavriovac se zaklapnutou
zétkou vypusti $tévy. Stava se mlre vivem tlaku nahromadit
v tésnéni motoru, vniknout do motoru a poskodit odstaviovac
nebo zplsobit zranéni. Zatka slouzi proti odkapavani zbytkd stavy
po odstaviovani - poté, co odeberete nddobu na $tavu nebo
rozebirdte dily a pfenasite je do dfezu. Nema slouzit pro zadrzenf
veétsiho mnozstvi vylisované stavy v komore.

Pokud pouzivate zaslepku, vkladejte suroviny do odstavriovace
pomalu a nechte mu dostatek ¢asu na zpracovani, nez pridate dalsf
suroviny.
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Nespoustéjte odstaviiovac na prazdno. Odsfavriovac zapnéte tésné
predtim, nez zac¢nete vhazovat suroviny. Po vhozenl posledniho
kousku ovoce ho nechte jesté chvili bézet, aby se wylisovalo
maximum $tavy.

Nezasouvejte do nasypky nic jiného nez péchovadlo. Kuchynské
nacini se mize velice snadno namotat na Snek a hrozi prasknutf sita
nebo jinych dild.

Neprepliujte odstaviiovac. Pred pfiddnim dalsich surovin pockejte,
dokud se nezpracuji predchozi suroviny. Pokud je odsStavriovac
preplneny, mize byt $tava hustsia zplisobit zahlcenf odstaviiovace.
V pfipadé, 7e se vdm presto povede odstaviovac zahliit,
vyprazdnéete komoru pfepnutim na vySsi rychlost.

Zabrante vniknuti vody nebo stavy do oviddaciho kolec¢ka pro volbu
rychlosti. M(izete poskodit odstavriovac nebo se zranit.

Po cisténi miZete nechat dily odstaviiovace volné uschnout. Pokud
chcete zabrdnit usazovani vodniho kamene, vysuste je hned
utérkou. Kovovou ¢ast sita je vhodné vysusit utérkou vzdy. Zabrdnite
zandseni jeho otvor(l vodnim kamenem a tim i snizeni vytéznosti.

Motor typu BLDC se nepfehfivd a mlZe bézet v nepfetrzitém
provozu. Neni nutné delat pfi odstaviovani prestavky.



2 Cisténi/tipy




-
b

6.

7.

. Po odstaviiovani zaklapnéte zatku proti odkapdvani stavy. Stisknéte tlacitko

. Oplachnéte zatku, sito, Snek a odstaviovaci komoru pod tekouci vodou. Na

. /lehka otfete motorovou ¢ast navihéenym nebo suchym hadfikem.
. Pokud je nutné dlikladnéjsi vycistent, rozeberte i drzak sita (str. 19).

Umyjte odstavriovac bezodkladné po kazdem pouZiti

pro uvolnéni odstaviiovaci komory, pootocte odstaviiovaci komorou po
sméru hodinovych rucicek a vyndejte ji.

sito pouZijte Cistici kartac.

Nedotykejte se odstaviiovace nebo napdjeciho kabelu mokryma rukama. M{iZzete poskodit odstaviovac nebo utrpét Uraz elektrickym proudem.

. Pred sejmutim sestavené odstavriovaci komory pockejte, dokud se motor zcela nezastavi.
. Odstaviiovac vycistéte ihned po pouZitl. Zaschlé zbytky $tdvy mohou znemoznit rozebrani odstaviovaci komory a zanasejf otvory sita. Zanesené sito

snizuje vytéznost odstaviiovace a lépe se na ném dali plisnim a bakteriim. Pfi vetsim zaneseni hrozi prasknuti sita.

. Pokud jeto potreba, zlehka otfete motorovou ¢ast mekkym navincenym hadrikem. Odstaviiovac neni100% vodotésny a vniknuti vody mize zplsobit Uraz

elektrickym proudem.

. Nemyjte odstaviiovac vodou, kterd ma vice nez 80 °C, ani ho nevystavujte vysokym teplotdm. Necistete ho agresivnimi nebo abrazivnimi cisticimi

prostiedky, dréténkou, ostrym nacinim. Nedavejte dily odstaviiovace do mycky na nadobf, vysoke teploty je mohou zdeformovat.
Po pouziti nechte dily volné uschnout. Pokud chcete zamezit usazovanivodniho kamene, vysuste je hned utérkou. Kovovou ¢ast sita je idedinivysusit vzdy,
aby vodni kémen nezandsel otvory.

Rozebirat drzdk sita kvdlijeho dikladnéjsimu vycisteni' stacijen jednou za ¢as. Budte opatrni, abyste se pfi rozebirani drzéku sita nezranili o extrakeni cepel.
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o)l}ﬁ
P

Prstem stisknéte osu extrakeni Cepele.

Viyndejte zajistovaci krouzek vpredu, silikonové
tésneni drzaku sita a extrakeni ¢epel. Dejte pozor,
abyste zajistovaci krouzek neztratili.

Umyjte soucastky pod tekoucl vodou a pred
sestavenim je nechte proschnout.

Vlozte tésneni zpet do drzéku sita tak, jak vidite na
obrazku — uzsi hranou smerem dovnitf. Ujistéte se,
7e ho nevkladate obracene.

Nasadte zpét extrakéni Cepeltak, jak je na obrazku.

N
L

Nasurte maly zajistovacl krouzek na osu extrakenf
Cepele, kterd vycniva z drzéku sita. Pokud jste
krouzek ztratili, pouzite nahradni. Je pfipevnény
zespodu motorove ¢asti odstaviiovace.
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| kdyZ myjete odstavriovac poctivé po kazdem pouZiti na dilech se postupné tvoii usazeniny z vodniho kamene, piipadné zaschlych zbytk vidkniny.
Proto je potfeba cas od casu vycistit dily dikladnéji. Zamérte se hlavné na kovovou cdst sita, kde se vodni kdmen usazuje v otvorech a sito ucpdvd.
Zamezte jeho prilisnému zanesenitim, ze ho obcas zkontrolujete pohledem proti svetiu.

1. Ponofte dily na 30 minut do ni¢im nefedéného Sava na ¢isténi bazént a studni nebo do cisticiho prostredku uréeného na odstaviovace.
2. Po 30 minutach oplachnéte dily pod tekouci vodou, pfipadné odolngjsi usazeniny setfete houbickou.

3. Savo, do kterého jste ponorili dily, mizete po Cisténi vréatit zpét do lahve a bez problém( pouzivat k ¢isténi opakované.

Motorovou ¢ast do Sava ani zadného jineého Cistice nikdy neponorujte.

Nikdy nevylévejte vetsi mnozstvi Sava do WC nebo kanalizace.

Strana 20






Ovocny mix

Tato $tava nenfvhodna pro osoby trpici osteoartritidou, protoze podle nékterych Iécitell citrusové stavy plispivajl
k zénétdm kloubl. Tato Stédva vém pomize zklidnit svalové bolesti.

POSTUP:

Nechte si stranou polovinu citronu na ozdobné platky.
Zbyvajici  polovinu  oloupejte  spolu s pomerancem.

Pokrajejte jablko a hrusku. Odstavnéte a stavy smichejte ve
sklenici. Ozdobte plétky citronu, pomerance a jablka. g -

Jahodové prekvapeni

Ozdobte malym ovocnym Spizem z jahody a platkem citronu na koktejlovém parétku.

POSTUP:

Jahody omyjte a vilozte do odstaviovace. Jablka
nahrubo pokréjejte a odétavnéte. Stavy smichejte ve
sklenici a zalijte je Sumivym napojem dle vilastni volby.
Ozdobte ovocnymi $pizy a slédmkou.
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Tropicky vanek

Vyraznd vzpruzujici stdva, dokonald k popijeni na konci dlouného dne. Jemny meloun zklidni nervy, bromelain
v ananasu uklidnf podrdzdénou trévici soustavu. Lehnéte si, upijejte a predstavujte si, Ze jste na teplé plaZi a jemné
vas oviva karibsky vanek.

PRISADY:

polovina ananasu
polovina Zlutého melounu
1 Kiwi

POSTUP:

Kiwi oloupejte a pokrdjejte. Ananasovou duzinu vykrojte
7 Kkiry, odstrante melounovou slupku. Odsfaviiujte jednu
pifsadu po druhé, smichejte ve vysoké sklenici. Ozdobte e
platkem kiwi. | '(

Mangovocitronové ochlazeni

Zizef zahdngjicf smés &tav, kterd ozivi vase déti (pokud to potfebujl.

POSTUP:

Rozkrojte mango na polovinu a vyjmete pecku.
Oloupejte a odstavnéte duzinu. Oloupejte citron,
plétek ponechte na ozdobu. Polovinu citronu
odstavnéte a stavu smichejte s mangovou. Nalijte do
dvou sklenic a zalijte perlivou vodou.

ke
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Tento népoj je plny cennych Iatek navzdory skutecnosti, Ze jeho barva pfipoming kizi zlobra Shreka.

POSTUP:

Kiwi oloupejte a odstavnéte. Nékolik kostek ledu viozte
do sklenice a zalijte Stavou z kiwi. Vmichejte limonddu Ci
sodovku, dopliite slédmkou, a hurd na to.

Mix pro sladké sny

Svétle purpurovy koktejl, ktery se lehce pije a zanechd vas uvolnené a pfipravené ke spanku.

POSTUP:

Jablka nahrubo pokrdjejte a odstavnéte. Vino omyjte
a odstavnéte. Repu vydrhnéte, pokrdjejte, odstavnéte,
po ni zézvor. Nakonec vée smichejte ve sklenici.
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Vyroba sorbetu

Ovoce vhodné pro pfipravu sorbetu: banany, mango, jahody, bordvky, maliny

Ovoce pred zmrazenim oloupejte, zbavie stopek, pecek a podle potreby nakrdjejte. Bandny nakrdjejte na
védlecky, jahody prekrojte napll, mango nakrdjejte na mensikousky. Drobné ovoce, jako jsou borlivky a maliny,
nechte vcelku. Pipravené ovoce dejte do mrazdku a nechte zcela zmrazit,

Tésné pred zpracovanim vyndejte ovoce z mrazdku. \V zavislosti na druhu surovin ho nechte pfi pokojoveé
teploté chvili povolit (5-10 minut), aby nebylo pfflis tvrdé. Zejména mrazené jahody a lesni smés pofizené
v obchodé nechte dostatecné povolit. Nikdy nehomogenizujte Uplne zmrzlé ovoce, mohlo by dojit k poskozenf
odstaviiovace.
1. Sestavte odstaviiovac podle pokyn( na str. 10 (Sestaven pfistroje pro homogenizaci)

— pouZijte zaslepku.
2. Pod vyvod odpadu umistéte misku nebo nddobu na odpad a zaklapnéte zdtku vypusti Stavy.
3. Spustte odstaviiovac na rychlost 2 a postupné vhazujte kusy mrazeného ovoce.

Z vyvodu bude vychdzet sorbet.

7
Détské prikrmy &

1. Sestavte odstaviiovac podle pokynt na str. 10 (Sestaveni pistroje pro homogenizaci) — pouzijte zaslepku.

2. Pod vyvod odpadu umistéte misku nebo nadobu na odpad a zaklapnéte zétku vypusti Stavy.

3. Spustte odstaviiovac na rychlost 2 a postupné vhazujte zvolené suroviny. Z vyvodu bude vychdzet
vyslednd smes.

Ovocné presniddvky

Vklddejte Cerstvé ovoce (napfiklad oloupand jablka zbavend jadfinc(, bandny, jahody, kiwi) do pinictho otvoru.

Mimé stlacujte pechovadlem. Promichejte a podavejte.

Masozeleninové piikrmy
Predem uvarené suroviny nakrdjené na mensi kousky (napfiklad kufeci prso, brambory, mrkev, celer a hrdsek),
stfidave vkladejte do plniciho otvoru a mime stlacujte péchovadlem. Promichejte a podévejte.
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Vyroba burakového a keSu masla

K vyrobé masla pouzivejte vzdy pouze prazené ofechy (mohou byt i solené). Prazené ofechy jsou kiehké a obsahuji dostatek tukd, abyste ziskali
spravnou konzistenci. Susené orechy jsou pro vyrobu masla nevhodné.

Pro vyrobu masla nepouzivejte olejnatd seminka, jako jsou len, mdk, sezam, slunecnice a;j.

1. Sestavte odstaviiovac podle pokyn(i na str. 10 (Sestaveni piistroje pro homogenizaci)
— pouzijte zaslepku.

2. Pod vyvod odpadu umistéte nddobu na Stavu/odpad a zaklapnéte zdtku vypusti
Stavy.

3. Spustte odstaviiovac na rychlost 2 a postupne vhazujte prazené ofisky do
odstaviovace. Z vyvodu budou vychdzet zhomogenizované ofisky.

4. Po zpracovani vsech ofiskd umistéte pod vyvod odpadu druhou nadobu
a vyslednou drt opétovne prozente pfistrojem, tentokrdt na rychlost 3.
Konzistence ofi$k( se za¢ne postupné ménit a maslo za¢ne mit pozadovanou
(roztiratelnou) konzistenci.

5. Pro lepsi vysledek postup opakujte a smés znovu prozente pfistrojem na
rychlost 3. Zpracovani smesi 3x za sebou je dostacujict.

6. Pokud vam konzistence masla ani po opakovaném zpracovani nevyhovuje,
pridejte v priibéhu dalsiho zpracovani smeési mensi mnozstvi rostlinného oleje.
Doporucené mnozstvi je 11Zice oleje na 100 g ofechdl. PouZijte idediné burdkovy
olej.

7. Pokud pouzijete olej hned na zacdtku, opakovand homogenizace nemusi byt potfeba.
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Vyroba mandlového miéka

Pro vyrobu mandlového mléka pouZijte neprazené mandle. Pfed zpracovanim je namocte na 6 hodin do vody,
aby naséakly, zmékly a byly snadno zpracovatelné. Pfed zpracovanim proplachnéte mandle cistou vodou.

1. Sestavte odstaviiovac podle pokynd na str. 10 (Sestaveni pfistroje pro homogenizaci) — pouzijte zdslepku.

2. Pod vyvod odpadu umistéte nddobu na odpad a zaklapnéte zdtku vypusti Stévy.

3. Spustte odstaviiovac¢ na rychlost 3 a postupné vhazujte celé mandle bez vody do odstaviiovace.
7 vyvodu budou vychdzet zhomogenizované mandle.

4. Vyslednou mandlovou drt zalijte ¢istou vodou a promichejte. Vzniklou smés nynf odstavnime.

5. Sestavie odstaviovac podle pokynl na str. 8 (Sestaveni pristroje pro odstaviiovani) — pouzijte jemné
sito.

6. Pod vypust stavy umistéte nddobu na $tévu s cednikem a pod vyvod odpadu jinou kuchynskou nddobu.
Z vypusti pote¢e mandlové mléko a z vyvodu se bude sypat zbytkova drt.

7. Smeés rozmackanych mandli a vody vklddejte do plniciho otvoru pomocl nabéracky.

8. Vysledkem je mandlové mléko.

*Pokud do mandlového mléka pfilijete vodu z mladého kokosu, jeho chuf se pribliz kravskému mléku.
*7bytkovou drt z mandli mliZzete pouzit pfi pecent.

Mleti suSenych bylinek

Odstaviiovac Ize pouzit misto hmozdite. Bylinky tak nadrtite daleko rychleji a efektivnéji. Umleti na odstaviiovaci uvolni z bylinek vice Ucinnych latek nez rucnf
drceni. Vychutnejte si Caj vyrazné chuti nebo pouzijte drcené bylinky na vyrobu pfirodni kosmetiky.

Susené bylinky, které se chystdte mlit, musf jit snadno rozmélnit v prstech. Nemelte nedokonale
ususené rostliny.

1. Sestavte odstaviovac podle pokyn(l na strané 10.
2. Pod vyvod odpadu umistete nédobu na odpad. Tudy budou odchazet mleté bylinky.
3. Zaklapnéte zatku vypusti $tavy, abyste zamezili pfipadnému nechténému tniku drobk(i = :
z bylinek. :
4. Zapnéte odstaviovac a nastavie rychlost 2. Listky pred zpracovanim otrhejte ze stonkdl.
Pokud jsou stonky tenoucké, nemusite je odstranovat, jen je nastithejte na kratsi kousky. Zamezite tim jejich namotani na snek.
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5 Reseni problému a zavad



Nez pozadate o opravu, prectéte si prosim nasledujici moznosti feSeni problémil. Pokud potfebujete servis, kontaktujte
prodejce, od kterého jste odstaviiova¢ zakoupili, nebo servisni stredisko. Méjte po ruce doklad o koupi nebo zaruénilist.

Odstaviiovaé vydava pfi lisovani divné nebo hlasité zvuky
- Jenormalni, Ze odstaviiovac vydava hlasity zvuk pri zpracovani nékterych surovin, napiiklad mrkve nebo repy. Pfi odstaviovani jablek a zell dokonce vrze.
- Postavte odstaviovac behem pouzivani na rovny povrch.

- Ujistéte se, ze se do nasypky nedostaly cizi pfedmeéty, napfiklad malé kaminky z kofenové zeleniny.

Odstaviiovaé produkuje malo stavy

- Podivejte se proti svétlu, zda nejsou ucpané otvory v situ. Pokud ano, postupuijte dle pokyn(l v kapitole o ¢isténf (str. 17).

- Odstaviujte pouze Cerstvé ovoce a zeleninu. Neziskate uspokojivé vysledky, pokud odstavinujete moucna jablka, zvadlou listovou zeleninu nebo scvrklé
citrusy. Vytéznost zavisi také na ro¢nim obdobi a sezénnosti surovin. Neodstaviujte rozmrazené suroviny.

- Meékkeé ovoce, jako jsou broskve a moucnd jablka, neobsahuji dostatek vody na pripravu stavy, vysledkem je spise pyre.

Shek se prestal otacet

- Nepfepliujte odstaviiovac. Pokud se tak prece jen stane, funkce automatickéno zpétného chodu ucpany odstaviovac sama uvolni. V pfipade trvajicich
potiZi postupujte podle pokynd na strané 7.

- Tlustsi mrkve a fepu nakrdjejte na uzsi kousky (Spalicky) a vkladejte je do odstavnovace pomalu.

- Zmrazené suroviny nechte pfed zpracovanim se zaslepkou trochu povolit.

- Pokud odstavnovac stéle nefunguje, kontaktujte servisni stredisko.

Odstaviiovaé nejde spustit
- Zkontrolujte, zda je spravné zapojena zastrcka v zasuvce.
- Pokud odstavnovac stéle nefunguje, kontaktujte servisni stredisko.

Po celém $neku jsou drobné skrabance
- Drobné skrébance jsou zcela bezné, nemusi vas nijak znepokojovat. Vznikajl pfi bézném pouzivani odstaviiovace.

Odstaviiovaci komora se pfi odstaviiovani chvéje

- Mirné chvéni lisovaciho $neku a odstaviiovaci komory je bézné. Je zplsobeno otdckami motoru a nejednd se o zdvadu odstavriovace. Pli zpracovani
tvrdych surovin (mrkev, brambory) mize byt chvéni vice patrné nez pfi odstaviiovani mékkych druhll ovoce a zeleniny.
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Specifikace vyrobku

Nazev vyrobku Sana Supreme Juicer
Model 727

Jmenovité napéti 220-240V
Jmenovita frekvence 50/60 Hz

Jmenovita spotieba energie 150 W

Otacky za minutu

40/65/90/120 ot/min

Délka kabelu 1,4'm

Motor BLDC Motor

Hmotnost vyrobku 5 kg

Vnéjsi rozméry Sitka: 379 mm
Délka: 198 mm

Vyska: 390 mm

Verze ndvodu 01/2024

Servisni stredisko

Mipam bio s.r.o.

Ceské Vrbné 2405

3701 Ceské Budéjovice

CESKA REPUBLIKA

Tel.: +420 386 351 961

GSM: +420 776 584 237

E-mail: servis@mipam.cz
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