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1. Odstaviiovac je urc¢eny jen pro bézné pouzitl v domacnosti.
2. Pfed pouzitim odstaviovace si dikladné prectéte tento ndvod k obsluze.

3. Po precteni ndvod uschovejte na snadno pristupném misté.

4. Specifikace vyrobku se mohou za Ucelem zlepsen( kvality menit bez pfedchoziho upozornént.
5. Uschovejte si lctenku a zarucni list a kontaktujte vaseho prodejce, pokud potrebujete zajistit servis nebo
chcete uplatnit zaruku.



A Bezpecnostni opatreni

Varovani: Nedodrzeni pokyn( na stitku mGze vést ke zranént.

Nezapojujte ani nevypojujte napdjeci kabel mokryma rukama.

Pouzivejte pouze s napétim 220-240 V.

Nedodrzeni tohoto pokynu mlZe mit za ndsledek Uraz elektrickym
proudem, vznik pozaru nebo nedostatecny vykon spotrebice. Pripojenf
k jinému napéti mlize snizit Zivotnost motoru nebo zplsobit jeho poruchu.

Napajeci kabel bezpecné zapojte do zdsuvky.
Nedodrzeni tohoto pokynu mize mit za ndsledek Uraz elektrickym
proudem nebo vznik pozaru.

Napajeci kabel nasilim neohybejte, nesvazujte ani za néj netahejte.
Neumistujte ho do blizkosti zdroje tepla, napfiklad k plynovému
spordku. Nepoklddejte na néj tézké predméty, nezasouvejte ho do
uzkych prostor ani ho nijak neupravuijte.

Takové zachdzeni mize napédjeci kabel poskodit a zplisobit pozér nebo
Uraz elektrickym proudem.

Nepokousejte se odstaviiovaé rozebrat éi jinak upravit. Nevkladejte
cizi pfedméty, napfiklad ntz nebo Sroubovdk, do spoji nebo otvort
v motorové zakladné odstaviiovace.

Nedodrzeni tohoto pokynu mlze mit za ndsledek Uraz elektrickym
proudem, vznik pozdru nebo poruchu spotfebice. Pokud potfebujete
zarucni nebo pozdrucnf servis nebo opravu, kontaktujte servisnf stredisko.

Pokud je napdjeci kabel poskozeny, nepokousejte se ho sami opravovat
nebo ménit. Kontaktujte servisni stredisko.

Nedodrzeni tohoto pokynu mize mit za nasledek vznik poZzéru, Uraz
elektrickym proudem ¢i jiné poranéni.

Zabrante kontaktu motorové ¢asti s vodou.
Dbejte na to, aby se do vypinace nedostala voda ani cizf predméty.

Nedotykejte se vypinace mokryma rukama.
NedodrZeni tohoto pokynu mize mit za nasledek Uraz elektrickym
proudem nebo vznik pozaru.

Pro vlastni bezpecnost zkontrolujte, zda je zdsuvka uzemnéna
(pouzivejte pouze uzemnénou zdsuvku). Nesmi byt uzemnéna do
plynového potrubi, plastového vodovodniho potrubi nebo telefonniho
vedeni.

Nedodrzeni tohoto pokynu mlze mit za ndsledek Uraz elektrickym
proudem, vznik pozaru, poruchu spotfebice nebo vybuch.

Nikdy se nepokousejte rozebrat dily od$taviiovaci komory a nestrkejte
do ndsypky nebo vyvodu $tavy prsty nebo cizi predméty, kdyz je
odstaviiovaé spustény.

Nedodrzenim tohoto pokynu mize dojit k Urazu ¢i poruse spotiebice.
Vyrobek nepouzivejte v dosahu déti.

Dohlédnéte, aby si déti se spotfebicem nehraly. Déti mohou do vyrobku
neumyslné stréit nebo ho pfevrhnout a zranit se nebo spotrebi¢ poskodit Ci
zpUsobit jeho poruchu.

Pfed prvnim pouzitim spotrebice se nejprve seznamte s jeho obsluhou.
Fyzicky nebo dusevné nemocné osoby, které nejsou sezndmeny
s provozem odstavnovace, by nemeély odstaviovac pouzivat bez dozoru.

Nespoustéjte vyrobek bez nasazeného drzaku sita.
Nedodrzenim tohoto pokynu mize dojit k Urazu ¢i poruse spotfebice.

Nespoustéjte odstaviiovaé, pokud neni sestavend odstaviiovaci
komora fadné pfipevnéna k motorové casti.
Nedodrzenim tohoto pokynu mize dojit k Urazu ¢i poruse spotfebice.

Strana 03



A Bezpecnostni opatreni

Varovani: Nedodrzeni pokyn( na stitku miize vést ke zranént.

Pokud dochazi k uniku plynu, napfiklad z plynového potrubi, oteviete
okna, mistnost dobfe vyvétrejte a nesahejte na napajeci kabel.
Nedodrzenim tohoto pokynu mize dojit k drazu, k poruse spotfebice ¢i ke
vzniku pozaru.

Nestrkejte prsty nebo cizi pfedméty do otvoru, do kterého se vsunuje
hiidel sneku. Nikdy nevkladejte jidelni hulky, lzici apod. do vyvodu
$tavy/duziny.

Nedodrzenim tohoto pokynu mize dojit k Urazu ¢i poruse spotfebice.
Nepouzivejte jidelni hilky, Izici nebo jiné cizi predméty k upéchovani
surovin v nasypce.

Nedodrzenim tohoto pokynu mize dojit k Urazu ¢i poruse spotfebice.

Nehybejte motorovou c¢dsti spotfebice ani nerozebirejte nebo
nesestavujte odstaviiovaci komoru nebo jeji ¢&dsti, pokud je
odstaviiovaé v chodu.

Nedodrzenim tohoto pokynu mdze dojit k drazu ¢i poruse spotfebice.
Nejprve spotfebi¢ vypnéte a vypojte napajeci kabel.

Béhem pouzivani ddvejte pozor, aby nasypka nevtahla véci, které
madte na sobé, napfiklad kravatu, dlouhé rukavy, nahrdelnik, Satek atd.
Nedodrzenim tohoto pokynu mize dojit k drazu, k poruse spotfebice ci
k jeho poSkozent.

Spotiebi¢ umistéte na rovny uklizeny povrch, kde ho budete pouzivat.
Nedodrzenim tohoto pokynu mize dojit k Urazu ¢i porude spotfebice.

Nevystavujte spotfebi¢ silnym naraziim a neupustte ho na zem.
Nedodrzeni tohoto pokynu mlze mit za nésledek Uraz elektrickym
proudem, poskozeni spotfebice nebo vznik pozaru.
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Pokud spotiebi¢ vyddva neobvyklé zvuky, nadmérné se zahiiva nebo
se z néj koufi, okamzité ho prestaite pouzivat a kontaktujte vaseho
prodejce.

Zapach vychazejici z nového vyrobku pfirozené zmizi po nekolika pouzitich.

Pokud spotiebic¢ nepouzivate, odpojte napdjeci kabel ze zasuvky. Ujistéte
se, Ze jste kabel uchopili za zastrcku a plynule ji vytahli ze zasuvky.
Tahdnim za kabel se mlzete zranit, utrpét Uraz elektrickym proudem nebo
zplsobit pozdr.

Necistéte dily vodou, kterd je teplejsi nez 80 °C. Dily nedavejte do
mycky nddobi, susicky, ani mikrovinné trouby.

Nedodrzeni tohoto pokynu mize zplsobit poruchu spotfebi¢e nebo
deformaci dilC.

Spotrebic¢ vazi priblizné 7,6 kg. Pfi pfesouvdni ho pevné drzte obéma
rukama za motorovou cdst.

Pokud ho budete zvedat za odstaviiovaci komoru nebo ho nespravne
uchopite, spotfebi¢ mize spadnout, poskodit se a zplsobit Uraz.
Spotiebi¢ je uréeny jen pro bézné pouziti v domacnosti. Nepouzivejte
ho pro komer¢ni tcely.

Neodsfavriujte velké mnozstvi surovin najednou. Mizete ho poskodit.

Nespoustéjte odstaviiovac se zaklapnutou zatkou vypusti Stévy.

Stava by se mohla dostat do motoru. Zatku zaviete az po ukoncenf
odstaviiovani, aby pfi rozebirdni odstaviiovaci komory neodkapévala Stéva
na stdl.

Malé otvory v nerezovych dilech nejsou na zdvadu, jsou vysledkem
vyrobniho procesu.



1 Dily, sestaveni
a provozni pokyny



Nazvy dili

Péchovadlo

Motorova ¢ast
Odstavnovaci komora
Zatka proti odkapavani
Snek

Hrubé sito

Zaslepka

Jemné sito

Drzék sita

Regulator tlaku
Karta¢ na cisteni
Nédoba na stévu
Ndadoba na odpad
Cednik

SINlGICIEISICICICICICISIGISIE

Tlacitko pro uvolnéni komory
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Ovladaci kolecko a automaticky zpétny chod

STOP
REV

Pouziti ovladaciho kolecka

. Odstavniovac spustite otocenim ovliddaciho kole¢ka po sméru

hodinovych rucicek do doporucené polohy.

. Otocenim kolec¢ka do polohy STOP se motor zastavi.
. Podrzenim kolecka v poloze REV za¢ne motor pomalu bézet ve

zpétném chodu. Toto nastaveni pouZzijte k uvolnéni zaseknutych
nebo nahromadeénych surovin v odstaviovaci komore pouze
v pfipade, 7ze nepomohl automaticky zpetny chod.

Automaticky zpétny chod

. Automaticky zpétny chod chrani odstaviiovac¢ pred poskozenim

motoru. Spust se, kdyz do odstaviiovace vhodite néco prilis
tvrdého, co nedokaze zpracovat. Systém zpétného chodu nejdfiv
zastavi motor a pak pootoci Snekem opacnym smérem, aby doslo
k uvolnénf. Poté se vréti do bézného chodu.

. Pokud jedno automatické prepnuti do zpétného chodu nepom(ize,

spustl se podruhé.

. Pokud se odstaviiova¢ wvypne po neldspésnych pokusech

0 uvolnéni, podrzte oviadacl kolec¢ko v poloze REV, dokud se
odstavriovac neuvolni,

. Jestlize selzou predchozi kroky, odstaviiovac rozeberte a pred

dal$im odstavrovanim ho vycistéte.

Strana 07



Sestaveni pfistroje pro odstavnovani

Vyberte vhodné odstaviovaci sito, viz Doporuéena nastaveni a volba pfisluSenstvi pro rizné suroviny na str. 12.
Jemné sito: \/ytvaii na suroviny vétsitlak, ma vetsivytéznost a produkuje stavu s mensim obsahem
vldkniny. Vhodné na vetsinu ovoce a zeleniny.

Hrubé sito: U vetsich otvorllje mensipravdépodobnost,
Ze se ucpou mékkymi surovinami. Stava obsahuje vice
vldkniny. Je vhodné pro lisovani exotickych druhl
ovoce jako jsou pomerance, ananas nebo grepy.

1. Nasadte odstaviovaci komoru s ndsypkou na 2. Zasunte Snek do odsStaviiovaci komory, dokud 3. Otocte drzékem sita a zajistéte odstavriovaci komoru.

motorovou ¢ast a otocenim proti sméru hodinovych bezpecné nezapadne na misto. Poté viozte vybrané Nakonec na drzak sita nasadte regulator tlaku. Pro

rucicek ji bezpecne zajistéte. sito. Dodrzujte polohu sita podle obrdzku. optimalni nastaveniregulatoru viz Doporucena nastaven?
a volba pfislusenstvi pro rdizné suroviny na str. 12
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Tip: Pokud méte radi stavu zcela bez duziny, pred
odstaviiovanim nasad'te na nadobu na $tavu cednik.

hrubé sito jemné sito
i STOP
REV 1
\ 2
)
|
Umistéte nadobu pod vyvod stavy. Vyvod nechte Zapnete spotfebi¢ ovladacim koleckem. Vyberte rychlost a stupen regulace podle tabulky
otevieny. Nadobu na odpad dejte pod drzak sita. na str. 12 nebo podle potfeby.

Do plniciho otvoru vioZte malé mnozstvi surovin.  Mens$i kusy projdou ndsypkou samy. Na vetsi kusy Vzdy se ujistéte, Ze je zdtka vypusti stavy oteviend.
pouZijte pechovadlo. Pokud je uzaviend, $tédva se miZze dostat do motoru.
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Sestaveni pristroje pro homogenizaci

Pfi homogenizaci se namisto sita pouziva zaslepka, ktera neoddéluje $tavu od duziny,
ale suroviny rozmélni a smicha. Pristroj pak funguje jako mlynek, ktery je vhodny
pro pfipravu détskych kasicek, burdkového a kesu masla
z prazenych ofiskd, mandlového miéka a sorbetu.

Pri pouziti zéslepky zaklapnéte zatku vypusti Stavy.

1. Nasadte odstaviiovaci komoru s nasypkou na 2. Zasunte $nek do odsStaviiovaci komory, dokud 3. Otocte drzédkem sita a zajistéte odstaviiovaci
motorovou c¢ast a otocenim proti smeru hodinovych bezpecné nezapadne na misto. Poté viozte zdslepku. komoru. Nakonec na drzék sita nasadte reguldtor
rucicek ji bezpecne zajistéte. Dodrzujte polohu zaslepky podle obrazku. tlaku.
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zatku vypusti Stavy.

3

Umistete nadobu pod drzak sita a zaklapnéte Zapnéte spotfebic ovlddacim koleckem.

Vyberte rychlost podle tabulky na str. 12 nebo
podle potreby.

Vlozte malé mnozstvi surovin.

\/ pfipade potreby pouzijte péchovadlo.

Z vyvodu odpadu vyjdou homogenizovane suroviny.
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Doporucena nastaveni a volba pfislusenstvi pro rtizné suroviny

RYCHLOST ODSTAVNOVANI STUPEN

SUROVINA 1 2 3 4 REGULATORU VOLBA SITA
jablka, hrusky 2 JEMNE SITO
maliny, ostruziny o 1 JEMNE STO
rybiz, angrest, rakytnik [ ) 1 JEMNE SITO
aronie, kdoule 1 JEMNESITO
granétové jablko, 2 JEMNE SITO

jahody, kiwi

;an::;anrrl:lz(ey o 2 HRUBE SITO
ananasy, grepy () 2 HRUBE SITO
hrozny, melouny () 2 JEMNE SITO
cherry rajéata o 1 JEMNE SITO
okurky 2 JEMNE SITO
"“ﬁ;:::,“i"a’ 3 JEMNE SITO
fapikaty celer 1 JEMNESITO

mrkev 3 JEMNE SITO
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RYCHLOST ODSTAVNOVANI STUPEN

SUROVINA 1 2 3 4 REGULATORU VOLBA SITA
ostatni ko.renova 5 JEMNE SITO
zelenina
zézvor, kien 1 JEMNE SITO
sorbet - ZASLEPKA
burakové, ke$u maslo - ZASLEPKA
détské prikrmy - ZASLEPKA
mandle i
(mécené 6 hod) - ZASLEPKA
lisovani oleje
(viz strana 30) ’ HSNAOLES

*Pred odstaviovanim zvolte vhodny stuper regulace dle lisovanych surovin. Pri lisovani korenove zeleniny nelze reguldtorem v pribéhu odstaviovani otdcet z diivodu vysokého
tlaku.
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Pokyny k efektivnimu odstaviiovani

1. Pro maximdIni objem ziskané Stavy pouZijte vzdy co nejcerstvejsi suroviny.

2. Pred zpracovanim pfipravte suroviny podle potrfeby. Oloupejte slupky,
odstrante tvrda seminka a pecky, odtrhnéte stopky a dfevnaté stonky.

3. Suroviny nakrdjejte podle potreby, aby se vesly do plniciho otvoru.

4. Pripravené suroviny vhazujte do plniciho otvoru kus po kusu. VZdy vyckejte,
az bude predchozi kus zpracovén a teprve poté vhazujte dalsi. V pripadé
potfeby pouzijte ke stlaceni surovin péchovadio.

V pfipadé jakychkoli surovin plati: pokud je odsfaviiovac nezvladd odvadet
a komora se plInf $tdvou, znamend to, 7e je ucpané sito. V takovém pfipadée
nastavte rychlost na stupen 4 pro rychlé vyprazdnéni komory. Pokud to
nepomlize, je tfeba odstaviiovaC rozebrat a umyt Dily staci jen zbézné

mrkev, ¢ervena
fepa, bulvovy
celer, fedkvicky,
brambory

Pred zpracovanim suroviny omyjte, zbavte spiny a pfipadne
odstrante kaminky. Pokud mate hezkou mrkev, neni nutné
ji Skrdbat, odkrojte pouze konce. Takto pripraveneé mrkve
rozkrofte podéiné napll a poté napfic. Vzniknou vam
cca 2 cm &iroké a 10 cm dlouhé $palitky. Repu a bulvovy
celer rozkrgjejte na obdobne velké kusy. U fepy a celeru
odkrojte tvrdé konce. Kofenovou zeleninu mizete pred
odstaviovanim namocit alespon na 30 minut do studené
vody, dosdhnete tim vySsivyteznosti.

oplachnout, aby se odstranily nejvétsi nanosy. Pak pokracujte v odstaviiovant.

zazvor, kien,
kofenova petrzel

Dbejte na to, aby byly zpracovany bezprostiedné poté, co
je pfinesete domd z obchodu nebo ze zahradky. DlleZité je
suroviny odstavnit, dokud jsou jesté Cerstve, tvrdé a obsahujf
dostatek tekutin. Po pdr dnech na stole vyschnou, jsou
pruzné (gumove) a pro odstaviovac nezpracovatelné. Pred
odstaviiovanim nenf nutné suroviny skrabat. Pouze je omyjte
a nakrdjejte na 1-2 cm malé kousky, aby doslo k prerusenf
vlaken a tvrdych slupek.

jablka, hrusky, MlZete je odstaviovat véetné seminek, jadérek a slupek.
kiwi, hrozny, Neni nutné vykrajovat jadfince, odstrante pouze stopky.
cherry rajcata, Kulicky hroznového vina otrhejte z hrozntl. Jablka a hrusky
okurky musi byt vzdy cerstvé a tvrdé. Kiwi a okurky nesmi byt
prezrdlé. U rajcat volte typ cherry, ktery ma tvrdsi duzinu.
Masitd rajcata jsou pro odstaviiovani nevhodnd. Nikdy
neodsfaviujte starsi skladované suroviny, kieré jsou iz
mékké a moucné. Vysledkem je spise pyré nez Stava
amékkd duzina odstaviovac ucpava.
melouny, ananas, | Slupku nebo kiiru oloupejte ¢i odfiznéte a nakréjejte duzinu
grandtové jablko, | na mensi kusy, aby se vesly do plniciho otvoru. Granatova
pomerance, grepy, | jablka oloupejte, zbavte duziny a odstaviujte pouze zricka.
citrény U ananasu odfiznéte klru a vykrojte tuhy stfed. Takto
pripraveny ananas rozkrajejte na mensi kusy. Suroviny, jako
jsou grepy, pomerance a citrony zbavte slupky. U grepl je
lepsi odstranit i bilou duzinu (tzv. albedo), aby nebyla stava
piflis horkd. Melouny Ize odstaviiovat i s pecickami.

fapikaty celer,
mlady je¢men,
kopfivy,
hladkolistd petrzel

Rapikaty celer neni nutné krdjet, vkiddejte ho do
odstaviiovace po stonkdch. Mlady je¢men a listy bylinek
vklddejte po hrstech. Pri  odStaviovani  pouZivejte
péchovadlo. Pokud mlady jecmen a bylinky predem
namocite do studené vody, dosdhnete vyssi vytéznosti.
Nevkladejte do piistroje silné a drfevnaté stonky bylinek.
Vlakna ze surovin, jako je fapikaty celer, se mohou namotat
kolem $neku a negativné ovlivnit vykon odstavriovace.
Pokud se viakna nahromadia prestanou z pfistroje odchazet,
odstaviiovac vypnéte, oteviete koncovy drzak sita a vidkna
vytahnéte.
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listova zelenina
(vSechny druhy
listovych salatu,

kapusta, Spenat,

Listovou zeleninu odstaviujte bezprostredné poté, co ji
pfinesete domdl, je Cerstvd a obsahuje dostatek tekutin.
Mirné povadlé listy je mozné cdstecné rehydratovat
ponofenim do studené vody. Spendt vklddejte do

polnicek) odstaviiovace po hrstech, vetsi listy (kapusta, salaty)
vkladejte do odstaviiovace srolované a dopéchujte
péchovadlem.

rybiz, rakytnik, Pro ziskani plné sklenice $tavy je potfeba vétsi mnozstvi

aronie, maliny, surovin. Rybiz mlzete lisovat véetné stopek, které

ostruziny, pomahaji 1épe odvadét drt. Bobuloviny vhazujte po

boravky hrstech do plniciho otvoru a nepospichejte. Teprve
pokud wvidite, ze odstaviiovac suroviny dobre odvadr,
vhazujte dalsi.

vyhonky jehli¢i \lyhonky borovicového jehli¢i namocte asi na 1 hodinu

do vody a pak jesté mokré viozte do odstaviiovace.

tfesné, broskve,
merunky,
Svestky, mango,
kaki

Tresné je nutné predem vypeckovat a pak je mizete
bez probléml odstavnit. Ostatn/ peckovice a mékké

plody je mozné odstavnit pouze v mensim mnozstvi

jako dopInék, naprtiklad s mrkvi nebo jablky. Samostatné
je odstavnit nejde z dlvodu piilis mékké duziny, kterd
dfive nebo pozdéji odstaviovac ucpe. Tyto suroviny
stavé dodaji chut, véetsina vihké duziny vsak odejde
s odpadni drtf.

Neodstaviiujte a  nezpracovdvejte ndsledujici  suroviny.

Nedosdhnete uspokojivych vysledki, navic nékteré mohou

poskodit odstaviiovaé.
- jakékoliv prezrélé suroviny

- gumova kofenovd zelenina, zvadld listovd zelenina a bylinky

- nevypeckované ovoce

- rozmrazené ovoce (mrazené ovoce je mozné homogenizovat,
nikoliv odstaviiovat)

- plody bez dostate¢ného obsahu tekutin véetné banand, lipovych
plod(l, opuncie a aloe vera

- tuhé ¢inepozivatelné slupky

- konzervované nebo nalozené ovoce (v alkoholu, medu nebo cukru)

- obiloviny véetné ryze, jeCmene a psenice (odstaviovac nenf uréeny
pro mleti mouky)

- suché suroviny, jako susené ovoce, lusténiny, syrové neprazené
ofechy a kavové zra

- kotfenfjako Cerny pepf, skofice, hfebi¢ek, hrubozrnnd sll apod.

- Cerstvé Sipky s pecickami

- nepouzivejte odstaviiovac k extrakci rostlinnych tukd (k tomu slouzi
specialni ndstavec pro lisovani oleje viz str. 30)

- pruzné suroviny, napf. syrové maso

- kostky ledu (pfistroj neslouzf jako drti¢ ledu)
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Rady a tipy

Stavu spotfebujte nejlépe ihned po odétaviiovéni. Tehdy mé
nejlepsi chut a nejwyssi vyzivové hodnoty. Pokud odstaviujete
do zdsoby, stavu dejte do uzavrené nadoby a ulozte do lednice.
Neskladujte déle nez 24 hodin.

Neodstavriujte odpad z odstaviiovani. Neziskdte uspokojivé
vysledky. Vyjimkou je mekké ovoce, které mizete znovu odstavnit.

Ovoce a zelenina, které byly skladovaneé v mrazaku, nejsou vhodné
k odstaviovani ani po rozmrazeni. Ziskate mdlo $tavy nebo viibec
zadnou.

Také ovoce a zelenina, které jste meli dlouho v lednici, mohou
obsahovat ménée vody a byt hiife odstavnitelné.

Pokud odstaviiujete, nespoustéjte odstavriovac se zaklapnutou
zétkou vypusti $tévy. Stava se mlre vivem tlaku nahromadit
v tésnéni motoru, vniknout do motoru a poskodit odstaviovac
nebo zplsobit zranéni. Zatka slouzi proti odkapavani zbytkd stavy
po odstaviovani - poté, co odeberete nddobu na $tavu nebo
rozebirdte dily a pfenasite je do dfezu. Nema slouzit pro zadrzenf
veétsiho mnozstvi vylisované stavy v komore.

Pokud pouzivate zaslepku, vkladejte suroviny do odstavriovace
pomalu a nechte mu dostatek ¢asu na zpracovani, nez pridate dalsf
suroviny.
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Nespoustéjte odstaviiovac na prazdno. Odsfavriovac zapnéte tésné
predtim, nez zac¢nete vhazovat suroviny. Po vhozenl posledniho
kousku ovoce ho nechte jesté chvili bézet, aby se wylisovalo
maximum $tavy.

Nezasouvejte do nasypky nic jiného nez péchovadlo. Kuchynské
nacini se mize velice snadno namotat na Snek a hrozi prasknutf sita
nebo jinych dild.

Neprepliujte odstaviiovac. Pred pfiddnim dalsich surovin pockejte,
dokud se nezpracuji predchozi suroviny. Pokud je odsStavriovac
preplneny, mize byt $tava hustsia zplisobit zahlcenf odstaviiovace.
V pfipadé, 7e se vdm presto povede odstaviovac zahliit,
vyprazdnéete komoru pfepnutim na vySsi rychlost.

Zabrante vniknuti vody nebo stavy do oviddaciho kolec¢ka pro volbu
rychlosti. M(izete poskodit odstavriovac nebo se zranit.

Po cisténi miZete nechat dily odstaviiovace volné uschnout. Pokud
chcete zabrdnit usazovani vodniho kamene, vysuste je hned
utérkou. Kovovou ¢ast sita je vhodné vysusit utérkou vzdy. Zabrdnite
zandseni jeho otvor(l vodnim kamenem a tim i snizeni vytéznosti.

Motor typu BLDC se nepfehfivd a mlZe bézet v nepfetrzitém
provozu. Neni nutné delat pfi odstaviovani prestavky.






Cisténi

Umyjte odstavriovac bezodkladné po kazdem pouZiti.

1.

w

Po odstavinovani zaklapnéte zatku proti odkapavani stavy. Poté stisknéte uvolnovacitlacitko, otocte odstavnovaci komorou ve sméru hodinovych

rucicek a vyjmeéte ji.
Zatku, reguldtor drti, sito, drzék sita, Snek a odstaviovacl komoru opldchnéte pod tekouci vodou a Cistéte pomoci kartace.
Motorovou zékladnu odstavnovace otiete navihcenym nebo suchym hadfikem.

VSechny ¢asti odstaviiovacl komory - drzék sita, reguldtor drti, Snek,

sita a nadoby - Ize myt v mycce nadobi. Myjte s Setrnym
mycim prostfedkem v hornim kosi.
Pechovadlo do mycky néadobl nedavejte.
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Opatreni béhem cisténi

1. Nedotykejte se odstaviiovace nebo napdjeciho kabelu mokryma rukama. Mohlo by dojit k poskozeni spotfebi¢e nebo k Urazu elektrickym proudem.

2. Pred vyjmutim sestavené odstaviovaci komory pockejte, dokud se motor zcela nezastavi. Motor se z bezpecnostnich divod( zastavuje
pozvolna. Pokud odstaviiovaci komoru vyjmete pred zastavenim motoru, mizete ji poskodit nebo se poranit.

3. Odstaviovac vycistéte ihned po pouziti. Pokud to budete odkladat, zaschlé zbytky $tdvy mohou znemoznit rozebrani odstavriovaci komory
a zanesou otvory sita. Zanesené sito snizuje vytéznost odstavriovace a Iépe se na ném dafi plisnim a bakteriim.

4. Motorovou zdkladnu odstaviiovace otfete mékkym vinkym hadfikem. Odstaviiovac¢ neni 100% vodotésny a vniknuti vody mize zplsobit Uraz
elektrickym proudem.

5. Spotfebic necistéte horkou vodou (vice nez 80 °C) ani ho nevystavujte vysokym teplotam. K ¢isténi nepouzivejte agresivni nebo abrazivni Cisticl
prostfedky, dratenku ani ostré nacinf.

6. Po pouziti nechte dily dikladné uschnout. Pokud chcete zamezit usazovani vodniho kamene, vysuste je utérkou. Soli mohou zpUsobit korozi
nerezoveé oceli.
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Dukladné éisténi

| kdyZz myjete odstaviovac poctivé po kazdém pouziti, na dilech se postupné tvoff usazeniny z vodniho kamene, pfipadne zaschlych zbytk{
vlakniny. Proto je potfeba ¢as od Casu vycistit dily dikladnéji. Zamérte se hlavne na sito, kde se vodni kdmen usazuje v otvorech a sito ucpava.
Zamezte jeho pfilisSnému zanesenf tim, Zze ho obcas zkontrolujete pohledem proti svétlu.

1. Ponorte dily na 30 minut do ni¢im nefedéného Sava na cisténl bazénl a studni nebo do Cisticiho prostfedku uré¢eného na odstaviiovace.
2. Po 30 minutach opldchnéte dily pod tekouci vodou, pfipadné odolnéjsi usazeniny setfete houbickou.

3. Savo, do kterého jste ponofili dily, mizete po cisténi vrétit zpét do lahve a bez problém( pouzivat k cisténi opakovane.

Motorovou ¢ast do Sava ani zadného jiného cisti¢e nikdy neponofujte.
Nikdy nevylévejte vetsi mnozstvi Sava do WC nebo kanalizace.

Strana 20



(=D

\

3 Inspirace na stavu N
ri\ ’// @\ 7~ \
\oe A\




Ovocny mix

Tato $tdva nenf vhodnd pro osoby trpici osteoartritidou, protoze podle nékterych Ié¢iteld citrusové Stavy prispivaji
k zénétdm kloubl. Tato Stédva vém pomize zklidnit svalové bolesti.

POSTUP:

Nechte si stranou polovinu citronu na ozdobné platky.
Zbyvajici  polovinu  oloupejte  spolu s pomerancem.

Pokrdjejte jablko a hrusku. Odstavnéte a stavy smichejte ve
sklenici. Ozdobte plétky citronu, pomerance a jablka.

Jahodové piekvapeni =N

Ozdobte malym ovocnym Spizem z jahody a platkem citronu na koktejlovém paratku.

POSTUP:

Jahody omyjte a vilozte do odstaviovace. Jablka
nahrubo pokréjejte a odétavnéte. Stavy smichejte ve
sklenici a zalijte je Sumivym ndpojem dle vlastni volby.
Ozdobte ovocnymi $pizy a sldmkou.
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Vyroba sorbetu

Ovoce vhodné pro pFipravu sorbetu: banany, mango, jahody, bordvky, maliny

Ovoce pred zmrazenim oloupejte, zbavie stopek, pecek a podle potreby nakrdjejte. Banany nakrdjejte na
vélecky, jahody prekrojte napll, mango nakrdjejte na mensi kousky. Drobné ovoce, jako jsou borlivky a maliny,
nechte vcelku. Pripravené ovoce dejte do mrazdku a nechte zcela zmrazit,

Tésné pred zpracovanim vyndejte ovoce z mrazdku. \V zavislosti na druhu surovin ho nechte pfi pokojoveé
teploté chvili povolit (5-10 minut), aby nebylo pfflis tvrdé. Zejména mrazené jahody a lesni smés pofizené
v obchodé nechte dostatecné povolit. Nikdy nehomogenizujte Uplne zmrzlé ovoce, mohlo by dojit k poskozenf
odstaviiovace.
1. Sestavte odstaviiovac podle pokyn( na str. 10 (Sestavenr pfistroje pro homogenizaci)
— pouZijte zaslepku.
2. Pod vyvod odpadu umistéte misku nebo nddobu na odpad a zaklapnéte zdtku vypusti Stavy.
3. Spustte odstaviiovac na rychlost 2 a postupné vhazujte kusy mrazeného ovoce. =
Z vyvodu bude vychdzet sorbet. ' ’ =

Détske prikrmy

1. Sestavte odstaviiovac podle pokyni na str. 10 (Sestaveni pistroje pro homogenizaci) — pouzijte zaslepku.

2. Pod vyvod odpadu umistéte misku nebo nadobu na odpad a zaklapnéte zétku vypusti Stavy.

3. Spustte odstaviiovac na rychlost 2 a postupné vhazujte zvolené suroviny. Z vyvodu bude vychdzet
vyslednd smes.

Ovocné presniddvky

Vklddejte Cerstvé ovoce (napfiklad oloupand jablka zbavend jadfinc(l, bandny, jahody, kiwi) do pinictho otvoru.

Mimé stlacujte pechovadlem. Promichejte a podavejte.

Masozeleninové piikrmy
Predem uvarené suroviny nakrdjené na mensi kousky (napfiklad kufeci prso, brambory, mrkev, celer a hrdsek),
stfidave vkladejte do plniciho otvoru a mime stlacujte péchovadlem. Promichejte a podévejte.
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Vyroba burakového a keSu masla

K vyrobé masla pouzivejte vzdy pouze prazené ofechy (mohou byt i solené). Prazené ofechy jsou kiehké a obsahuji dostatek tukd, abyste ziskali
spravnou konzistenci. Susené orechy jsou pro vyrobu masla nevhodné.

Pro vyrobu masla nepouzivejte olejnatd seminka, jako jsou len, mdk, sezam, slunecnice a;j.

Pro zpracovani olejnatych seminek je vhodné pouzit lis na olej Sana. Vice na str. 30.

1.

2.

. Pro lepsi vysledek postup opakujte a smés znovu prozerite pfistrojem na

. Pokud vém konzistence mdsla ani po opakovaném zpracovani nevyhovuje,

Sestavte odstaviiovac podle pokyn(i na str. 10 (Sestaven/ piistroje pro homogenizaci)
— pouZijte zaslepku.

Pod vyvod odpadu umistéte nddobu na Stavu/odpad a zaklapnéte zatku vypusti
Stavy.

Spustte odstavriovac na rychlost 2 a postupné vhazujte prazené ofisky do
odstavnovace. Z vyvodu budou vychazet zhomogenizované ofisky.

Po zpracovani vsech off$kd umistéte pod vyvod odpadu druhou nadobu
a vyslednou drt opétovné prozente pfistrojem, tentokrdat na rychlost 3.
Konzistence ofi$k( se za¢ne postupné ménit a maslo za¢ne mit poZzadovanou
(roztiratelnou) konzistenci.

rychlost 3. Zpracovani smési 3x za sebou je dostacujici.
pridejte v priibéhu dalsiho zpracovani smesi mensi mnozstvi rostlinného oleje.
Doporucené mnozstvi je 11zice oleje na 100 g ofechdl. PouZijte idedIné burdkovy

olej.
Pokud pouZijete olej hned na zac¢atku, opakovand homogenizace nemusi byt potreba.
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Vyroba mandlového miéka

Pro vyrobu mandlového mléka pouZijte neprazené mandle. Pfed zpracovanim je namocte na 6 hodin do vody,
aby naséakly, zmékly a byly snadno zpracovatelné. Pfed zpracovanim proplachnéte mandle cistou vodou.

1. Sestavte odstaviiovac podle pokynd na str. 10 (Sestaveni pristroje pro homogenizaci) — pouzijte zdslepku.

2. Pod vyvod odpadu umistéte nddobu na odpad a zaklapnéte zétku vypusti Stévy.

3. Spustte odstaviiovac na rychlost 3 a postupné vhazujte celé mandle bez vody do odstaviiovace.
7 vyvodu budou vychdzet zhomogenizované mandle.

4. Vyslednou mandlovou drt zalijte ¢istou vodou a promichejte. Vzniklou smés nynf odstavnime.

5. Sestavie odstaviovac podle pokynl na str. 8 (Sestaveni pristroje pro odstaviiovani) — pouzijte jemné
sito.

6. Pod vypust stavy umistéte nddobu na $tévu s cednikem a pod vyvod odpadu jinou kuchynskou nddobu.
Z vypusti pote¢e mandlové mléko a z vyvodu se bude sypat zbytkova drt.

7. Smeés rozmackanych mandli a vody vklddejte do plniciho otvoru pomoci nabéracky.

8. Vysledkem je mandlové mléko.

*Pokud do mandlového mliéka pfilijete vodu z mladého kokosu, jeho chuf se pribliz kravskému mléku.
**Zbytkovou drt z mandli mliZzete pouzit pfi pecent.

Mileti susenych bylinek

Odstaviiovac Ize pouzit misto hmozdite. Bylinky tak nadrtite daleko rychleji a efektivnéji. Umleti na odstaviiovaci uvolni z bylinek vice Ucinnych latek nez rucnf
drceni. Vychutnejte si Caj vyrazné chuti nebo pouzijte drcené bylinky na vyrobu pfirodni kosmetiky.

Susené bylinky, které se chystdte mlit, musf jit snadno rozmélnit v prstech. Nemelte nedokonale
ususené rostliny.

1. Sestavte odstaviovac podle pokyn(l na strané 10.

2. Pod vyvod odpadu umistete nédobu na odpad. Tudy budou odchazet mleté bylinky.

3. Zaklapnéte zatku vypusti $tavy, abyste zamezili pfipadnému nechténému tniku drobkd =
z bylinek.

4. Zapnéte odstaviovac a nastavie rychlost 2. Listky pred zpracovanim otrhejte ze stonkdl.
Pokud jsou stonky tenoucké, nemusite je odstranovat, jen je nastithejte na kratsi kousky. Zamezite tim jejich namotani na snek.
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4 ResSeni problému a zavad



Nez pozadate o opravu, prectéte si prosim nasledujici moznosti feSeni problémil. Pokud potfebujete servis, kontaktujte
prodejce, od kterého jste odstaviiova¢ zakoupili, nebo servisni stredisko. Méjte po ruce doklad o koupi nebo zaruénilist.

Odstaviovaé vydava pfi lisovani divné nebo hlasité zvuky

- Jenormalni, ze odstaviovac vydava hlasity zvuk pfi zpracovani nékterych surovin, napfiklad mrkve nebo fepy. Pri odstaviovani jablek a zelf dokonce vrze.
- Postavte odstaviiovac béhem pouzivdni na rovny povrch.

- Ujistéte se, 7e se do nasypky nedostaly cizi pfedmeéty, napfiklad malé kaminky z kofenové zeleniny.

Odstaviovaé produkuje malo stavy

- Podivejte se proti svétlu, zda nejsou ucpané otvory v situ. Pokud ano, postupujte dle pokyn( v kapitole o ¢isténr (str. 17).

- Odstaviujte pouze cerstvé ovoce a zeleninu. Neziskate uspokojive vysledky, pokud odstavriujete moucna jablka, zvadlou listovou zeleninu nebo
scvrklé citrusy. Vytéznost zdvisi také na roc¢nim obdobf a sezénnosti surovin. Neodstaviujte rozmrazené suroviny.

- Meékkeé ovoce, jako jsou broskve a mouc¢na jablka, neobsahuji dostatek vody na pripravu stavy, vysledkem je spise pyré.

Snek se prestal otacet

- Nepreplnujte odstaviovac. Pokud se tak prece jen stane, funkce automatického zpétného chodu ucpany odstaviiovac sama uvolni. V pripade trvajicich
potizi postupujte podle pokynti na strané 7.

- Tlustsi mrkve a fepu nakrédjejte na uzsi kousky (Spalicky) a vklddejte je do odstavriovace pomalu.

- Zmrazené suroviny nechte pfed zpracovanim se zaslepkou trochu povolit.

- Pokud odstavriovac stéle nefunguje, kontaktujte servisni stfedisko.

Odstaviovaé nejde spustit
- Zkontrolujte, zda je spravné zapojena zastréka v zasuvce.
- Pokud odstavriovac stéle nefunguje, kontaktujte servisni stfedisko.

Po celém $neku jsou drobné skrabance
- Drobné skrébance jsou zcela bézné, nemusi vas nijak znepokojovat. Vznikajl pfi bézném pouzivani odstaviiovace.

Odstaviovaci komora se pii odstaviiovani chvéje

- Miré chvénrlisovaciho $neku a odstaviovaci komory je bézné. Je zplisobeno otdckami motoru a nejednd se o zdvadu odstaviiovace. Pri zpracovani
tvrdych surovin (mrkev, brambory) miize byt chvéni vice patrné nez pfi odstaviiovdni mékkych druhl ovoce a zeleniny.
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5 Volitelné pfislusenstvi






Specifikace vjrobku

N&zev vyrobku Sana Ultimate Juicer Mipam bio s.r.o.

MOd ;| ......................................... 929 ........................... Ce Ske \/ rb ne 2405 ...........................
Jmenowte na pét| .......................... 220 724 o \/ .................. 370 11 Ces ke BUdeJOV |Ce ....................
Jmenowta frekv e nce ..................... 50/ 60 HZ .................... CESKA REPUBUKA ...........................
Jmenowta SPOt ,'-eba ene rg,e ............ 15ow .............................................................................
otaeky zammuw .......................... 40/65/90/1200t/mm ....... e o

Délkakabelu o B e GSM+42077658423
O e e E-mail: servis@mipam.cz

Hmotnost vyrobku 78 kg

Vnéj§| ,—oz méry ............................. Sﬁ Ka 390 m m ..............

Délka: 200 mm
Vyska: 385 mm

Verze navodu 10/2023
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ULTIMATE

STAINLESS STEEL JUICER



