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Navod k pouziti

INFORMACE

Dékujeme, Ze jste se rozhodli pro pFistroj YDEN IR D5. Susicka se
dodava kompletni a pFipravena k pouziti. Podle tidajli na str. 9 prosim
pozorné zkontrolujte, zda baleni obsahuje vSsechny soucasti.

Pfed pouzitim umyijte tacy / sita a odkapavaci tac.

Podle amerického Ufadu pro kontrolu
potravin a léCiv (FDA) obsahuji
potraviny zpracované riznym
zplsobem rizné mnozstvi

puvodnich Zivin. Susené nejvice.

e susSené potraviny: 96%
¢ konzervované potraviny: 20-30%
e mrazené potraviny: 40-60%

Pomoci susicky YDEN muzZete
shadno susit Cerstvé ovoce, zeleninu,
maso a mnohé dalsi potraviny.
Susenim déle uchovate chut i Ziviny.

Susicka YDEN se v USA prodava od
roku 2001 a diky jeji vynikajici
vykonnosti ji vyzkumny ustav
spole¢nosti Hammacher Schiemmer
15. Fijna 2003 oznacil za ,,nejlepsi
provéfeny vyrobek*.

NEVKLADEJTE PRISTROJ
DO VODY ANI ZADNE
JINE KAPALINY.

INFORMACE

Mate-li jakékoli dotazy, vyuzijte
nasledujici kontakty:

*  Mipam bio s.r.o, Rudolfovska tf. 11,
Ceské Budéjovice, 370 01

Bezplatna linka 800 110 990
* E-mail: info@susicka-potravin.cz

*  www.susicka-potravin.cz

Susicka IR D5 je vyjimecény vyrobek a je hrdym nositelem celé Fady

prestiznich cen a medaili.
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DULEZITA BEZPECNOSTNI
OPATRENI

Pouzivate-li elektrické pristroje,
meli byste vzdy dodrzovat zakladni
bezpecnostni opatreni:

(@ Prectéte si pokyny a navod
k pouziti pFistroje.

® Nedotykejte se horkych &asti
pFistroje. Pouzivejte drzadla nebo
rukojeti.

® Elektrickou $idru, zastréku nebo
zakladnu pristroje nevkladejte do
vody ani do jiné kapaliny, aby
nedoslo k tUrazu elektrickym
proudem.

@ Pouzivate-li pfistroj v pfitomnosti
déti, je nutné mit jej neustale pod
dozorem.

® Pokud pf¥istroj nepouzivate,
odpojte jej ze zasuvky. Totéz plati
i pFi Cisténi pFistroje.

® Nepouzivejte prFistroj
s poskozenou elektrickou $itirou
nebo zastrckou. Nepouzivejte
pFistroj, pokud je jakkoli
poskozeny nebo vykazuje zavadu.
Navstivte nejblizsi autorizovany
servis a nechejte pfFistroj
vyzkouset a opravit.

@ Pouziti jiného nez doporuéeného
prisluSsenstvi muze vést k trazu.

©)

Nepouzivejte ve venkovnim
prostiedi.

)

(® Elektrickou 3iidru nenechavejte
lezet na okraji stolu nebo
pracovniho pultu. Elektricka Sitra
se nesmi dotykat horkych
predmaétu.

@ PFistroj nesmi byt v blizkosti
horkého plynového nebo
elektrického sporaku nebo v
blizkosti horké trouby.

@ P¥i pfesouvani pristroje, ktery
obsahuje horky olej nebo jiné
horké tekutiny, dbejte zvysené
opatrnosti.

@ Vzdy nejdFive pFipojte elektricky
kabel k pFistroji a teprve potom
do zasuvky. Dfive neZ vyndate
zastrcku ze zasuvky, vSechny
vypinac¢e musi byt v poloze
,wvypnuto® (off).

® PFistroj pouzivejte pouze k téelu,
pro néjz byl urcen.

@ Uschoveijte tento navod k pouziti.

Pokud je poskozena privodni
elektricka $ndra, musi ji vymeénit
vyrobce, pracovnik autorizovaného

servisu nebo jind kvalifikovana osoba.

Pristroj mohou pouzivat déti starsi
osmi let. Osoby se snizenymi
télesnymi, smyslovymi nebo
mentalnimi schopnostmi nebo osoby
s nedostatec¢nymi zkuSenostmi

a znalostmi sméji pristroj pouzivat jen
pod dozorem zkusenéjsich osob nebo
pokud byly pouceny o bezpeéném
pouzivani pristroje a chapou
nebezpeci, kterd souvisi s pouzivanim
pristroje. S pristrojem si nesméji hrat
déti. Cisténi a udrzbu pristroje mohou
provadét déti starsi osmi let pod
dozorem dospélé osoby.

Pristroj a elektricky privodni kabel
ukladejte mimo dosah déti mladsich
osmi let.



Navod k pouziti

UPOZORNENI ﬁp

Dfive nez do susicky vlozite potraviny, ujistéte se, Ze nejsou mokré. Voda v susicce
by mohla zpasobit pozar a uraz elektrickym proudem. P¥ili§ velké mnozstvi potravin
v susiéce muiZe snizit jeji vykonnost i kvalitu vysledného produktu.

[ =

Pristroj nesmi byt ponoren do vody
nebo jiné kapaliny. Nepouzivejte
pFistroj ve vihkém ovzdusi, mohlo by
dojit k pozaru, Urazu elektrickym
proudem a poskozeni pristroje.

Nezapojujte pres transformator.

Pouzivejte spravné jmenovité napéti
a zastrcku. Nespravné jmenovité
napéti mize byt pFi¢inou poruchy

a pozaru. Nezapojujte do
prodluzovacich $Aar s jinymi pFistroji,
aby nedoslo k pozaru nebo Urazu
elektrickym proudem.

Nepouzivejte poskozenou privodni
elektrickou $ndru. Pfesvédcte se, ze
$nlra neni poskozena, protoze
poskozena $ndra by mohla zplsobit
pozar. Zjistite-li jakékoli poskozeni,
obratte se na nejblizsi servisni misto.

Nedodrzeni téchto pokynd muaze byt pric¢inou vézného Urazu nebo nehody z nedbalosti.



o Nezapinejte pristroj, brani-li proudéni
— vzduchu néjaka prekazka. Pristroj by se
mohl pfehfivat a v dUsledku toho by se
( mohl porouchat nebo zpUsobit pozar.

e Nevystavujte pristroj teplotam vyssim
nez 802C

o Drive nez zasunete zastrcku do
zasuvky, ujistéte se, Zze vypinac je
v poloze ,,OFF*“.

o Nepokousejte se susit materialy
nebo potraviny, které se nedoporucuji
k suseni.

e Zajistéte, aby se do vstupniho otvoru
pro vzduch nedostaly cizi predméty.
( Pristroj by se mohl porouchat nebo
by mohlo dojit k pozaru.

Ll

Nedodrzeni téchto pokynt muze byt pri¢inou vazného Urazu nebo nehody z nedbalosti.



25cm

Do pristroje nevkladejte mokré
potraviny. Doba suseni by se
prodlouzila a vysledek by byl horsi.

Okraj dvifek ma hrany a pri nespravném
pouziti nebo neopatrnosti by se
uzivatel mohl zranit.

PFistroj postavte na dobre vétrané
misto nejméné 25 centimetrd od
stény. Nebudete-li se Fidit timto
pokynem, vykonnost pfistroje se
muze zhorsit, pfistroj mdze fungovat
jinak nez obvykle, mdze nastat pozar
nebo uraz elektrickym proudem.

Pristroj postavte na rovny a hladky
povrch, nikoli na koberec, polstar,
rohozku nebo drevénou podlahu.
Pristroj by se mohl porouchat nebo
zpUsobit pozar.

PFi praci s pristrojem pouzivejte
silikonové rukavice. Nedotykejte

se tackd holyma rukama bez rukavic,
mohli byste se spalit nebo zranit.



= e Neotevirejte dvifka nasilim. PFistroj

by se mohl poskodit.

o Jednotlivé kousky potravin vkladejte

do susicky oddélené, nedavejte je na
hromadky, aby se neprodluzovala
doba suseni a nesnizovala Ucinnost

procesu.
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\ o P¥Fi Cisténi tackd nepouzivejte
R\ abrazivni prostredky, které mohou
N poskodit povrch.

Bé&hem provozu nesahejte dovnitr
pristroje, abyste se vyhnuli zranéni,
spaleni nebo Urazu elektrickym

proudem.

Nedodrzeni téchto pokynt muze byt pri¢inou vazného Urazu nebo nehody z nedbalosti.



Navod k pouziti

POPIS A POUZITI
PRISTROJE
f)

IR D5

Model Barva Material tach/sit  Sita Vzduchovy filtr  Dalsi

. odkapavaci tac
IR-D5 Cernd a bila nerezova ocel 5 ks 1ks 1ks, silikonové
rukavice 2 ks

Vzduchovy filtr

Svételné ukazatele
adisplej oo

ovladaci prvky oo

Rukojet dvifek

s AR
AR

Nerezovy tac / sito Odkapavaci tac Silikonové rukavice

Vyrobek je uréen pro pouziti v domacnosti, zachazejte s nim opatrné.



POPIS

---+ PFivod vzduchu

(1) Sito / tdc z nerezové oceli
Sito z nerezové oceli uréeno pro
vkladani potravin.

(2] Odkapavaci tac

Zachyti veskeré "kapicky" které
mohou vytékat ze suseného ovoce
¢i zeleniny, popft. drobky a ulomky,
které propadnou pres susici sito.

VSechny dalsi doplnky a prislusenstvi jsou volitelné.

10



Svételny ukazatel
rezimia  coeeeeeeeees
INFRA / VZDUCH

Ukazatel teploty Ukazatel casu

- MANUAL - ukazatel
manualniho rezimu

AUTO - ukazatel
automatického rezim

TSlUNce” - UKAZAtel - - v NI eeeeeeeeeaaaaaeaaeinit : "oblacek” - ukazatel
infra suseni suseni vzduchem

Tlacitko pro volbu rezimu
AUTO / MANUAL

Tlacitko pro volbu
nastaveni teploty a ¢asu

Tlaéitko pro volbu zptisobu

sugeni INFRA / VZDUCH oo e, Spinaé svételného

P ukazatele rezimi
Otacenim ovladaciho knofliku Ize I INFRA (oranzové podsviceni)
nastavit teplotu a €as - VZDUCH (zelené podsviceni)

Ovladaci knoflik - stiskem-ON / OFF -----oooeooi

(3] Silikonové rukavice
Rukavice ze silikonu se pouzivaji pfi
vytahovani horkych tackd ze susicky.

(4] Vzduchovy filtr
' el Zabrani praniku zneé&istujicich nebo
cizorodych latek do susicky.

Pred pouzitim pristroje si prosim prectéte navod k pouziti.

11



NAVOD
K POUZITI

Susic¢ka IR D5 disponuje dvéma
rezimy suseni:

a) INFRA (symbol slunce)
susSeni infra cervenymi vinami
b) VZDUCH (symbol oblacku)
suSeni ohfatym vzduchem
Kazdy z téchto dvou rezimU lze
spustit v manualnim nebo
automatickém nastaveni.

Celkem tedy Ize nastavit

4 rtizné moznosti:

INFRA rezim v manualnim NEBO
automatickém nastaveni.
TEPLOVZDUSNY rezim

v manudlnim NEBO automatickém
nastaveni.

Teplovzdusny rezim

Zapnéte spinac¢ na zadni strané
pristroje. Rozsviti se zelené svétlo,
za¢nou blikat ukazatele ¢asu

a teploty, rozsviti se svételnd dioda
ve stfedu ovladaciho knofliku

a ikona moédu "vzduch”.

(Pristroj je tedy v rezimu suseni
teplym vzduchem. Pokud chcete
nastavit rezim suseni infra vinami,
postupujte dle navodu sekce
"INFRA rezim".)

Pokud béhem provozu pristroje
otevrete dvirka, na displeji se objevi
napis OPEN (otevfeno) a pfristroj
prestane pracovat cca za 10-15 sec.

12

PFi pouziti infra rezimu si potraviny
zachovavaji maximalni mnozstvi
vyzivnych latek.

@ Stisknete-li tla¢itko ,MODE",
rozsviti se oranzové svétlo
a symbol slunce.

AUTO MANUAL

o O

®@ Prepinanim tla¢itka MODE lze
opakované ménit INFRA a
TEPLOVZDUSNY rezim.

Rady pro vyuziti susi¢ky IR D5

Vysunete-li nékteré tacy, mdzete susit
potraviny o rdzné velikosti.

IR D5

(ol |



Navod k pouziti

Manualni nastaveni

Uzivatel mUze nastavit
pozadovany c¢as a teplotu
nasledujicim zpusobem:

AUTO MANUAL

o QO

® Spinac¢em na zadni strané pristroje
zapnéte susic¢ku. Ukazatel teploty
zacne blikat, mQzete nastavit
teplotu.

@ Teplotu a ¢as Ize nastavit
ovlddacim knoflikem.

Teplotu Ize nastavit v rozmezi 35-70 °C.

(3]

® Tlacitkem teploty a ¢asu zvolite
rezim teploty nebo ¢asu. (Kazdym
stiskem prepinace prejdete
z jednoho rezimu do druhého.)

Cas Ize nastavit v rozmezi 1 az 99 hodin.

Pro nastaveni susicky na nepretrzity
provoz otacejte knoflikem ve sméru
hodinovych rucicek az za hodnotu 99,
kdy se na displeji objevi symbol dvou
carek (--)

@ Po nastaveni vsech hodnot pfistroj
spustite stiskem ovladaciho
knofliku.

AUTO MANUAL

o Q

® Jakmile vyprsi nastaveny cas,
zacne blikat symbol ,,END* (konec)
a ozve se zvukové znameni. Pristroj
(ventilator) zlstane v provozu,
dokud teplota neklesne na hodnotu
35°C.

® Pristroj Ize vypnout stiskem
ovladaciho knofliku.

Manualni nastaveni Ize pouzit v obpu
rezimech provozu - INFRA SUSENI
i OHRATY VZDUCH.

13



Automatické nastaveni

Pristroj bude pracovat automaticky,
dokud vlhkostni ¢idlo nevyhodnoti, ze
potraviny jsou vysusené.

[ AUTO/MANUAL

G,

MANUAL

o O

AUTO MANUAL

o O

@ Stisknete-li pfepinac
AUTO/MANUAL, na displeji se
objevi blikajici napis ,AUTO".

STISKNOUT

@ Nic nenastavujete, stisknete
ovladaci knoflik a pristroj zacne
automaticky pracovat. Na ukazateli

teploty se zobrazi piktogram teploty

a na ukazateli ¢asu se zobrazi

piktogram zbyvajiciho ¢asu / vlhkosti.

Pristroj bude pracovat automaticky,
dokud vlhkostni ¢idlo nevyhodnoti,
ze potraviny jsou vysusené.

Automatické nastaveni Ize pouzit
v obou rezimech provozu - INFRA
SUSENI i OHRATY VZDUCH.

14
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Navod k pouziti

PRIPRAVA

Platky ovoce nebo zeleniny viozte
na tacy. Zmrazené suroviny musi byt
predem rozmrazeny.

DALSI INFORMACE

¢ Doba suseni
Prosime, fidte se ,,Pokyny pro
suseni“. Doba suseni se mUze
ménit v zavislosti na tloustce
platkd, obsahu cukru a vody, na
vihkosti prostredi. Vice informaci
o suseni jednotlivych surovin
naleznete v kapitole 7 - Pokyny
pro suseni na strané 18.

V zadni ¢asti pristroje je otvor pro
pristup vzduchu. Dva otvory pro
vystup vzduchu jsou umistény po
stranach pristroje.

e Vzduchovy filtr
Filtr umistény v zadni ¢asti brani
vniknuti cizorodych latek do
suSicky. V zavislosti na cistoté
prostredi je treba filtr pravidelné
Cistit a ménit, protoze ucpany filtr
brani pristupu vzduchu a snizuje
vykonnost pristroje. (Pokud je
suSicka pouzivana deset hodin
dennég, doporucujeme vymeénu
vzduchového filtru vzdy po trech
meésicich pouzivani.)

e Kapky vody uvnitf suSicky jsou
prirozené, protoze ze susenych
potravin se vyparuje vihkost.

1. mozna pfFic¢ina
Prilis mnoho potraviny v susi¢ce.

2. mozna pFicina
Potraviny vliozené do suSicky maji
prilis vysoky obsah vody.

Vyskytnou-li se uvnitr susicky kapky
vody, neznamena to Spatnou funkci
pristroje. Mnozstvi vodnich kapek Ize
omezit prodlouzenim doby suseni

a vkladdanim mensiho mnozstvi
potravin uréenych k suseni. Po
pouziti setrete kapky vody mékkym
hadrikem.



SKLADOVANI
SUSENYCH
POTRAVIN

Jl

Jakmile jsou potraviny dostatecné vysusené, pred uloZenim je nechejte vychladnout
(asi 15-30 minut). Nechate-li je lezet na vzduchu p¥ilis dlouho, za¢nou absorbovat
vihkost. Zvolte vhodné vzduchotésné nadoby a skladujte je v optimalnich podminkach.
Pokud se v nadobé objevi vihkost nebo srazena para, nebyly potraviny dostatecné
vysusené. VlozZte je znovu do susicky a vysuste je, aby byly zcela suché.

Nadoby pro ulozeni
susSenych potravin

Misto pro ulozeni
susSenych potravin

e Kulozeni susenych potravin se
hodi jakakoli Cista a vzduchotésna
nadoba, do které nepronikne
vlihkost. Kazdou nadobu zcela
zaplnte.

e Pro ukladani susenych potravin se
vyborné hodi silné plastové sacky
se zipovym uzaveérem nebo
zatavitelné plastové sacky. PIné
sacky muzete ukladat do kovovych
doéz s vickem.

Do téchto nadob nepronikne hmyz
ani svétlo. Do sklenénych nadob

s dobre tésnicim vickem muizete
ukladat susené potraviny

v plastovych saccich i bez nich.

* Plastové nadoby s vickem jsou
také v poradku, ale méli byste je
pouzivat spolec¢né s uzaviratelnymi
plastovymi sacky, protoze plastové
nadoby nejsou vzduchotésné.

o Nepouzivejte papirové nebo
platéné sacky, lenké plastové
sacky, sacky na baleni chleba,
kovové nadoby bez sacku
a nadoby bez dobre tésnicich
vicek.

Chcete-li uchovat kvalitu susenych
potravin, uklddejte je na chladném,
tmavém a suchém miste.

Sklené&né nebo prisvitné plastové
nadoby by mély byt ulozeny

V papirovém sacku nebo v uzavrené
skrince, aby nebyly vystaveny svétlu.
Betonové stény a podlahy jsou ¢asto
vihké. Nadoby se susenymi
potravinami by nemély lezet primo
na podlaze nebo se dotykat stény
sklepa.

IR D5

Jak dlouho uchovavat
susené potraviny

SusSené ovoce a zelenina by se
vétSinou nemeély ukladat déle nez
rok. VSechno susené maso, ryby
a dribez spotfebujte do dvou
mésicU.

Nejprve spotrebujte potraviny,
které jste susili nejdrive. Susené
potraviny pravidelné kontrolujte.
Pokud potraviny vypadaji vihceji
nez v dobé, kdy jste je ukladali,
je mozné, Zze do nadoby pronika
vlhkost. Rozlozte potraviny na
susici tacky a znovu je ususte.
Potom je ulozte do vzduchotésné
nadoby.



Navod k pouziti

PRINCIP A VYHODY
INFRA SUSENI @

Infracervené zareni NIR (Near Infrared Ray) je zareni kratké vinové
délky 0,75 - 3 mikrometry, které se nachazi mimo oblast infra
Cerveného spektra.

Obecné se infra ¢ervené zafeni pouziva v primyslu ¢i mediciné diky
mnohem vysSi termalni vyuzitelnosti nez viditelné svétlo nebo ultra
fialové paprsky.

Pokud je suSicka vedle bézné ohrevné spirdly vybavena také infra
Cervenym zaricem, ktery emituje delSi vinéni nez je ve viditelném svétle,
pronika zareni hluboko do potravin a podporuje vyparovani zvysenim
osmotického tlaku vlhkosti. Diky tomu dochézi k rychlejSimu suseni

a soucasné minimalizaci destrukce vyzivnych latek v potravinach.

Na zadni strané dvifek suSi¢ky Yden IR D5 je reflexni nerezova plocha,
kterd odrazi svételnou i termalni energii a umozniuje rovnomeérné suseni
diky difuznimu reflexnimu efektu. Tato inovace snizuje spotfebu energie,
zvysuje efektivitu a zkracuje dobu suseni. Diky vyuziti infra Cerveného
zafeni umoznuje susicka IR D5 optimalizovat proces suseni nejriiznéjsich
surovin.

suseni patfi predevsim:

e zachovani vice vyzivnych latek, vitamin( a minerall v potravinach
e |epsi chut susenych potravin

e rovnomérné suseni

o efektivnéjsi suseni potravin

e kratsi doba suseni

e nizsi spotreba energie

17



POKYNY PRO
SUSENI

OVOCE

Ovoce suste pfi 55-60°2 C. Primérnou dobu suseni pouzijte jen jako obecné voditko.

PRUMERNA DOBA

OVOCE PRIPRAVA SUSENI / HODINY ZKOUSKA SUCHOSTI
Podle potfeby oloupejte. Odstrante jadra. Tuhé, pri rozkrojeni
Jablka Nakrajejte na platky, krouzky nebo kousky. 97/ nejsou vihké.

Neloupejte. Rozkrojte a vypeckuijte.
Merunky Nakrajejte na platky nebo obratte 10-12 Tuhé, vlacné.
slupkou dovnitf.

Oloupejte. Nakrajejte na platky silné Tuhé, uprostied mirné

Banany 0,3-0,5 cm. 8-10 lepkavé, kiehké.
5 (Boravky, brusinky atd.) Preberte.
E\c/)cl?s;ove Propichnéte slupku, nebo vlozte na 13-15 Tvrdé. n
1-2 minuty do vrouci vody. Osuste. (a)
(14
A . Rozkrojte na poloviny. Odstrante seminka, —_
nanasovy oloupejte. Nakrajejte na platky. 15-17 Tuhé, pfipominajici semis.
meloun Osuste papirovou utérkou.
Umyijte, vypeckujte, odstrante stopky. —
Tredné Propichnéte slupku, nebo viozte na 22-24 0

1-2 minuty do vrouci vody. Osuste.

Citrusové plody Podle potfeby oloupejte. Nakrajejte 8-10 Tvrdé.
na platky.

Kokosovy ofech Odstrante skofapku, nakréjejte. 13-14

. Umyijte, odstrarite stopky. Vlozte na ~

Brusinky 1-2 minuty do vrouci vody. Osuste. 1719
Nakrajejte na poloviny. Odstrante zrnicka.
Polozte Fezem nahoru. Bezpeckové zelené
jsou lep§i nez Cervené nebo Cerné. 22-24 Podobné rozinkam.

Hrozny Propichnéte slupku, nebo vliozte na 1-2
minuty do vrouci vody. Osuste.

- Oloupeijte. Nakrajejte na platky
Kiwi silng 0,5-1cm. 14-16
Mango Oloupejte a nakrdjejte na platky. 14-16

Oloupejte a odstrante zrnicka.
Meloun Pouzijte nejhlubsi tacek. Nakrajejte 13-15
na co nejsilngjsi platky.

Podle potfeby oloupejte. Pred

loupanim ponofte do vafici vody, az Tuhé, uprostfed mohou
slupka popraska. Rozkrojte na poloviny, 10-12 byt mirné lepkavé.
odstrante pecku, nakrajejte na platky.

Broskve

Umyijte, podle potfeby oloupejte.
Hrusky Zbavte jadérek. Nakrajejte na platky 10-12
nebo krouzky.

Tuhé, po rozkrojeni
nejsou vihké.
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MASO, RYBY A DRUBEZ

Maso a ryby by se mély susit pfi nejvyssi nastavené teploté susicky.

JAKE KOUSKY B &
MASO VYBRAT PRIPRAVA ZKOUSKA SUCHOSTI

. . X . Poduste, az zmékne. Nechejte vychladnout.
Libové maso: spodni

Hoveézi ) ; Odstrante tuk. Nakrajejte na kostky nebo Krehké, ldamavé.
kyta, zadni, bok . : Lo
prouzky. Podle chuti okorente.
Uvarte v pare nebo upecte. Nechejte
Kufe nebo Bilé maso vychladnout. Odstrante tuk a kazi. Turdé
krata Nakrajejte na kousky nebo kostky silné .
1cm a dlouhé 5 cm. Podle chuti okorente.
. . OdFiznéte hlavu, odstrante klzi a kosti.
Netucné ryby: . L . ;
. Uvarte v pare bez masla. Nechejte
okoun, treska, Stika, hlad b KOUSKY silné
chiapal, halibut vy_c adnout. Ro;e erte na c'>us y silneé
Ryby ; i asi 1cm a dlouhé 5 cm, nesmi obsahovat Krehké.

okoun Ficni, platys kosti ani k(zi. Pfed susenim mdzete

posypat paprikou, soli, pepfem, susenou
cibuli a ¢esnekem.

BYLINKY

Bylinky suste pfi 35-41°C. Primérnou dobu suseni pouzijte jen jako obecné voditko.
Doba suseni se mize vyznamné lisit v zavislosti na velikosti a druhu susenych bylin
a mnozstvi obsazené vody.

Poznamka: Susené bylinky drtte az pred pouzitim.

L “ PRUMERNA DOBA
BYLINA KTEROU CAST SUSIT SUSENI / HODINY

Zazvor
Mata
Oregano
Petrzel
Rozmaryn
Salvgj
Estragon Listy, stonky, kofen zazvoru 1-3
Tymian
Bazalka
Pazitka
Kopr
Fenykl
Koriandr

Rozdélte palicky na jednotlivé strouzky. 3.5

Cesnek Oloupeijte je.

Chilli papricky Koreny a listy 5-10

HOUBY

. . PRUMERNA DOBA
HOUBA KTEROU CAST SUSIT SUSENI / HODINY

Vsechny druhy R&dné ocistéte, malé houby vcelku, vétsi krajejte podélné 2-6
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ZELENINA

RUMERNA DOBA

ZELENINA PRIPRAVA SUSENI/HODINY
N Odstrante dfevnatou ¢ast. Nakrdjejte sSikmo na kousky dlouhé

Chrest 1-2,5 cm. Blansirujte / povafte v pafe. 6-8
QOdFiznéte konce, odtrhnéte vidkna. Suste celé, nebo nakrajejte

Zelené fazolky Sikmo na kousky dlouhé 1-2,5 cm, nebo nakrajejte po délce. 10-1
Blangirujte / povafte v pare.

é - Uvarte v pafe domékka. Nechejte vychladnout a oloupejte. 7.9

ervena repa Nakrajejte na platky, kostky nebo tenké prouzky.

Brokolice Nakrajejte razicky na poloviny nebo na &tvrtiny. 8-10

Blansirujte / povafte v pare.
. Odstrante vnéjsi listy. Rozkrojte na polovinu. Nakrajejte na

Zeli . . - o ; s 8-10
prouzky nebo suste celé listy. Blansirujte / povafte v pare.

Mrke Odstrante horni ¢ast a tenky konecek. Oskrabejte, nakrijejte 8-10

rkev napfic, podélné nebo Sikmo na platky nebo kostky, pripadné

nastrouhejte. Blansirujte / povarte v pafe.

Kvétak Odez’héte dfevnatou spodﬁl’ §ést. Rozel?erte n:avrﬂiiéky, 10-12
nakrajejte na kousky. Blansirujte / povarte v pare.

Cele Oloupejte. Nakrajejte podélné nebo napfi¢ na prouzky nebo 10-12

r kousky. Lze susit i listy. Blansirujte / povafte v pare.

Odstrante obal a vldkna. Blansirujte nebo uvarte v pare. Okamzité

Kukurice ponorte do studené vody. Po vychladnuti osuste. 10-12
Zrnka vyloupeijte z palice.

Okurky Oloupejte (slupka je po ususeni hofka). Nakrajejte nebo nastrouhejte.  6-8
Podle chuti osolte.

Baklazany OIouBeer, nakréje‘jte na P‘Ia'tky, kostkyurjebo nuc!l.iéky. ) 6-10
Blansirujte / povafte v pare. Slupku mlzete ususit samostatné.

Spenat QOdFiznéte stonky. Osuste papirovymi utérkami. 6-8
Houb Odfriznéte nozky. Otrete stéteckem nebo hadfikem. Neumyvejte. 6-8
y Nakrajejte na platky nebo na kosti¢ky. Malé houby mlzete susit vcelku.

Okra Odriznéte stonek a $picku. Nakrajejte klasy na kousky nebo podélné.  6-8

. QOdriznéte stvol a kofinky. Oloupejte a nakrdjejte na platky,
Cibule kostky nebo krouzky. 8-10
Hrasek Preberte. Blansirujte / povafte v pafe. 9-N
Paprika Odstrante stopku a seminka. Nakrajejte na krouzky, prouzky 8-10
P nebo kosti¢ky. Seminka Ize také susit. Blansirujte/povafte v pare.
| jte, vykrdjej sk 3 mista. N hej
Brambory Oou?e!tn vy ra,JeJtewpos ovzena mlsE§ _astrou elte nebg 7-9
nakrajejte na platky &i prouzky. Blansirujte / povarte v pafe.
Rozkrojte na poloviny. Odstrante seminka a mékkou duzinu.
Dyné Odstrante slupku. Nakrajejte na klinky Siroké 2,5 az 7,5 cm 9-1
a potom na prouzky $iroké 2,5 cm. Lze susit i seminka.
Blandirujte / povafte v pére.
Zimni dyné Rozkrojte na poloviny. Qdstrante seminka a vldknitou duzinu. 6-8
yne Qdstrante slupku. Nakréjejte na prouzky nebo kostky. Lze susit
i seminka. Blansirujte / povafte v pare.
Podle potfeby oloupejte. Nahrubo nastrouhejte nebo nakrajejte
Cukety na platky, kostky &i prouzky. Cheete-li pripravit zeleninové 6-8
lupinky, namodcte pfed sudenim do sojové omacky.
Rajéata Odstrante stopky. Podle potfeby oloupejte. Nakrajejte na platky. 6-8

Pred susenim otrete prebytec¢nou vihkost.
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Navod k pouziti

POKYNY PRO
CISTENI

TACY (sita), odkapavaci tac a pfipadné silikonové vliozky na pyré apod.

Tacky se Cisti snadno: staci je na
nékolik minut ponorit do teplé vody

s Setrnym odmastovacim prostredkem.
Odolné kousky necistoty odstranite
mékkym kartackem.

PFi ¢isténi nepouzivejte draténky ani
ostré nastroje, které by mohly poskodit
povrch.

Vyhnéte se také pouzivani abrazivnich a agresivnich &isticich prostfedkd,
urc¢enych jak pro rué¢ni myti, tak pro myti v mycce. Tacky miazete myt na horni
polici mycky, ale (pokud jsou plastové) musite je vyjmout drive, nez zacne faze
suseni. Kovové tacy by se nemély dotykat.

PRISTROJ

ELEKTRICKA CAST
PRISTROJE NESMi PRUJIT
DO STYKU S VODOU NEBO
JINOU KAPALINOU.

OPRAVY A SERVIS

Zbytky suchych potravin ze spodni
Casti pristroje odstrante vinkym
meékkym hadrikem. Davejte pozor,
aby se voda nebo jind kapalina
nedostala na elektrické soucasti
pristroje.

Pred cisténim se ujistéte, ze
elektricka pohonna jednotka neni
zapojena v zasuvce.

NEODSTRANUJTE ZADNE

CASTI ELEKTRICKE
POHONNE JEDNOTKY
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Budete-li mit se susi¢kou jakékoli
problémy, kontaktujte stredisko
sluzeb pro zakazniky.



RESENI
PROBLEMU

PRIZNAK

PRAVDEPODOBNA PRICINA ZKONTROLUJTE

* Vypinac v poloze ,ON"?
Susicka nehieje o Sviti ,END*“?
Motor nepracuje « Sviti ,, OPEN“?

* Blika kontrolka?

* Znovu zasunte do zdsuvky.

« Vypinac¢ dejte do polohy ,,ON“.

¢ Zkontrolujte ukazatel ¢asu.

* Presvédcte se, ze jsou dviirka zaviena.
« Stisknéte ovladaci knoflik.

Motor pracuje,

Susicka nehreje * Poruseny kabel nebo zkrat

* Nastavte teplotu na 70 °C a nechejte béZet jednu hodinu.
Sahnéte zespodu na susicku, jestli je tepla.
* Neni-li tepld, vyhledejte nejblizsi servis.

« Cizi téleso mezi motorem

Susicka hieje a ventildtorem

* Okamzité vypnéte vypinac.

n

Motor nepracuje « Do privodu vzduchu se « Zjistéte, jestli je mezi motorem a ventilatorem cizi téleso. (a]
dostala kapalina @

* Pokud se maji potraviny spravné susit, musi kolem nich
volné proudit vzduch. Odeberte ¢ast potravin z kazdého
¢ Na tacu je prilis mnoho tacu.
suroviny « Pokud motor pracuje pfilis pomalu, vyhledejte nejblizsi -
Pomalé suseni servis. o

¢ KvUli deformovanym nebo
nespravné umisténym
tacum unika vzduch

* Vymeénte zdeformované tacy.
* Poznamka: Plastové tacy se mohou deformovat plsobenim
tepla v cyklu suseni ve vétsiné mycek. Tacy je nutné

myt ru¢né.
PFilis nizka . PR - . . . . T .
teplota * Neni mozné ménit teplotu ¢ Okamzité vypnéte pristroj a vyhledejte nejblizsi servis.
émé * RUzna tloustka susenych

L\l:éreor\‘/inomeme potravin 4 * Zkontrolujte, zda jsou kousky potravin stejné silné.

* PFilis mnoho potravin na * Zkontrolujte, zda néco nebrani proudéni vzduchu.

taccich
&nv « Cizi predmét ve ventilatoru

Hluény chod P « Okamzité vypnéte pristroj a vyhledejte nejblizsi servis.
ventilatoru « Loziska motoru

nebo motoru « Pogkozeni

(Vitivy zvuk ventiladtoru a motoru je v poradku.)

ERR 1, ERR 2 * Porucha cidla teploty

ERR 3 « Vnitfni teplota vzrostla
na 80 °C

ERR 4, ERR 5 ¢ Porucha ¢idla vihkosti

ERR 6~ERR 15 « Programova chyba

ERR 17

ERR 18 * Porucha ventilatoru nebo
nadproud

ERR 19 « Ventildtor se uprostred

provozu zastavil

* VVypnéte pristroj, vyhledejte servis.
« Vypnéte pristroj, vyhledejte servis.

* Vypnéte pristroj, vyhledejte servis.
« Vypnéte pristroj a na 5-10 sekund jej odpojte od elektfiny.
Znovu zapojte do zasuvky a zapnéte, bude pracovat normalné.

* Poskozeny kabel ventildtoru ¢ Vypnéte pristroj, vyhledejte servis

* Vypnéte pristroj, vyhledejte servis

« Vypnéte pfistroj, vyhledejte servis
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COUNTER INTELLIGENCE

Adresa

Mipam bio s.r.o.
Rudolfovska tf. 11
Ceské Budé&jovice
370 01

Tel: 800 110 990
E-mail: info@susicka-potravin.cz
www.susicka-potravin.cz
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