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DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

Pro pouzivani pfistroje plati vieobecné bezpecnostni pokyny pro zachdzeni s elektrickymi
spotiebici. Dodrzovat je potfeba zejména ndsledujici zdsady:

Prectéte si veskeré pokyny.

Pfed pouzitim zkontrolujte, Ze v ndsypce nezUstaly Z&ddné cizi predméty.

Nikdy neponorujte hlavni ¢ast odstavriovace do vody nebo jiné kapaliny. Hrozi riziko Urazu
elektrickym proudem.

Pohybuji-li se béhem ods§taviiovani v blizkosti pfistroje déti, je nutny peclivy dohled dospélé
osoby.

Pokud se chystdte pristroj Cistit, rozloZit &i sestavit nebo pokud jej nebudete deldi dobu
pouzivat, pfistroj vzdy nejprve vypnéte a odpojte napdjeci kabel ze zdsuvky.

Vyhnéte se kontaktu s pohyblivymi Eastmi pfistroje. Nikdy nestlacujte suroviny prsty. Vzdy
pouZifte péchovaci zatku. Nestrkejte prsty do vyvodud stdvy nebo drti.

Pokud zjistite zdvadu na piivodnim kabelu, pfistroj funguje nesprdvné nebo jste jej upustili
na zem, pfistroj NEZAPINEJTE.

Pouzitim jinych nez origindinich ndhradnich dild nebo pfislusenstvi doporuc¢enych vyrobcem
muze dojit k pozdru, Urazu elekirickym proudem nebo jinému zranéni.
Tento piistroj neni urcen pro pouzivdni osobami (véetné déti) se snizenou fyzickou, smyslovou,

dusevni schopnosti & nemaijici patficné zkusenosti a znalosti. Pokud pfistroj pouzivaji nebo
je pouzivan v jejich blizkosti, je nezbytny peclivy dozor. Osoby nesezndmené s jeho pouzitim
vzdy predem seznamte.

PHistroj NENi ur&en k venkovnimu pouiti.

Nikdy NENECHAVEJTE viset pfivodni kabel pfes hranu stolu nebo kuchyriské desky, nebo
dotykat se horkych povrch(.

NEUMISTUJTE zafizeni na nebo do blizkosti plynového &i elekirického spordku nebo horké
frouby.

NEPOQUZIVEJTE zafizeni k jinym U&eldm, ne? ke kterym je ur&eno.

Po ukonceni odstavrnovdni pfistroj vypnéte.

V prdbéhu odstaviiovani do pristroje nikdy NESTRKEJTE prsty ani jiné predméty. Pokud
suroviny ucpou plnici hrdlo, pouZifte péchovaci zatku nebo je zatlacte jinym kouskem ovoce.
Pokud tento postup nepomUze, pristroj vypnéte, rozlozte a vyjméte z n&j zbytky surovin.

Pfed zapojenim zafizeni se peclivé seznamte s timto ndvodem a s ovidddnim zarizeni.
Napdijeci kabel nikdy NEODPOJUJTE tahdnim za samotny kabel. Uchopte pfimo zdstrcku
a vytdhnéte ji.

Pfed odpojenim nebo pfipojenim napdjeciho kabelu, pfepnéte viechny ovladace do
vypnuté polohy.

TYTO POKYNY SI USCHOVEJTE



POPIS ODSTAVNOVACE

Resetovani prepinate
Tento produkt disponuje funke
epelnou pojistkou, kterd cf

Poku ni béhem provozu néhle zastavi

itko Reset na spodnf strané pristroje.

sfiskng

nepracuie, pockejie 30 minut
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CASTI PRO ODSTAVNOVANiIi A HOMOGENIZACI

CASTI PRO ODSTAVNOVANI
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1 Nasypka 3 Snek 5 Drzdk sita
2 PInici hrdlo / odstavriovaci 4 Odstavnovaci sito 6 Reguldtor tlaku
komora

CASTI PRO HOMOGENIZACI

v
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e

1 Ndsypka 4 Homogenizacni pouzdro 5b Dalsi mozné néstavce
2 PInici hrdlo / odsfavriovaci  5a Ndstavec na 6 Drzdk sita
komora homogenizaci nebo

3 38nek t&stoviny



HLAVNIi VYPINAC A POK K SESTAVENI

HLAVNi VYPINAC

ZAPNUT: Stisknéte | (ON)
VYPNUTI: Stiskné&te kratce Il (REV)
ZPETNY CHOD: Stisknéte a podrte Il (REV)

POKYNY K ROZLOZENI

A SLOZENI
SPRE 1. Odsfavriovag je slozeny pro
£l | ; uskladnan.

2. Sejméte prednikryt.

3a. Odsroubuite drzdk sita.

3b. Odlozte jej stranou.

4a. Vyndejte odstavrovaci sito.

4b. Odlozte jej stranou.

5a. Vyjméte Snek.

5b. Odlozte jej stranou.

6. Otocte bezpecnostnim zdmkem
proti sméru hodinovych rucicek
do polohy OPEN a vyjméte
odstavrovaci komoru.

7.Nasadte odsfaviovaci komoru na
motorovou &dst tak, aby plnici hrdlo
sméfovalo vzhiru.

8. Nasazenou  odstaviovaci  komoru
zajistéte  oto&enim  bezpecnostniho
z&mku po sméru hodinovych rucicek do
polohy CLOSE. Na plnici trubici nasadte
ndsypku.




SESTAVENI PRO ODSTAVNOVANI

-

N

Povoleny 1 Pomerance
Jahody

2 Salatovd okurka
Meloun
Jablka a hrusky

3 Korenovd zelenina

Listova zelenina

Utazeny PSeni¢nad trava

NASTAVEN{ POLOHY PRO JEDNOTLIVE POTRAVINY

/

1. Provedte kroky 7 a 8 ze str. 9.

2. Vlozte snek do odstavriovaci komory.
Zastrcte jej rovné do komory, dokud
nezapadne na misto.

3. Vlozite odsfavnovaci sito.
Prodlouzend cdast sita  musi
smé&fovat dold. Ujistéte se, ze je
sito zasunuté az nadoraz.

4. Na konec odstaviovaci komory
nasadte drzdk sita a zajistéte ho
az nadoraz oto&enim proti sméru
hodinovych rucicek.

5. Na drzdk sita nasadte reguldator
tlaku tak, aby bilé vystupky na
reguldtoru tlaku licovaly s Cislem 0.

6. Na nddobu na stdvu nasadte cednik.
Nddobu na §tdvu a nddobu na drt
postavte pod pfislusné vyvody.

Upravte polohu reguldtoru tlaku.
Sprdvnym pouzitim reguldtoru tlaku
mozete zvysit  vytéZnost. Otocenim
reguldtoru na stupen 3 nastavite
maximdalni lisovaci tlak, ktery je idedini
pro odstavnovdni kofenové a listové
zeleniny a bylinek. Stupen 2 je vhodny
pro odstaviovdni saldtovych okurek
a melound. Otodenim na stupen
1 nastavite lisovaci tlak pro mékké plody
— citrusy, jahody apod. Na zacdatku
odstaviiovdni je vidy lepsi nastavit nizsi
stupen, a jakmile uvidite, Ze drf plynule
odchdzi, postupné utahovat.



SESTAVENi PRO HOMOGENIZACI

1. Provedte kroky 7 a 8 ze str. 9.

2. Vlozte snek do odstavriovaci komory.
Zastrcte jej rovné do komory, dokud
nezapadne na misto.

3. Vloite homogenizacni pouzdro.
Prodlouzend &dast pouzdra musi
sméfovat dold. Ujistéte se, Ze je
pouzdro zasunuté az nadoraz.

4. Zvolte nastavec.

5. Ivoleny ndstavec nasadte do Usti
homogenizacnino pouzdra.

6. Na konec odstfavriovaci komory
nasadte drzdk sita a zajistéte ho
az nadoraz otoc¢enim proti sméru

hodinovych rucicek.

7. Postavte nddobu na drf pod konec
odsfavriovaci komory a zacnéte
homogenizovat.




PRIPRAVA

STAVA: Z OVOCE A ZELENINY

» Odsfavriovac sestavte podle pokynd na strané 11 - Sestaveni pro odstaviiovdni.

« DUkladné omyijte viechny Cerstvé suroviny.

* Ovoce a zeleninu nakrdjejte na malé kousky, které se vejdou do plniciho hrdla.

*  Mékké a tvrdé suroviny vklddeite stfidavé. Jako prvni viozte mékkou surovinu.

* Vpfipadé, ze bude odstaviiovac zahlcen surovinami tak, Zze prestane odchdzet drt, nebo
pokud vdm do plnici trubice spadne cizi pfedmét, vypnéte ho a pockejte, az se zcela
zastavi Snek. Poté podrzte spinac v poloze Il (REV). Zpétny chod uvolni nahromadéné
suroviny, pfipadné& pomdze s vyjmutim ciziho predmétu. Po uvolnéni odstaviiovaci
komory nebo odstranéni ciziho predmétu tlacitko uvolnéte, znovu vyckejte, dokud se
$nek nezastavi a prepnéte do polohy | (ON). Pokracujte v odstavriovdni. POZOR! Pokud
zpétny chod nepomize, je treba odstavriovac rozebrat a vydistit.

* Po vlozeni posledniho kousku ovoce do ndsypky nechte odstavriovac jesté nékolik
sekund bézet, abyste ziskali vSechnu §tdvu.

e Po kazdém pouiiti vyCistéte viechny Cdsti, které piisly do kontaktu se surovinami nebo
stévou.

STAVA: Z PSENICNE TRAVY A LISTOVE ZELENINY

»  Odstavriovac sestavte podle pokynU na strané 11 - Sestaveni pro odstaviiovani.

» DUkladné omyjte viechny suroviny.

e PSeni¢nou trdvu a bylinky je lepsi nejprve srolovat do rulicky, nez je viozite do plniciho
hrdla.

*  Neprepliujte plnici hrdlo. Vklddejte suroviny po malych ddvkdach. Nechte vétiinu
stavy odtéci, dfive nez viozite dalsi kousek suroviny.

*  Trocha stavy mUze odtékat do nddoby na drt misto do nddoby na stavu. Je to bé&iné.
Tento jev se vyskytuje v pfipadé, Ze je vyvod ucpdn drti.

*  Neékteré zelené stavy mohou byt pro nékteré lidi piilis siiné. MUzete pridat citron, jablko,
z&zvor, mrkev a/nebo fepu. Tyto suroviny ziedi chut pseni¢né trdavy a listové zeleniny.

ORECHOVA MASLA

»  Odstaviovac sestavte podle pokynd na strané 13 - Sestaveni pro homogenizaci. PouZzijte
ndstavec s kulatym otvorem.

» QOdstrante z ofechU viechny slupky a skofdpky.

» Do ndsypky nasypte najednou vzdy jen jeden hrnek ofech.

* Zvolna nalijfe mezi ofechy 1-2 Izicky oleje.

e Ipracujte ofechy v pfistroji minimdlné dvakrdat az trikrdt, dokud neni struktura mdsla
hladkd.



PRIPRAVA

MLEKO: MANDLOVE, KOKOSOVE, SOJOVE ATD.

»  QOdstavriovacd sestavte podle pokynd na strané 11 - Sestaveni pro odstaviiovani.

*  Ofechovd miéka se vyrdbi z mandli, pekanovych ofechd, kesu ofechd, liskovych ofech
apod. MUzZete také vyrobit miéko kokosové (z kouskd kokosové duziny nebo strouhaného
kokosu) nebo sdjové.

* Orechy predem namocte na 4-8 hodin do vody.

e LZici viozte namocené ofechy do plniciho hrdla.

* Vyslednou drt zalijte vodou a zamichejte.

¢ Drt smichanou s vodou vklddejte pomoci nabéracky do plnici trubice.

¢ Vysledkem je ofechové miéko.

SORBETY A DEZERTY

» Odstavriovac sestavte podle pokynU na strané 13 - Sestaveni pro homogenizaci. PouZijte
ndstavec s kulatym otvorem.

e Imrazené ovoce nechte 5-10 minut povolit. Poté jej vkliddejte do plniciho hrdla, nechte
zpracovat a rovnou poddvejte.

*  Oblibené mrazené sorbety vyrobite z bandnd, tfesni, ostruzin, borlvek, malin, jahod,
melounu, kiwi, manga, hrusek, ananasu, broskvi, grepu, pomeranct a daliich! Pecky,
slupky, stopky a jadfince vidy pfedem odstrarite! Z citrusd odstrarite i blanky oddélujici
jednotlivé mésicky.

TESTOVINY

» Odstaviiovac sestavte podle pokynd na strané 13 - Sestaveni pro homogenizaci.

¢ Tento odstaviovac umi téstoviny vytvarovat, nikoliv je vyrdbét. Tésto vypracujte rukama
nebo pouZijte mixér.

*  Moukou lehce popraste tésto, aby se nelepilo.

* Kdyz zac¢ne tésto vysychat, pridejte do n&j frochu vody.

Tvarovdani téstovin:

e Vyberte si poZadovany tvar téstovin a odpovidajici ndstavec a sestavte odstavriovac
podle pokynd na strané 13 - Sestaveni pro homogenizaci.

e 7 tésta vytvarujte kulicky nebo vdlecky o prdméru o trochu mensim, nez je prdmér plniciho
hrdla.

e Tésto postupné vkladdejte do plnici trubice a mirné stlacujte péchovaci zdtkou.
Kontinudinim vkidddanim tésta bez jakychkoliv mezer dosdhnete dlouhych kusd téstovin.
Ty potom muizete pomoci noze nebo nbzek zkrdtit na poZzadovanou délku.

= Cerstvé t&stoviny mUZete rovnou vloZit do vrouci vody. Cerstvé t&stoviny se vafi rychleji
nez téstoviny balené. Pokud chcete téstoviny n&jak ochutit, mizete pfidat Spendt,
bazalku nebo susend raj¢ata. Do tésta mizete pro chut zamichat i zbylou zeleninovou
stavu nebo drt.



PRIPRAVA

MLETi

» Odstavriovac sestavte podle pokynd na stran& 13 - Sestaveni pro homogenizaci. PouZijte
ndstavec s kulatym otvorem.

* Poutijte pristroj jako kuchynisky robot a vyrobte si marinddy, salsy, dipy apod.

*  Namelte maso, ryby, bylinky, namocenou ryZi nebo fazole. Odstrante z masa nebo
dribeze viechen tuk, pokud neni v koneéném produktu zddouci. Pfed zpracovdnim
ryby vykostéte a odstrante Supiny.

DETSKE PRIKRMY

»  Odstaviiovac sestavte podle pokynd na strané 13 - Sestaveni pro homogenizaci. PouZzijte
ndstavec s kulatym otvorem.

*  Domdci détské prikrmy jsou velice vdécné, protoze vite, ze davate svému ditéti Cerstvé
ovoce d zeleninu, které jsou vyzivné a lehce stravitelné. Také tim poskytujete svému
ditéti pfileZitost vyzkouset Sirokou $kdlu struktur a chuti bez konzervacnich latek nebo
umeélych prisad.

* Zovoce snadno zhomogenizujete jablka, hrusky, Svestky, mango a jahody. Pecky, slupky,
stopky a jadfince vzdy predem odstrante!

e Ze zeleniny zase brambory, mrkev, celer, brokolici a dyni. Pfedem je vidy uvarte
(idediné v pdre), nechte mimé vychladnout a poté zpracujte v odstavrnovacdi.

MLETi KAVY

» Odstavriovac sestavte podle pokynU na strané 13 - Sestaveni pro homogenizaci. Pouzijte
ndstavec s kulatym otvorem.

¢ Pomalu a rovnomérné vsypdvejte kdvova zrna do ndsypky. Zrna se rozemelou nahrubo.
Nevsypdvejte piilis velké mnozstvi zrn najednou, vidy vyckejte, dokud se nezpracuje
pfedchozi ddvka. Nemélo by byt potfeba milit zrna jesté podruhé.

*  Pokud je v kdvovych zmech piilis velké mnozstvi oleje, miZete je nechat pres noc
vyschnout, budou se vém pak zpracovavat snadnéiji.



USKLADNENI

. OtocCte bezpecnostni zédmek do
polohy OPEN a pripevnéte
odstaviiovaci  komoru vzhUru
nohama tak, jak je zndzornéno na
obrdzku. Zamknéte bezpecnostni
zdmek.

Do odstaviovaci komory vioZte $nek
a odsfavriovaci sito a zajistéte
drzdkem sita tak, jak je zndzornéno

na obrdzku.

Nasadte cednik na nddobu na §tavu.
Do nddoby na drf viozte reguldtor
tlaku a ndsypku, jak je zndzornéno
na obrdzku.

N&dobu na drf umistéte na levou
stranu pfistroje, nddobu na $tdvu na
pravou stranu, jak je zndzornéno na
obrdzku.

VloZzte péchovaci zdtku a Cistici
kartdcek do prislusnych skladovacich
otvord na horni strané odstavriovace,
jak je zndzornéno na obrdzku.

Nasadte prachovy kryt na vrchni
Cast oddtavriovace.

Nyni je pfistroj sestaveny pro
uskladnéni.




ULOZENI PRISLUSENSTVI

Na zadni strané odstavriovace Omega
Juice Cube naleznete prostor na ulozeni
ndstavel a homogenizacniho pouzdra.

Pfed uloZzenim vlozte 3est ndstavcO
a homogeniza¢ni pouzdro do Ulozného
prostoru, jak je zde vyobrazeno.

Poté vyklopnou zdsuvku zavrete.




UZITECNE RADY

VOLBA SPRAVNEHO SiTA
Odstavrovaci sito

Jablka, pomerance, hrusky, hroznové vino, zézvor, raj¢ata, kiwi, jahody, avokddo, aloe, vyhonky
borovice, kapusta, fedkvicky, fepa, Spendt, mrkev, sladké brambory a pseni¢nd trava

Homogenizaéni pouzdro

Téstoviny, sorbet, zmrzlina, ofechové mdslo, détskd strava, kdvovd zrna (mleti), ma&end ryze
nebo fazole

UZITECNE RADY

* Prilozeny cednik, ktery pasuje na nddobu na stdvu i na drf, mdzete pouZit v pripadé, kdy
$tdva po zpracovdni obsahuje pfilis drti nebo pény. Cednik mizete pouzit az na konci
odstaviovani a hotovou stavu pres ngj prelit.

e Pii odsfavriovdni neoloupaného ovoce a zeleniny doporu¢ujeme suroviny dikladné umyt
a zbavit je veskerych pfipadnych chemikdlii.

¢ Nakrdjejte suroviny na mensi kousky, ziskate tak vice §tdvy.

¢ Zapnéte odstaviiovac a nechte jej bézet bez preruseni, dokud neziskate viechnu stavu.
¢ Pii odstavriovdni mékkych a tvrdych surovin vklddeijte tyto kousky stfidave.

¢ Doporucujeme zacit s mékkou surovinou a skoncit s tvrdou surovinou.

¢V pfipadé, Zze bude odstavriovac zahlcen surovinami tak, ze prestane odchdzet drt, nebo
pokud védm do plnici trubice spadne cizi pfedmeét, vypnéte ho a pockejte, az se zcela
zastavi Snek. Poté podrzte spinac v poloze Il (REV). Zpétny chod uvolni nahromadéné
suroviny, piipadné pomuze s vyjmutim cizino pfedmétu. Po uvolnéni odstavriovaci komory
nebo odstranéni cizino predmétu tlacitko uvolnéte, znovu vyckejte, dokud se Snek nezastavi
a prepnéte do polohy | (ON). Pokracujte v odstaviiovdni. POZOR! Pokud zpétny chod
nepomuze, je treba odstaviiovad rozebrat a vydistit.

¢ Neodstaviuijte nic, co by mohlo negativné ovlivnit chut vysledné §tavy (napf. pomerancovou
kdru).

« Cdsti potravin, které b&iné vyhazujete, mizete v odstaviiovadi zpracovat (napf. mrkvovou
naf).

* Pro chut mizete piidat suroviny, jako je zdzvor, citron nebo rdzné kofeni (chilli, skofice).
ZdleZi pouze na vasi chuti. Piestoze je mnoho receptd uvadi jako prisadu, je jejich pouziti
volitelné a zdlezi pouze na vds. Vyrobte si ndpoj, ktery bude chutnat pravé vdm a bude
vyhovovat vasim potiebdm.

¢ Po vloZeni posledniho kousku ovoce do ndsypky, nechte odstavriovac jesté nékolik sekund
bézet, abyste méli jistotu, ze jsou viechny suroviny f&ddné odstavnéné.

¢ Po kazdém pouziti vycCistéte viechny Cdsti, které prisly do kontaktu se surovinami nebo
stévou.

e PSeni¢nou tradvu a listovou zeleninu vklddejte do piniciho hrdla po malych ddavkdch.
Neprepliujte plnici hrdlo.

* P odstaviiovdani surovin jako p3eni¢nd trava nebo listovd zelenina mize trocha stavy
odtékat do nddoby na drf misto do nddoby na stavu. Je to béiny jev. Tento jev se vyskytuje
v pfipadé, Ze je vyvod ucpdn drti.

¢ Nechte vétiinu §tdvy odtéci, dfive nez vioZite dalsi kousek suroviny.

eV pfipadé, ze pridavdate drobné kousky nebo specidini suroviny pro chuft, pridejte je v prvni
poloviné procesu odstaviiovdni.



TECHNICKA SPECIFIKACE

Ndzev produkiu
Ndzev modelu
Jmenovité napéti
Jmenovita frekvence
Jmenovity pfikon
Motor

Délka kabelu
Hmotnost

Rozmeéry

JUICE CUBE
CUBE302
220-240 V
50/60 Hz

200 W

80 of./min.
1.6m

10 kg

Sitka 265 mm
Délka 260 mm
Vyska 260 mm



Doprejte si pofrebné vitaminy
Obohatte svou dusi

SERVISNi STREDISKO
Mipam bio s.r.o.

Ceské Vrbné 2405

370 11 Ceské Budgjovice
CESKA REPUBLIKA

Tel.: +420 386 351 961
GSM: +420 776 584 237
E-mail: servis@mipam.cz





