VAKUOVACKA ViDiA

NAVOD K OBSLUZE

Pred prvnim pouzitim si dikladné prectéte nasledujici pokyny
a uschovejte je pro dalsi pouziti.

VVS-001






OBSAH

VWHODY VAKUOVEHO BALENI ..o 4
DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY ..o, 6
FUNKGE ..., 8
VLASTNOSTL oo 10
POKYNY K OBSLUZE ©....oovovveeee . 11
UZITECNE RADY .o, 15
CISTENIA UDRZBA. ..o, 16
RESENI PROBLEMU ..., 17
PRISLUSENSTVI.....vii ) 18
PRUVODCE SKLADOVANIM ..o, 19
TECHNICKE UDAJE ..., 20
POZNAMKY ..o, 21

ZARUKA A SERVIS o) DD



VYHODY VAKUOVEHO BALENI

Uvod

Prave nyni objevite prednosti vakuoveho baleni. Tento pristroj slouzi k vyCerpani
vzduchu a vytvoreni tésneho obalu potravin. Nejen ze prodiuzuje trvanlivost potravin,
ma také integrovanou digitalni vahu, na niz si mdzete balicky zvazit. Vakuovani
pomaha miliondim domacnosti uchovat potraviny delsi dobu cerstvé v lednickach,
mraznickéch nebo ve spizich. Jakmile objevite, co vsechno muzete vazit
a vakuove balit, uz pfistroj obrazné receno nedate z ruky.

Proc¢ vakuové baleni?

Pri béznych zplsobech skladovani potraviny vystavené plsobeni vzduchu zacnou
brzo ztracet chut a wyzivné hodnoty. Potraviny se kazi plsobenim bakterii, plisni
a kvasinek. Tento pristroj vyCerpa z obalu vzduch a vzduchotésné uzavie potraviny
s plnou chuti a kvalitou. Vakuoveé baleni uchova potraviny Cerstvé az bkrat déle.

Setfete penize
Diky vakuovani mizete potraviny nakupovat ve velkém, kdyz jsou v akci, a vakuove
je zabalit pro pozdéjsi spotrebu.

Setiete ¢asem
Planujte si jidlo i na tyden dopredu. Zavarte si je do vakuovych sacku.

Pochutnavejte si déle na sezonnich nebo specidlnich

potravinach

Potraviny, které rychle podiéhaji zkaze, nebo je konzumuijete jen obcas, budete
moci skladovat déle. Nasbirejte zasobu letnich plod(, potom je zamrazte a vakuove
zabalte, a budete je mit k dispozici po cely rok.

Regulace porci pfi dietach
Potraviny si rozdélte do praktickych porci a na sacek si poznamenejte obsah kalori
nebo tuku.



Marinovani v nékolika minutach

Vakuové baleni rozsifuje a otvira pory masa a tim umozniuje provadst marinovani
rychlosti blesku, jen za 20 minut, proti béznému marinovani pres noc.

Zprijemnéte si volny cas
Své kulinarské speciality a svatecni pohosteni si pripravte predem, abyste si mohli
nerusene uzit Cas straveny s prateli.

Ochrante i jiné predméty nez potraviny

Lestény stfibrmy povrch nezSedne, bude-li na vzduchu co nejménée. Vakuovanim
zajistite, Ze vase kempovaci ¢i jachtarské nacini z0stane v suchu a v poradku.



DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

Pozorné si preCtéte navod k obsluze jesté pred pouzitim pfistroje
a dodrzujte vSechny uvedené pokyny.

1.

10.

Nez pfistroj pripojite do zasuvky, zkontrolujte, jestli napéti vasi
elektroinstalace odpovida udaji na stitku pristroje.

Pristroj nepouzivejte, pokud ma poskozeny napajeci kabel nebo
zastrcku. Bude-li pristroj jakkoli poskozeny, nebo nebude fungovat
spravng, nepouzivejte ho. Ma-li pristroj poskozeny napajeci kabel,

bude nutné ho poslat do autorizovaného servisniho strediska.

Pokud zarizeni nepouzivate nebo se ho chystate Cistit, odpojte
napajecl kabel ze zasuvky. Nejdfive wytahnéte zastrCku ze zasuvky.
Pri odpojovani netahejte za samotny kabel,

Pokud bude dodany napagjeci kabel poskozeny, obratte se na vyrobce
nebo jeho servisni stredisko a pozadejte o jeho vwmeénu,

Pristroj nepouzivejte s prodluzovacim kabelem.

Pristroj nepouzivejte na mokré nebo horké podlozce, pripadné pobliz
vykonnych elektrickych zarizent,

Z4dné &ast pristroje, véetné napdjecho kabelu, se nesmi namocit
do vody nebo jiné kapaliny.

Pouzivejte pouze prislusenstvi doporuceng vyrobcem.
Pristroj je urCeny jen pro bézné pouzitl v domacnosti.

Budou-Ii pfistroj pouzivat déti, musite na né neustale dohlizet. Nedovolte
pristroj pouzivat na hran,



11. Nosnost digitalni vahy je 2 kg. Uvedenou hmotnost neprekracuite.

12. Ma-li vaha vézit presne, neodkladejte na ni tézké predmety. Senzor vahy
se jinak poskodi, nebo nebude poskytovat spravne Udaje. Nebudete-li
vahu delsi dobu potrebovat, sundejte jeji desku a ulozte ji dospod
pristroje.



FUNKCE

1) VAHA
Deska se pripevni otacenim ve sméru hodinovych rucicek. Otacenim proti smeéru
hodinovych rucicek ji odmontujete.

2) LCD displej

e /Zobrazuje vahu potravin

e Ukazuje, jestli je viko odemknuté nebo zamknuté
¢ Indikuje rGst podtlaku/vakua

¢ Indikuje postup svarovani

3) TARA

Funkce téra se pouziva k odecten hmotnosti nadoby postavené na vahu. Jednoduse
na vahu postavte nadobu (misku, lahev atd.) a stisknutim tlacitka TARE vynulujte
displej. Potom budete moci presné navazit ingredience pridavané do nadoby.

(Z uspornych ddavodl se pristroj po 10 minutach automaticky vypne, pokud s nim
nebudete pracovat. VVSechny indikatory zhasnou. Stisknutim tohoto tlacitka se pristroj
zapne.)

4) TLACITKO PREPINANi REZIMU

Timto tlacitkem mizete cyklicky prepinat hmotnostni jednotky (gramy, unce, liory).



5) TLAGITKO SEAL (SVARIT)

Svarit sacek bez vakuovani. Kdyz stisknete toto tlacitko, viko se automaticky zavie
a sacek se svari bez vakuovani. Po skonceni svarovacino procesu se viko otevie
automaticky. (Mezi jednotlivymi svary pockejte aspon 60 vtefin.)

6) TLACITKO NASTAVENI NORMALNI/SNIZENE RYCHLOSTI
Nastaveni velikosti podtlaku. Podtlak bude vyssi v nastaveni NORMAL SPEED
(normalni rychlost). Kdyz budete vakuovat choulostivé potraviny, prepnéte stisknutim
tlacitka na GENTLE SPEED (snizena rychlost). Pro presngjsi regulaci mlzete
kdykoliv stisknout tlacitko SEAL (svarovani), prerusit operaci vakuovani a zahdaijit
svarenf saCku.

7) TLACITKO NASTAVENI PRO SUCHE/VLHKE POTRAVINY

Vihkost obsazena v potraving oviiviiuje Cas svarovani. Budete-li vakuovat potraviny
s obsahem vihkosti nebo napr. stavnaté plody, stisknutim tlacitka FOOD (potravina)
prepnéte na MOIST FOOD (potravina s obsahem vinkosti) nastaveni. Pro potraviny
bez obsahu vihkosti pouzite DRY FOOD (suché potraviny) nastaveni. Pristroj se
nastavi na DRY FOOD (suché potraviny) po zapnutl automaticky.

8) TLACITKO VAC SEAL

Nejcastéji pouzivané tlacitko. Po stisknutl tohoto tlacitka se automaticky zavre viko,
z obalu se vyCerpéa vzduch a obal se zavari. Po vyCerpani vzduchu a svareni okraje
sacku se viko automaticky odklopi. (Mezi jednotlivymi operacemi (sacky) pockejte
aspor 60 vterin.)

9) TLACITKO STOP

Stisknutim tlacitka se okamzité zastavi operace vakuovani nebo svarovani.

10) TLACITKO VAKUOVEHO MARINOVANI

Stisknutim se vakuoveé uzavie nadoba nebo lahev (indikator blika). Pridrzenim
stisknutého tlacitka se zapne rezim marinovani (indikator sviti).

11) SNIMAC DOTYKU

Dotykem snimace se zamkne nebo odemkne viko. Na displeji se zobrazi ,OPEN"
(otevieno) nebo ,CLOSE" (zavieno).



VLASTNOSTI

Automaticky zamek

Viko se po zahdjeni vakuového balenf automaticky zajisti. Po skoncenl operace se
viko automaticky odemkne.

Vaha
Slouzi k vazeni potravin. Kdyz ji nebudete pouzivat nebo budete pristroj Cistit, sundejte
ji.

NGz na sacky
Slouzi k odfiznutl potfebné délky félie nebo na otvirdni svarenych sackd. Po pouzitl
jej vratte do drzaku.

Vyndavaci odkapavaci tac
Slouzi k zachyceni pfebytecnych tekutin. Pri Cisténi ho jednoduse vyndejte.

Pripojka na prislusenstvi
Odsava vzduch z nadoby nebo lahve. K tomuto Ucelu je tfreba pouzit hadici, kterou
je mozné dokoupit zviast na sana-store.cz.

Svarovaci lista

Lista s teflonovym potahem obsahuje topnou spirdlu a slouzi k zataveni otevieneho
okraje sacku.

Gumovy pasek
Zajisti pritisknuti otevieného okraje sacku ke svarovact liste, aby byl svar dokonaly.

Vakuova komora

Otevreny okraj sacku viozte az do vakuoveé komory. Zarazka slouzi vymezeni spravné
polohy sacku ve vakuové komore.

Pénové tésnéni
Zajistl, aby se v komore udrzel podtlak. Kdyz se pristroj nepouziva, nenechavejte
viko zajistene, aby se teésneni zbytecne nemackalo.

Konektor napajeni
Do tohoto konektoru pripojte napéjeci kabel. Pred pripojenim kabelu zkontrolujte,
jestli napétl vwznacené na pristroji odpovida napéti vasi elektroinstalace.
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POKYNY K OBSLUZE

Rady pro vakuovani a samostatné svarovani

A. Dodanym kabelem pripojte
vakuovacku k napajen.

B. Dotknéte se senzoru, aby se
odemklo viko. (prouzek z nerezové

C. Otevieny konec sacku ocistete
a narovnejte. Na otevieném okraji
sécku nesmi zlstat zbytky potravin
a zahyby.

Otevreny okraj saCku viozte do
vakuove komory az k zarazce.

D. Stisknéte tlacitko VAC SEAL (vakuové
svarovani) nebo SEAL (svarovani),
a podle toho se rozsviti prislusny
indikator. Viko se automaticky zavre.
Spusti se operace vakuovani a
svarovani nebo jen samotne
svarovani. Prilbéh operace se graficky
znazomi na displeji.

E. Jakmile indikator SEAL (svarovani)
zhasne, znamena 1o, ze je operace
dokoncena. Viko se automaticky
otevre. Svareny sacek vyndejte.

1"



Poznamka:
Vakuove zabalené potraviny v sacku neohrivejte v mikrovinne
troube.
Mezi jednotlivymi svary pocCkejte aspon 60 vterin.

Rady k pouzivani digitalni vahy
A. Kdyz nebudete vahu néjakou dobu potrebovat, sundejte jejf desku. Sundava se
otacenim proti sméru hodinovych rucicek a nasazuje otacenim opacnym smerem.
Prilis ji neutahujte, aby se neposkodil senzor vahy, ktera by pak ukazovala

nepresné hodnoty.

B. Pripojte napajent pristroje. LCD displej se automaticky rozsviti.

C. Stisknéte tlacitko MODE (reZzim), kterym se zvoli pozadované jednotky vazeni
(gramy, unce, libry). Zkontrolujte, jestli vaha ukazuje nulu. Pokud ne, stisknéte
tlacitko TARE (téra), aby se vynulovala.

D. Na desku polozte vazeny pfedmeét. Na displeji se zobrazi jeho vaha.

Poznamka:
NeprekraCujte povolené zatizeni 2 kg.
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Kalibrace
Vaha se dodava uz kalibrovana. Kalibrovani je treba provést jen v pfipade, ze ukazuje
nepresné hodnoty. Budete k tomu potfebovat zavazi 2 kg.
Jak se provadi kalibrace vahy
1. Stisknéte soucasné tlacitka TARE (tara) a MODE (rezim), dokud se na displeji
nezobrazi ,2000,0 g".
2. ,2000,0 g" bude na displeji blikat.

3. 2kg zavazi postavte doprostred desky vahy. Kdyz se na displeji zobrazf ,PASS",
probéhla kalibrace Uspesne.

Kapacita
Povolené zatizeni vahy je 2 kg. Na desku vahy nepokladejte pfedméty t€z8i nez
2 kg. Predméty pokladejte na stfed desky a pomalu, chrani se tim senzor pred
poskozenim a Udaj bude presnégjst.

Pracovni prostiedi
Po zapnutl digitaini vahy pockejte asport 30 vterin, abyste dosahli maximalni presnosti.

Nejpresngjsi Udaje vaha poskytuje pfi teploté 10-30 °C.

Rady pro vakuovani v samostatnych nadobach

Poznamka:

Pokud budete pouzivat nadoby a sklenice, které Ize koupit na
sana-store.com, budete potrebovat specialini adaptér na pripojent
hadice k nadobe. Tyto adaptéry ani hadice nejsou drahé a jsou
k dostani na sana-store.cz.

1. Do nadoby viozte potraviny, které chcete vakuové zabalit. Na nadobu polozte
vicko.

2. Jeden konec hadice nasadte na vicko nadoby (v pfipadé potifeby pouziite
adaptér). Druhy konec nasadte na nastavec pristroje.

3. Stisknéte tlacitko VACUUM MARINATE (vakuové marinovani), abyste spustili
operaci. Rozsvitl se odpovidajici indikétor. Prilbéh operace se graficky znazomi
na displeji. Stisknutim tlacitka STOP mdZete operaci kaykoliv prerusit.

4. AZ se operace dokondl, pristroj se automaticky zastavi. Hadici odpojte nejprve z nadoby.
Jinak by se vzduch do nadoby zase dostal.
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Funkce marinovani

Marinovani Ize provadét pouze v nadobach. Po spojeni nadoby s pristrojem hadicl
(v pfipadé potfeby pres volitelny adaptér), stisknéte a drzte tlacitko VACUUM/
MARINATE. Tim se zapne rezim marinovani. Pristroj marinovaci cyklus automaticky
zastavi po 20 minutach.

Poznamka:

Budete-li chtit ohrat vakuove balené potraviny v mikrovince,
predem z nadoby ,vypustte vakuum® a sundejte vicko.

Rady pro vakuovani se zatkami lahvi

1. Jeden konec hadice z pislugenstvi nasadte na vakuovaci nastavec. Druny konec nasadte
na vakuovaci zatku. Tato zéatka nenf soucésti zakladnino prislusenstvi, mizete si ji dokoupit
zvlast na sana-store.cz

2. Stisknéte tlacitko VACUUM MARINATE (vakuové marinovani), abyste spustii operaci.
Rozsviti se odpovidajici indikator. Priloéh operace se graficky zndzormi na displeji.

3. AZ se operace vakuovani dokondi, piistro] se automaticky zastavi, Vytazenim zétky se do
lahve napusti vzduch.

Poznamka:
Vakuovaci zatky nepouzivejte na plastove lanve. Sumivé napoje
a napoje sycene kyslicnikem uhlicitym se nesmi vakuovat.

14




10.

1".

12.
13.

UZITECNE RADY

Sacky neplnte prilis. Mezi potravinami a otevienym koncem sacku nechavejte
aspon 7,5 cm volného mista.

Otevreny okraj saCku ocistete zevnitr | zvenku. Na otevieném okraji nesmi byt
zbytky potravin a zahyby.

Budete-li vakuovat vetsi kusy potravin, okraj sacku pred viozenim do vakuové
komory opatmé napnéte, aby se na ném neudélaly zahyby.

Sacek musi byt suchy. Mokry sacek je velmi obtizné svarit.

Kvdli prodlouzeni Zivotnosti potravin, které se rychle kazi, je po vakuovém
zabaleni zamrazte nebo skladujte v lednicce.

Budete-li vakuove balit predmeéty s ostrymi hranami (napf. spagety v suchém
stavu, stiibré predmeéty apod.), zabalte je do mékkého materialu, napr. do
papirového rucniku, aby se sacek neprorazil. V takovém pripadé mize byt
vhodnejsi pouzit vakuovaci nadobu.

Pri vakuovani v nadobach nechavejte pod vickem aspon 2,5 cm volného mista.

Kvili prodlouzeni Zivotnosti potravin, které se rychle kazi, je po vakuovani
zamrazte nebo skladujte v ledniCce.

Mezi jednotlivymi operacemi nechavejte pristroj asi 1 minutu vychladnout.

Pokud nemate jistotu, ze se sacek svaril dokonale, jednoduse ho svarte jeste
jednou.

Nejlepsich wysledkd doséhnete s vakuovacimi séacky a nadobami, které se dajf
koupit na Sana-store.com

Pred ohrivanim v mikrovince potraviny vyndejte ze sacku.

Kdyz budete vazit rozmémy predmet, polozte na vahu tac nebo misku.
Nezapomente stisknout tlacitko TARE, aby se vaha tacu nebo misky nepricitala
k véze potraviny.
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CISTENI A UDRZBA

. Pred cisténim vakuovacku odpojte ze zasuvky.

2. Pricisténi vyndejte odkapavaci tac.

. VNgjSi povrch pristroje otfete mékkou utérkou namocenou v mydloveé vode.
V&echny zbytky potravin a tekutin ve vakuove komore wytfete papirovym rucnikem.

. Véazicl senzor je vysoce presné zafizeni. Na desku vahy netlacte pfflis velkou

silou. Desku pri ¢isténi lehce otfete. Pri cistént ji také mizete odmontovat.
. Pristroj po ¢isteni dikladné vysuste a teprve potom jej mlzete znovu pouzivat.

. Pristroj nenamacejte do vody Ci jiné kapaliny. Dbejte, aby se voda nedostala ke
konektoru napéjeciho kabelu.

. Pristroj necistéte prostredky, které obsahuji abrazivni slozku, aby se neposkrabal
jeho povreh.
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RESENi PROBLEMU

Po pripojeni napajeciho kabelu k pristroji se nic nestane.

Qverte, jestli neni poskozeny napdjeci kabel.
Zkontrolujte, jestli je napajeci kabel spolehlive pripojeny jak do zasuvky, tak do
pristroje.

Vakuovani nefunguje

Zkontrolujte, jestli je viko zaviené.

Zkontroluijte, jestli je otevieny okraj sacku spravneé viozeny do vakuove komory.
Pokud indikétor bliké, miize byt pfistroj prehréty. Pfed dalsim pouZitim ho nechte
nékolik minut vychladnout.

Zkontrolujte, jestli neni sacek propichnuty.

Prohlédnéte penove tésnént, jestli nenf nékde poskozené.

Ze sacku se vycerpal vzduch, ale po svareni se tam zase dostal.

Zkontrolujte, jestli neni sacek propichnuty, nebo jestli v ném neni dira. M{ze byt
propichnuty ostrym predmétem. Bude-li to nutng, pouzifte novy sacek.
Zkontrolujte svar. Zahyby na okraji saCku mohou byt pficinou, ze se do svareného
sacku nasava vzduch. Je-li to tak, jednoduse odfiznéte svareny okraj a sacek
svarte znovu.

Pokud v misté svaru z0stala vinkost nebo tekutina z balené potraviny, sadek
rozfiznéte a witfete veSkerou vinkost na otevieném konci sacku. Vyberte rezim
MOIST FOOD (potravina s obsahem vihkosti) a sac¢ek znovu svarte.

Pokud byl sacek skladovan diouho a je nafouknuty plynem, potraviny v ném
budou pravdépodobné zkazené. Obsah doporucujeme vyhodit.

Poznamka:

Aby se pristroj neprehral, nechte ho mezi jednotlivymi operacemi asi 60 vtefin
vychladnout. Pred vakuovanim nechte viko pristroje oteviené.
Jestlize se sacek tavi, mize to byt tim, Ze se svarovact lista prehrala. Pred dalsim
pouzitim pristroj nechte aspon 60 vtefin vychladnout.
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PRISLUSENSTVi

Sacky a folie (prodavaji se samostatné) pro vakuové baleni

Vroubkovany povrch pomaha odsati vzduchu ze sacku. Vicevrstva struktura vytvart
Ucinnou bariéru, ktera brani pronikani kysliku, vihkosti a tvorbé spalenin mrazem.
K dispozici jsou réizné velikosti.

Poznamka:
Sacky po skladovani syroveho masa, ryb nebo tucnych
potravin Uz znovu nepouzivejte. Nepouzivejte znovu sacky
po ohrivani v horké vode nebo v mikrovince.

Vakuovaci zatky (prodavaji se samostatné)

Vakuové baleni cerveného vina, nesycenych napojdl nebo oleje pomoci nasich zatek.
Prodluzuje zivotnost tekutin a zachovava chut.

Poznamka:
NasSe vakuovaci zatky nepouzivejte na plastove lahve. Sumivé napoje
a napoje sycene kyslicnikem uhlicitym nelze vakuove balit.

Nadoby pro vakuové baleni (prodavaji se samostatné)

e Vakuoveé nadoby jsou ideani na kiehké nebo choulostivé potraviny, napf. muffiny,
pecivo, tekutiny a susené polozky.

e Nadoby Ize rovnéz koupit v rlznych velikostech. MUlzZete je pak uskladnit
v kuchynske lince, v lednic¢ce nebo ve spizi.

e | ehké a stohovatelné nadoby jsou vhodné na skladovani predvarenych pokrmd,
Zbytk( a svacin.

e Nadoby na vakuove baleni Ize nakoupit na sana-store.com.

Poznamka:

Tyto nadoby nedavejte do mrazaku. Horké potraviny nechte pred
vakuovanim vychladnout. Jinak by mohly vybublat pres okraj nadoby.
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PRUVODCE SKLADOVANIM

V ledniéce Normalni doba trvanlivosti Doba trvanlivosti po vakuovani
Masa 2-3 dny 8-9 dnf
Morskeé plody a ryby 1-8 dny 4-5 dnf
Varené maso 4-6 dni 10-14 dni
Zelenina 3-5 dnf 7-10 dnf
Ovoce 5-7 dni 14-20 dni
Vejce 10-15 dni 30-50 dnf
V mrazaku Normalni doba trvanlivosti | Doba trvanlivosti po vakuovani
Masa 3-5 mésicl 1 rok
Morské plody a ryby 3-5 mésicu 1 rok

Pokojova teplota

Normalni doba trvanlivosti

Doba trvanlivosti po vakuovani

Chleba 1-2 dny 6-8 dnf
Ryze/mouka 3-5 mésicu > 1 rok
Arasidy/fazole 3-6 mésic > 1 rok
Cajové listky 5-6 mésicl > 1 rok

*Jedna se pouze o orientacni Udaje. Skutecna trvanlivost zalezi na cerstvosti potravin,
velikosti podilaku a kvalité svaru.
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TECHNICKE UDAJE

Rozméry (DxSXV): 378x140x76mm
Qelkové hmotnost: 2,45 kg
Cista hmotnost: 1,75 kg
Provozni teplota: 0-40 °C
Vakuovacka
Napét: 220-240 V~
Frekvence: 50-60 Hz
Uroven vakua: > -60 kPa
Prikon: 1T10W
Digitalni vaha
Nosnost: 2 kg
Presnost vazen: 0,149
Jednotky: g/0z/Ib (gramy/unce/libry)
Polozka Mnozstvi
Vakuovacka 1
Deska 1
Napéjeci kabel 1
Séacek 5
Role 1

Elektrické zarizeni nevyhazujte do bézného odpadu. O spravném zplisobu likvidace
elektrickych zafizeni se mizete informovat u vaseho mistniho Uradu. Pokud se
elektrické zarizeni vyhodf na béznou skladku, mohou do spodnich vod proniknout
nebezpecné latky, dostat se do potravnino fetézce a ohrozit vase zdrawi.
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Poznamky
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ZARUKA A SERVIS

Zarizenl je urCeno k vakuovani potravin. Jakekoliv jiné vyuzitl zarizeni neni vhodné
a vyrobce nenese zadnou odpovednost za Skody zplisobené nespravnym pouzitim.
Zaruka je platna po dobu dvou let ode dne prodeje koncovemu uzivateli. Pri pouzivani
pristroje pro komercni Ucely se zaruka zkracuje na 12 mésicd. Uschovejte si Uctenku
dokladajici nakup spotrebice. Bude pozadovana jako doklad pro zarucni sluzby.
Zaruka se vztahuje pouze na zavady zplsobené vadami materialu nebo chybou
wyroby. Zaruka se nevztahuje na opotfebeni vzniklé béznym provozem a uzivanim
vyrobku.

Nérok na zaruku je mozné uplatnit pouze po prediozeni fadné vyplneéného zarucnino
listu v okamziku prodeje. Narok Ize uplatnit u prodejce nebo v autorizovaném
servisu. Do zéarucni opravy se priimajl pouze kompletni zafizeni. V pfipadé opravnéné
reklamace se zarucni doba prodluzuje o dobu od okamziku uplatnéni reklamace do
okamziku prevzeti vyrobku uzivatelem nebo okamziku, kdy je uzivatel povinen wyrobek
prevzit. Dokladem o této dobé jsou prepravn( listy.

Nérok na bezplatnou zaru¢ni opravu zanika zejména v pripadech:

- wrobek byl pouzivan v nesouladu s navodem k obsluze,

- byl poskozen pretézovanim, znecisténim, zanedbanou Udrzbou,

- zadsahem do vyrobku neautorizovanou osobou,

- byl pouzivan pro jiné Ucely nez obwykig,

- byl mechanicky poskozen,

- byl poskozen zpracovanim nevhodnych latek nebo materialu,

- byl poskozen zasahem vysSsi moci.
Méte-li néjake pripominky i otazky tykajici se fungovani spotrebice Ci zaruky, obratte
se na své servisni stredisko.

SERVISNI STREDISKO
MIPAM bio s.r.o.
Ceské Vbné 2405
370 11 Ceské Budgjovice
Telefon: +420 386 351 961
Mobil: +420 776 584 237
E-mail: servis@mipam.cz
Web: www.sana-store.cz
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