Zeleny indikator vakua

CZ

VAKUOVE NADOBY Z TRITANU

Navod k pouziti

PROC ZVOLIT STATUS VAKUOVE NADOBY

VYROBENE KOMPLETNE Z TRITANU?

e Umoznuji pfirozené skladovani potravin a prodluzuji
trvanlivost syrového a vareného jidla bez ztraty kvality.

e Prahledné viko umoziuje sledovat skladované potraviny: neni
tfeba otevirat a kontrolovat, co je ulozeno v kontejneru.

e Tritan je odolny material, ktery vydrzi po generace, coz
znamena, Ze prispivate k ochrané Zivotniho prostredi.

e NOVINKA: Zeleny indikator vakua vam pom0ze rychle
zkontrolovat, zda je vakuum v nadobé.

e Prodluzuje trvanlivost potravin az Ctyfikrat!

e Vitaminy, mineraly, ziviny a pfichuté jsou zachovany.

e Mnozeni plisni a bakterii je potlaceno.

e Skladovani ve vakuu zabrariuje miseni pachll v nadobé a
nepfijemnych pachu v lednici nebo mrazniéce.

Dostupné v riznych velikostech:

e PIné tritanové obdélnikové vakuové nadoby, jednotlivé: objem
051,081,1,41,21,31,4,51

¢ MenSi sada kompletnich tritanovych obdélnikovych vakuovych
nadob, 5dilna sada (obdélnikové vakuové nadoby 0,51, 0,8 L,
1,4 L, 2 L a ruéni vakuova pumpa).

e VeétSi sada kompletnich tritanovych obdélnikovych vakuovych
nadob, 5dilna sada (obdélnikové vakuové nadoby 3 L,4,5L, 2
odkapavaci misky a déli¢e a ruéni vakuova pumpa).

e DalSi odkapavaci misky a délice Ize zakoupit samostatné.

Vyvinuto a vyrobeno ve Slovinsku v EU.
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NAVOD K POUZITI

e Pred pouzitim se ujistéte, Ze viko, nadoba a tésnici krouzek
jsou zcela Cisté a suché.

¢ Naplite nadobu maximalné 1,5 cm pod okrajem. Okraj
nadoby, tésnéni, viko a ventil musi byt isté.

e Uzavrete nadobu vikem, sklopte sponu dolu a umistéte
vakuovou pumpu na ventil umistény ve stfedu vika.

e Vzduch z nadoby odstrarite tak, Ze nékolikrat uvedete pumpicku
do chodu, az je patrny odpor.

e Vakuovy indikator se prohne smérem dovnitf. Vase jidlo je
bezpecné ulozeno.

e Chcete-li nadobu otevfit, stisknéte ventil ve stfedu vika do
strany. UslysSite proud vzduchu. RozloZte spony a sejméte viko.

Vakuové nadoby jsou stohovatelné, aby bylo zajisténo
maximalni vyuziti prostoru.

Kalendar na viku: Oznaéte datum exspirace potravin (zejména
pfi skladovani delikatnich potravin) nebo datum skladovani
potravin (pro dlouhodobé skladovani, jako je mouka, cereélie,
kava, suSenky atd.).

Poznamka: Aby bylo zajisténo, Ze vakuované jidlo zlstane
Cerstvé, musi byt €as od €asu provedena kontrola, zda je vakuum
v nadobé stale pfitomné. Pokud tomu tak neni, znovu vysajte
nadobu.

Vakuum v nadobé nebrani rastu bakterii. Z tohoto diivodu musi byt
potraviny, které podléhaji zkaze, po vakuovani ulozeny v lednici.
Nicmeéné rychle se kazici suroviny vydrzi vyznamné déle.

Vakuové nadoby mohou byt pouzity pro ohrivani jidel v
mikrovinné troubé, ale pouze odkryté a maximalné 2 min.

UDRZBA A CISTENI

Vakuové nadoby a vika by mély byt pfed prvnim pouzitim
vycistény béznym saponatem nebo v myéce na nadobi.
Nepouzivejte hrubou stranu houbi€ky na nadobi, jiné drsné latky

ani abrazivni Cistici prostfedky. PFi ¢isténi zajistéte, aby nedoslo k

~ poskrabani nebo poskozeni zajiStovacich ¢asti (okraj nadoby,

tésnici krouzek a pfipojeni ventilu k pumpicce). Vakuova
pumpicka by méla byt ¢isténa pouze vihkym hadfikem
(nevkladejte pumpicku do mycky). Pro zajisténi hladkého pohybu
by méla byt vnitfni ¢ast pumpicky na vnéjSim povrchu namazana
parafinem nebo jedlym olejem.

BEZPECNE MATERIALY

. Nadoby a vika: Eastman tritan, vysoce kvalitni material bez
BPA (zdravotné nezavadny, mimoradné odolny proti narazdm
a neabsorbuje barvy ani viiné skladovanych potravin).

e  Ventily: silikon.

e  Télo manualniho vakuového Cerpadla: ABS plast.

SROVNAVACi TABULKA SKLADOVANi POTRAVIN
(podle oddéleni vyzkumu a vyvoje spole€nosti Status)

Potravina Skladovani Vakuové sklado-
v lednici vani v lednici
Varené jidlo 2 dny Up to 10 dni
Cerstvé maso 2-3dny Up to 6 dni
Varené maso 4 -5 dni 8 — 10 dni
Cerstva ryba 2-3dny 4 —5dni
Salam, Sunka 7 dni 15 - 18 dni
(uzeniny.)
Tvrdy syr 10 — 12 dni 25 - 35 dni
Mékky syr 5—7dni 13 — 15 dni
Cerstva zelenina 5 dni 18 — 20 dni
Omyta listova zelenina 3dny 5-8dni
Cerstvé ovoce 8 — 10 dni 8 - 20 dni
Chléb 3—-4dny 7 -8dni
Zakusky 5 dni 15 - 20 dni

V tabulce jsou uvedeny pouze odhady trvanlivosti, jsou vystaveny
proménnym, jako je poc¢atecni stav (Cerstvost) jidla nebo zpuisob,

Jjakym bylo pfipraveno. Predpokladame, ze jidlo je uloZzeno v

lednici pfi teploté + 3°C/+ 5 ° C.
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